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LINNOVATIVA MACCHINA DA CAFFE CHE CAMBIA LA PROSPETTIVA DEL BAR.

Un modello con la tecnologia di ultima generazione LEVA CLASS® capace di conquistare al primo sguardo. Scocca
in acciaio idroformato e vetro temperato per evidenziare le tecnologie esclusive, la ricchezza della componentistica, la
meticolosa precisione delle lavorazioni interne.

V6 ¢ il modello, unico nel suo genere, che non finira mai di sorprenderti.

THE INNOVATIVE COFFEE MACHINE THAT CHANGES THE FACE OF YOUR BAR.

This model includes the latest generation of LEVA CLASS® technology, breathtaking from the first glance.
A painted, hydroformed steel and tempered glass chassis highlights the exclusive technology, the advanced components
and meticulous precision of the internal workings.
V6 is the model, the only one of its type, which doesn’t stop surprising you
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V6

I modello V6 ¢ disponibile unicamente nella versione da 6 Gruppi, assicura un caffé espresso di alta qualita, grazie
anche al sistema di estrazione a Leva, apprezzatissimo tra i cultori di caffe e baristi professionisti.
V6 aggiunge alle funzionalita e caratteristiche di una macchina a leva tradizionale un design sorprendente
che la rende unica nel suo genere: carrozzeria in acciaio idroformato con finitura verniciata e vetro temperato,
illuminazione interna e del piano di lavoro con spot LED di colore bianco, illuminazione interna del coprigruppo
in vetro, cromatura dei gruppi di erogazione e dei cilindri CLASS, caldaia in 2 versioni a scelta tra acciaio inox
lucidato a specchio o rame placcato oro, componentistica idraulica in ottone e rame lucidati, finitura in carbon
look per i cilindri CLASS e sistema PID per il controllo e la regolazione elettronica della temperatura dell’acqua in
caldaia.

V6

The V6 model is only available in the 6 group version, and guarantees high quality espresso thanks also to its Lever
extraction method, much appreciated by coffee aficionados and professional baristas.

V6 adds a surprising design to the functionality and characteristics of a traditional lever-operated machine, making it a
unique example in its genre: a hydroformed steel chassis with a painted finish including tempered glass, lighting of the
inside mechanism and the work surface with white LEDs, internal illumination of the glass covers, CLASS chroming
of the nozzles and cylinders, a choice of 2 boiler versions, gloss mirror-effect stainless steel or gold-plated copper,
pipework made from brass and polished copper with a carbon-look finish for CLASS cylinders, as well as a PID
system for electronic control and adjustment of the boiler water temperature.

>

P_3



Vé

CARATTERISTICHE TECNICHE: TECHNICAL FEATURES:
Versione unica 6 gruppi Single 6 - group version
1) Indicatore livello acqua a LED 1)  LED water level indicator
2) Nr.2lance erogazione acqua calda ad azionamento manuale a levetta 2) 2 manual hot water wands with lever action
3) Nr.4lance vapore ad azionamento manuale a levetta 3) 4 manual steam wands with lever action
4) llluminazione a LED del piano di lavoro e delle parti funzionali della macchina 4)  LED illumination of the work surface and the machines operating parts
5) Caldaia in 2 varianti a scelta: in acciaio inox lucido o in rame dorato 5) A choice of 2 boiler variants: polished stainless steel or golden copper
6) Carrozzeria in acciaio Inox verniciato e anti-impronta 6) Painted anti-fingerprint stainless steel chassis
7) Pannelli in vetro temperato extrachiaro da 1 cm illuminati internamente 7) Extra-clear 1 cm tempered glass panels, internal illumination with
con tecnologia LED bianco white LED technology
8) Regolazione temperatura acqua caldaia tramite sistema PID 8)  PID System for boiler temperature regulation
9) Finitura Carbon Look per i copricilindri CLASS 9) Carbon-look finish for CLASS cylinder covers
10) Scaldatazze elettrico 10) Electric cup warmer
11)  Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore 11)  Fine Tuning Lever (FTL) system
12) Lancia vapore fredda con terminale in PEEK 12)  Cool touch steam wand with PEEK terminal
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IN OPZIONE OPTIONAL
13) Motore pompa di carico acqua esterno 13)  External water filling motor-pump
14) Nuova V-LEVA 14) New V-LEVER
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TECNOLOGIA IN EVIDENZA
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TECHNICAL HIGHLIGHTS

NUOVA V-LEVA

V-Leva innovativa ed elegante & una leva dall’estetica accattivante che coniuga bellezza ed ergonomia. Un
elemento che sicuramente non pud passare inosservato, progettato allo scopo di migliorare la soddisfazione
dell’'utente e I'insieme delle prestazioni del sistema.

NEW V-LEVER

This innovative and elegant lever features a sleek look that combines aesthetics with ergonomics. A device that
will not go unnoticed, designed to improve user satistaction as well as overall system performance.

LEVA CLASS® CONTROLLED LEVER ANTI-SHOCK SYSTEM

Leva CLASS® ¢ un brevetto esclusivo La San Marco. Un dispositivo servoassistito frenante che interviene durante
la corsa di ritorno della leva e rende il lavoro del barista facile e sicuro. L'applicazione della tecnologia Leva CLASS®
permette di ridurre la velocita di ritorno della leva in qualsiasi condizione di utilizzo, a beneficio della facilita d'uso
della macchina e della sicurezza. Inoltre il lavaggio del gruppo “purge” diviene molto piti semplice e non richiede
sforzi, eliminando ogni rischio per I'operatore.

LEVA CLASS® CONTROLLED LEVER ANTI-SHOCK SYSTEM

Leva CLASS® is an exclusive La San Marco patent. A servo braking device that intervenes during the lever’s
retumn stroke to make the barista’s job easy and safe. Leva CLASS® technology slows down the retumn speed of
the lever under all operating conditions, thus enhancing both ease of use and safety. It also simplifies the job of
purging the group head, reducing operator strain and eliminating any risk.

LANCIA VAPORE FREDDA

Disponibile come accessorio, la nuova lancia vapore “fredda” in acciaio inox rappresenta uno dei componenti pil
apprezzati dagli operatori. La tecnologia di nuova generazione e I'insuperabile terminale in PEEK garantiscono
I'isolamento termico dell'intera superficie della lancia vapore, evitando qualsiasi rischio di scottatura per il barista,
sia durante la montatura del latte sia durante le fasi di pulizia. La lancia fredda e intercambiabile con il modello di
lancia standard e puo essere utilizzata sia con il classico azionamento del vapore a levetta sia con il nuovo sistema
di azionamento FTL.

COOL TOUCH STEAM WAND

Available as an accessory, the new cool touch stainless steel steam wand is one of the components baristas
appreciate the most. The new-generation technology is combined with the unbeatable PEEK nozzle to guarantee
thermal insulation along the entire length of the wand, preventing any risk of burns for the barista, both when
frothing milk and during cleaning. The cool-touch steam wand is interchangeable with the standard model and
can be used both with the classic lever steam control and with the new FTL system.

FTL: IL NUOVO SISTEMA DI CONTROLLO PER L'EROGAZIONE DEL VAPORE.

Fine Tuning Lever (FTL) & I'nnovazione brevettata per il controllo misto dell’erogazione del vapore. Costituito da
una leva di controllo dal design rivisitato che offre notevoli possibilita di regolazione del flusso di vapore, FTL
comprende in un unico meccanismo entrambi i sistemi per I'erogazione del vapore gia presenti sulle macchine La
San Marco: con rotazione dell'impugnatura, e a leva, con movimento verticale e orizzontale. Il nuovo dispositivo
consente al barista di controllare, in modo estremamente accurato, la portata di vapore durante la preparazione dei
prodotti a base latte. L'estrema precisione nella regolazione della portata e stata resa possibile grazie all’utilizzo di
un dispositivo a camme che ha sostituito la semplice regolazione tramite vite-madrevite.

FTL: THE NEW STEAM DELIVERY CONTROL SYSTEM.

Fine Tuning Lever (FTL) is the patented innovation for the unified control of the steam delivery system. FTL
presents as a lever with a revamped design, and offers remarkable possibilities for steam flow regulation. A single
mechanism drives both steam delivery systems already found on La San Marco machines: either by rotating the
handgrip, or using the lever, which works with both vertical and horizontal movement. The new device offers

the barista extremely precise control over the amount of steam delivered during the preparation of milk-based
products. Ultra-high precision steam delivery is achieved using a cam device, which replaces the classic
male-female screw regulation system.

SISTEMA PID

La San Marco ha deciso di dotare V6, il top di gamma tra le
macchine a leva, del sistema PID.

Per la prima volta presente su una macchina a leva il controllo
PID consente non solo il controllo elettronico della temperatura
dell’acqua in caldaia, ma anche la sua agevole regolazione da

parte dell'operatore.

PID (acronimo di Proportional-Integral-Derivative) agisce
modulando elettronicamente -istante per istante- I'energia fornita
alla resistenza, in modo da garantire un controllo assoluto dei
valori di temperatura all’interno della caldaia.

| vantaggi del sistema PID sono molteplici:

e Ambientali: il controllo PID permette alla macchina di
raggiungere un'elevata efficienza energetica e quindi
un razionale utilizzo delle sorgenti non rinnovabili.

e Pratici: la regolazione della temperatura dell’acqua in
caldaia diventa facile, veloce ed intuitiva e puo essere fatta
direttamente dall’operatore senza l'intervento di un tecnico;

e Customizzazione dell’espresso: il controllo della
temperatura dell’acqua in caldaia € il presupposto di base per
un buon caffé espresso; il sistema di regolazione PID consente
rapidamente di personalizzare il caffe espresso studiato in
base ai gusti dei clienti e alle miscele utilizzate;

e Estetici: I'eliminazione del pressostato e di tutti i suoi
componenti esalta il design pulito ed elegante di una macchina
come Leva Luxury, caratterizzata dalla scocca in vetro
trasparente;

Alle tradizionali 5“M”, i 5 elementi chiave per preparare un

caffe espresso a regola d'arte (Miscela, Macinatura, Macchina,
Manutenzione, Mano) La San Marco ne aggiunge una sesta: la “M”
di Monitoraggio, essenziale per un caffe ancora pit buono.

Vé

PID SYSTEM

La San Marco has decided to equip V6, the top of the lever machine
range, with a PID system.

PID control, fitted for the first time on a lever machine, enables not
only electronic control of the temperature of the water in the boiler,
but also easy operator regulation.

PID (the acronym for Proportional-Integral-Derivative) acts by
electronically modulating -at all times - the energy supplied to
the resistance heating, in order to guarantee total control of the
temperature values inside the boiler.

4
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The PID system boasts many advantages:

e Fnvironmental: PID control allows the machine to reach
a high level of energy efficiency and therefore a reasonable use
of non-renewable sources.

e Practical: requlating the water temperature in the boiler becomes
easy, quick and intuitive and can be carried out directly by
the operator without any intervention by a technician;

e [Espresso customisation: controlling the water temperature in
the boiler is the basic pre-requisite for a good espresso coffee,
the PID control system quickly enables espresso coffee
to be customised according to customer tastes
and the coffee blend used;

e Appearance: removing the pressure switch and all of its
components enhances the clean and elegant design
of a machine like Leva Luxury, characterised by its transparent
glass bodywork;

To the traditional five key elements that go towards preparing a
well-made espresso coffee (Blend, Grinding, Machine, Maintenance,
Hand), La San Marco adds a sixth: Monitoring, essential for an even
better coffee.
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In una macchina cosi innovativa, anche il colore gioca la sua
parte. Le linee morbide e avvolgenti del design sono esaltate da
tinte fortemente caratterizzanti. Azzurro Trieste, Nero Lava, Bianco
Perla, distinguono i diversi modelli e aggiungono esclusivita a una
macchina per caffé gia unica e differente da tutte le altre.

BIANCO PERLA CLASSIC
CLASSIC PEARL WHITE

Vé

In a machine this innovative, even colour plays its part.

The soft and inclusive lines of the design are enhanced by
extremely characteristic tones. Trigste Blue, Lava Black and
Pearl White distinguish the various models from one another
and add a exclusive element to an already unique coffee
machine, different from any other.

NERO LAVA AVANGUARDE
AVANTGARDE LAVA BLACK

AZZURRO TRIESTE ELEGANCE
TRIESTE BLUE ELEGANCE
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Ein Modell mit der neuesten Technologie LEVA CLASS, das schon beim ersten Anblick
iiberzeugt.

LEVA CLASS V6 verfiigt nicht nur tiber die Funktionalitat und Eigenschaften einer traditionellen
Maschine mit Hebel, sondern auch uber ein Uberraschendes Design, das fur Einzigartigkeit sorgt:
Das Gehause aus innenhochdruckumformtem Stahl mit lackierter Oberflache und gehartetem Glas.
Innenbeleuchtung und Beleuchtung der Arbeitsfldche mit weiBen LED-Spots, Innenbeleuchtung der
Abdeckung aus Glas, Verchromung der Hahne und der Zylinder CLASS, Kessel in 2 Versionen - nach
Wahl aus spiegelgldnzend poliertem Edelstahl oder aus vergoldetem Kupfer, die Hydraulikkomponenten
aus poliertem Messing und Kupfer, die Oberflache in Carbon Look fiir die Zylinder CLASS und das
System PID zur Steuerung und elektrischen Einstellung der Wassertemperatur im Kessel. LEVA
CLASS®(Controlled Lever Anti-Shock System) ist ein exklusives Patent der La San Marco. Ein Gerét
mit verstérkter Bremskraft, das wéahrend des Riicklaufs des Hebels eingreift und fir Einfachheit und
Sicherheit bei der Arbeit des Barista sorgt. Die Anwendung der Technologie LEVA CLASS®ermdglicht
das Reduzieren der Riicklaufgeschwindigkeit des Hebels unter jeder Verwendungsbedingung, wodurch
die Maschine einfacher und unter erhéhter Sicherheit verwendet werden kann. Dartiber hinaus wird
die Reinigung der Gruppe ,Purge” deutlich vereinfacht und erfordert keinen Kraftaufwand mehr.
So wird jedes Risiko fiir den Bediener beseitigt. LEVA CLASS®: Die erste patentierte technologi-
sche Innovation fir Maschinen mit Hebel, die die Verwendung der mechanischen Ausgabegruppe
in vollkommener Ubereinstimmung mit internationalen Sicherheitsstandards verbessert. SYSTEM
PID La San Marco hat sich dazu entschieden den Hebel V6, das Flaggschiff unter den Maschinen
mit Hebel, mit dem System PID auszustatten. Erstmalig verfiigt eine Maschine mit Hebel (ber die
PID-Steuerung, wodurch nicht nur die elektronische Steuerung der Wassertemperatur im Kessel,
sondern auch eine bequeme Einstellung des Bereichs, in dem der Bediener tétig ist, méglich. PID
(Akronym fiir Proportional-Integral-Derivative) funktioniert, indem die vom Heizelement gelieferte

Un modéle avec la technologie de derniére génération LEVA CLASS capable de séduire au
premier regard.

LEVA CLASS V6 ajoute aux fonctions et aux caractéristiques d‘une machine a levier traditionnelle
un design surprenant qui la rend unique dans son genre : la carrosserie en acier hydroformé avec
peinture de finition et verre trempé. Eclairage intérieur et du plan de travail avec spots LED de couleur
blanche, éclairage intérieur du cache-groupe en verre, chromage des groupes de distribution et des
cylindres CLASS, chaudiere en 2 versions au choix, en acier inox réfléchissant ou en cuivre plaqué or,
composants hydrauliques en laiton et en cuivre polis, finition carbon look pour les cylindres CLASS et
systeme PID pour le controle et le réglage électronique de la température de I'eau dans la chaudiere.
LEVA CLASS®(Controlled Lever Anti-Shock System) C'est un brevet exclusif La San Marco. Un dispositif
de freinage servo-assisté qui intervient pendant la course de retour du levier et rend le travail du barman
plus simple et plus sdr. L'application de la technologie LEVA CLASS® permet de réduire la vitesse de
retour du levier quelles que soient les conditions d‘utilisation, ce qui facilite I'utilisation de la machine
et améliore sa sécurité. Par ailleurs, le lavage du groupe ,purge” devient beaucoup plus simple, ne
requiert aucun effort et élimine ainsi tout risque pour I‘'opérateur. LEVA CLASS® : La premiére inno-
vation technologique brevetée pour machines a levier qui améliore I‘utilisation du groupe mécanique
dextraction tout en respectant pleinement les standards de sécurité internationaux. SYSTEME PID La
San Marco a décidé de doter Leva V6, le haut de gamme des machines a levier, du systéme PID. Pour
la premiere fois présent sur une machine a levier, le controle PID permet non seulement le controle
électronique de la température de I‘eau dans la chaudiere, mais aussi son réglage facile par I‘opérateur.
PID (acronyme de Proportional-Integral-Derivative) agit en modulant électroniquement — instant par
instant — I‘énergie fournie a la résistance, de maniere a garantir un contréle absolu des valeurs de

Un modelo con la tecnologia de ultima generacion LEVA CLASS capaz de conquistar a
primera vista.

LEVA CLASS V6 afiade a las funcionalidades y caracteristicas de una maquina con palanca tradicional
un disefio sorprendente que la hace Unica en su género: la carroceria de acero hidroformado con
acabado pintado y vidrio templado. lluminacién interna y de la superficie de trabajo con spot LED de
color blanco, iluminacién interna del cubregrupo de vidrio, el cromado de los grupos de suministro y
de los cilindros CLASS, la caldera en 2 versiones a eleccion entre acero inoxidable espejado o cobre
chapado oro, los componentes hidrdulicos de laton y cobre brillantes, acabado en carbon look para los
cilindro CLASS y sistema PID para el control y la regulacion electrdnica de la temperatura del agua en
la caldera. LEVA CLASS® (Controlled Lever Anti-Shock System) Patentada exclusivamente por La San
Marco. Un dispositivo servoasistido frenante que interviene durante la carrera de retorno de la palanca,
lo que hace el trabajo del camarero mas sencillo y seguro. La aplicacion de la tecnologia LEVA CLASS®
permite reducir la velocidad de retorno de la palanca en cualquier condicion de uso, en beneficio de la
sencillez de uso de la maquina y de la seguridad. Ademds, el lavado del grupo “purge” resulta mucho
mas sencilloy no requiere ningun esfuerzo, eliminando asi todo riesgo para el operador. LEVA CLASS®:
La primera innovacion tecnoldgica patentada para maquinas de palanca que mejora el uso del grupo
mecdnico de extraccidn, en pleno acuerdo con los estandares internacionales de seguridad SISTEMA
PID La San Marco ha decido equipar Leva V6, e top de la gama entre las méaquinas con palanca, del
sistema PID. Por primera vez presente sobre una maquina con palanca el control PID permite no el
control electrdnico de la temperatura del agua en la caldera, sino también su fécil regulacion por parte
del operador. PID (acronimo de Proportional-Integral-Derivative) acttia modulando electrénicamente
— instante tras instante — la energia suministrada a la resistencia, de modo de garantizar un control
absoluto de los valores de temperatura en el interior de la caldera.

P_12

—

Energie - Schritt fir Schritt- elektronisch moduliert wird, um eine absolute Kontrolle der Temperaturen
im Inneren des Kessels zu garantieren.

Farbpalette. Bei einer derart innovativen Maschine spielt auch die Farbe eine wichtige Rolle. Die
weichen und umhiillenden Linien des Designs werden durch stark kennzeichnende Farben betont.
Azzurro Trieste, Nero Lava und Bianco Perla kennzeichnen die verschiedenen Modelle und verleihen
einer bereits einzigartigen Kaffeemaschine, die sich von allen anderen unterscheidet, Exklusivitat.

EINZIGE VERSION MIT 6 GRUPPEN
1) Wasserfiillstandsanzeige mit LED
2) 2Stk. manuell mit Hebel betétigter Hahn fiir HeiBwasser
3) 4 Stk. manuell mit Hebel betétigte Dampfhéhne
4) LED-Beleuchtung der Arbeitsfliche und der funktionellen Teile der Maschine
Kessel aus Edelstahl
5) Kessel in 2 Varianten nach Wahl: Aus glédnzendem Edelstahl oder aus vergoldetem Kupfer
6) Gehéuse aus lackiertem Stahl
7) Platten aus gehértetem Glas Extrachiaro mit einer Stérke von 1 cm,
innen mit der Technologie mit weien LED beleuchtet
8) St g der Wassertemp im Kessel mittels PID-Regler
9) Carbon-Look-Oberflédche fiir die Zylinderabdeckungen CLASS
10) Elektrischer Tassenwarmer
11) System FTL, Prézisionseinstellung fiir Dampf
12) Kalte Dampfspritze mit Endstiick aus PEEK

SONDERZUBEHOR
13) AuBenliegende Wasserladepumpe einschl. Motor
14) Neuer Hebel V-LEVA

température a l'intérieur de la chaudiére.

Gamme des couleurs. Dans une machine si innovante, méme la couleur joue un role important. Les
lignes souples et évocatrices du design sont exaltées par des teintes trés originales. Bleu Trieste, Noir
Lave, Blanc Perlé caractérisent les différents modeles et rendent exclusive une machine a café déja
unique et différente a tous les égards.

VERSION UNIQUE 6 GROUPES
1) Indicateur de niveau d’eau a LED
2) 2Lances de distribution eau chaude a actionnement manuel par levier
3) 4lances a vapeur a actionnement manuel par levier
4) Eclairage LED du plan de travail et des éléments fonctionnels de la machine
2 variantes de chaudiére au choix : en acier inox poli ou en cuivre plaqué or
5) Carrosserie en acier peint
6) Panneaux en verre trempé extra clair de 1 cm,
7) éclairés a I'intérieur grace a la technologie LED blanc
8) Réglage de la température de I'eau de la chaudiére, controlée électroniquement
9) Finitions carbon look
10) Chauffe-tasses électrique
11) Systeme FTL, réglage de précision dela vapeur
12) Lance vapeur froide avec extrémité en PEEK

EN OPTION
13) Moteur pompe de chargement eau externe
14) Nouveau levier V-LEVA

Gama de colores. En una méquina tan innovadora, también el color juega su papel. Las lineas suaves
y envolventes del disefio son exaltadas por colores muy caracterizantes. Azul Trieste, Negro Lava,
Blanco Perla, caracterizan los diferentes modelos y afiaden exclusividad a una maquina de café Unica
y diferente de todas las demds.

UNICA VERSION CON 6 GRUPOS
1) Indicador de nivel de agua a LED
2) 2Lanzas de pulverizacion de agua caliente con accionamiento manual con palanca
3) 4lanzas de vapor con accionamiento manual con palanca
4) lluminacion a LED de la superficie de trabajo y de las partes funcionales de la maquina
5) Caldera con 2 variantes a eleccion: en acero inoxidable brillante o en cobre chapado oro
6) Carroceria de acero pintado
7) Paneles de vidrio templado extraclaro de 1 ¢cm iluminados internamente
con tecnologia LED blanco
8) Regulacion de la temperatura de agua de la caldera controlada electronicamente
9) Acabado carbon look
10) Calentador de tazas eléctrico
11) Sistemas FTL, regulacion de precision del vapor
12) Lanza de vapor fria con terminal en PEEK

EN OPCION
13) Motor de la bomba de carga de agua externo
14) Nueva palanca V-LEVA

WHHOBALIMOHHAA KO®EMALUUHA, KOTOPAAMEHAET KOHLENLUIO
BAPA.

Mopgenb ¢ TexHonorvelt nocneaHero nokonewunss LEVA CLASS® cnocoGHa mokopuTb ¢
nepBoro B3rnsAaa.

B V6 (hyHKUMOHANbHOCTb U XapaKTEpUCTUKWM TPaAWLMOHHOTO PbIYaXHOr0 MexaHu3ma
[0NOMHeHb! YAUBUTENbHBIM AMU3aiiHOM, Aenatolyym 3Ty Mofenb YHUKaNbHO B CBOEM pofe:
KOpMyc 13 OKpaLLeHHOM r1apodOPMOBAHHON CTanmn C 3akaneHHbIM CTEKNOM, BHYTPEHHSIS
noaceeTka W nopcBeTka pabouyert MoBepxHOCTW GenbiMiU CBETOAMOAHBIMM NamMnoykamu,
BHYTPEHHSS MOACBETKA CTEKNSHHOM KPBILLKM, XpOMUPOBaHHAs OTAENKa NOAAILMX rpynn 1
unnuuapos CLASS, 6oiinep B 2 Bepcusix Ha BbIBOP (3epkasnbHO Non1poBaHHas HepxasetoLas
CTarb UK Meab C 30M10T UCTbIM NOKPbITUEM), FMAPABANYECKIE KOMMOHEHTbI U3 NONMPOBAHHOM
naTyHW ¥ Meay, yronbHo-YepHas otaenka (carbon look) unnunapos CLASS u cuctema c PID-
perynsTopom ANs SNeKTPOHHOTO yrpaBneHUs 1 PerynupoBKi TeMnepaTypbl BoAbl B 6oiinepe.
LEVA CLASS® (Controlled Lever Anti-Shock System) — 370 akckrnio3nBHOe 3anaTeHToBaHHOE
peluerure La San Marco: Topmo3Hoe YCTPOCTBO C CEPBONPHUBOAOM, KOTOpOe CpabaTbiBaeT BO
Bpemsi 06paTHOro xoaa pblyara 1 aenaet paboty bapucta nerkoit u 6e3onacHoi. MpumeHeHne
TexHonorim LEVA CLASS® no3sonsieT CHU3MTb CKOPOCTL BO3BpaTa pbiyara B ntobbIx ycroBusix
aKcnnyatauun, cnocobeTBys NpocToTe M 6€30MacHOCTM MCNONb3oBaHUs MalumHbl. Kpome
TOro, NPOMbIBKa rpynMbl (<purge») cTana HaMHOro NpoLLe, He TpebyeT yeunuit u ucknoyaet
nro6oit puck fns nonbaosatens. LEVA CLASS®: Mepsas 3anaTeHToBaHHas TeXHOMoruyeckas
VHHOBALMS [N PblYaxHbIX MalUMH, ONTUMM3MPYIOLAs WCMONb30BaHNE MEeXaHWUYecKol
rpynnbl 3aBapKky1 B NOMHOM COOTBETCTBUM C MEXAyHapOLHbIMI CTaHAapTaMu 6e30nacHoCTY.
Cuctema c MI-perynsitopom: Komnanus La San Marco pewwwna ocHactuts V6, BeayLlyto
MoZenb CPpean MalvH pblyaxHoro Tuna, cuctemon ¢ MAL-perynstopom. Cuctema c NALD-
perynsTopom, Bnepsble NpeAcTaBneHHas Ha pblyaxHON MallMHe, He Tomnbko obecneynBaeT
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Dati tecnici / Technical data

Potenza assorbita (W)
Power consumption (W)
Modello N. gruppi Capacita caldaia (litri) Coll. alla rete Peso (kg)
Model No. of brewing units Boiler capacity in litres Power connection Weight (kg)
Trifase
Tri-ph.
V6 6 24 9000 160
Vo6
Dimensioni / Dimensions
C
Modello N. gruppi
Model No. of brewing units
A B
A B C
mm mm mm
V6 6 1110 770 540+260

_15



Company with certified quality and health
and safety management system according to
UNI EN ISO 9001

UNI EN ISO 14001

UNI ISO 45001

Via Padre e Figlio Venuti, 10
GRADISCA D’ISONZO (GO) - ITALY
Ph. (+39) 0481 967111

Fax: (+39) 0481 960166
www.lasanmarco.com
info@lasanmarco.com

f @lasanmarcospa

@ lasanmarco_official
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NIENTE DA NASCONDERE, TUTTO PER CONQUISTARVI.

LEVA LUXURY. Un modello con la tecnologia di ultima generazione
LEVA CLASS® capace di conquistare al primo sguardo con la sua scocca interamente realizzata in vetro temperato
che mette in bella mostra le soluzioni tecnologiche esclusive, la ricchezza della componentistica
e la raffinata precisione delle lavorazioni interne.

LEVA LUXURY & un modello di alta gamma di impattante bellezza da ogni angolo di visuale,
soluzione ideale per locali di prestigio di tutto il mondo.

NOTHING TO HIDE, EVERYTHING TO WIN YOU OVER.

LEXA LUXURY. A model with the last generation technology
LEVA CLASS® able to win you over at the first sight with its body realized entirely in tempered glass that shows the
exclusive technological solutions, the richness of its components
and the refined precision of the internal processing.

LEVA LUXURY is a model of high range and of impacting beauty from every point of the view,
an ideal solution for prestigious bars of the whole world.

P_2

LEVA LUXURY

LEVA LUXURY, disponibile in 3 versioni da 2, 3 e 4 Gruppi, assicura un caffe espresso di alta qualita, grazie anche
al sistema di estrazione a Leva, apprezzatissimo tra i cultori di caffé e baristi professionisti.

LEVA LUXURY aggiunge alle funzionalita e caratteristiche di una macchina a leva tradizionale un look innovativo
che la rende unica nel suo genere: la carrozzeria in vetro, utilizzando la tecnologia LED multicolore, permette di
ottenere molteplici effetti cromatici e dal forte impatto emotivo, i colori sono regolabili in modo semplice tramite un
telecomando con tastiera touch, la cromatura dei gruppi di erogazione e dei cilindri CLASS, la caldaia in acciaio
inox lucidato a specchio, la componentistica idraulica in ottone e rame lucidati, la finitura in carbon look per i
cilindri CLASS a richiesta e, per finire, la grande novita di quest’anno: il controllo e la regolazione elettronica della
temperatura del’acqua in caldaia, per la prima volta in una macchina La San Marco.

LEVA LUXURY puo essere impreziosita con vari accessori disponibili a catalogo.

LEVA LUXURY

LEVA LUXURY, available in 3 versions, of 2,3 and 4 groups, ensures an espresso coffee of high quality, thanks to the
extraction lever system, very appreciated among the cultists of coffee and professional bartenders.

LEVA LUXURY adds an innovative new look to the performance and features of a traditional lever machine that make
it one of a kind: its glass body, using multi-coloured LED technology, allows for a variety of colour effects with a strong
emotive impact, the colours are easily adjustable by a remote control with a touch keypad,
the chrome-plating of the dispensing units and the CLASS cylinders, the mirror-finish polished stainless steel boiler,
the hydraulic components in polished copper and brass, on request the carbon look finish for the CLASS cylinders
and, to top everything off, the big novelty for this year: the control and electronic regulation of the water temperature
in the boiler, for the first time, in a La San Marco machine.

LEVA LUXURY can be embellished with various accessories available in the catalogue.

>

P_3



LEVA LUXURY LEVA LUXURY

LEVA LUXURY 4GR.

CARATTERISTICHE TECNICHE: TECHNICAL FEATURES:
LEVA LUXURY 2GR.
Versioni: da 2 a 4 Gruppi Version from 2 to 4 Groups
1) Indicatore livello acqua a vista 1)  Visible water level indicator
2) Nr. 1 lancia erogazione acqua calda 2) No. 1 manual hot water wand
ad azionamento manuale a levetta with lever action
3) Nr.2lance vapore ad azionamento manuale a levetta 3) No. 2 manual steam wands with lever action
4) llluminazione a LED multicolore controllata tramite telecomando 4)  LED multicolour illumination controlled through
con tastiera touch the remote with the touch keypad
5) Caldaia in acciaio inox 5)  Steam boiler in stainless steel
6) Base monoblocco in acciaio inox lucidato a specchio 6) Mono block base in mirror polished stainless steel
7) Pannelli in vetro temperato extrachiaro da 1 cm 7) Extra light tempered glass panels of 1 cm lighted entirely
illuminati internamente con tecnologia LED multicolore with LED multi colour technology
8) Regolazione temperatura acqua caldaia tramite sistema PID 8)  PID System for boiler temperature regulation
=\ - ACC VS
1) 2) g 3) (:E—; a) m 5) 6 [Acc] 7 8) }TOM
IN OPZIONE OPTIONAL
9) Motore pompa di carico acqua esterno 9) External water filling motor-pump
10) Finitura Carbon Look per i copricilindri CLASS 10)  Carbon look finish for CLASS cylinder covers
11)  Scaldatazze elettrico 11)  Electric cup warmer
12) Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore 12)  Fine Tuning Lever (FTL) system
13) Nuova V-LEVA 13) New V-LEVER
14) Resistenze potenziate 14)  High power heating elements
LEVA LUXURY 3GR. 15) Lancia vapore fredda con terminale in PEEK 15)  Cool touch steam wand with PEEK terminal

9)10)@ ")C% ‘2’@ 13)@ 14)_@_ ? gi%
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LEVA LUXURY.




LEVA LUXURY
LEVA TECNOLOGIA IN EVIDENZA

LUXURY TEC/—/N/CAT/—//G/—/L/G/—/TS

A

NUOVA V-LEVA

V-Leva innovativa ed elegante e una leva dall’estetica accattivante che coniuga bellezza ed ergonomia. Un
elemento che sicuramente non pud passare inosservato, progettato allo scopo di migliorare la soddisfazione
dell'utente e I'insieme delle prestazioni del sistema.

NEW V-LEVER

This innovative and elegant lever features a sleek look that combines aesthetics with ergonomics. A device that
will not go unnoticed, designed to improve user satistaction as well as overall system performance.

5=

LEVA CLASS® CONTROLLED LEVER ANTI-SHOCK SYSTEM

Leva CLASS® & un brevetto esclusivo La San Marco. Un dispositivo servoassistito frenante che interviene durante
la corsa di ritorno della leva e rende il lavoro del barista facile e sicuro. L'applicazione della tecnologia Leva CLASS®
permette di ridurre la velocita di ritorno della leva in qualsiasi condizione di utilizzo, a beneficio della facilita d’'uso
della macchina e della sicurezza. Inoltre il lavaggio del gruppo “purge” diviene molto piti semplice e non richiede
sforzi, eliminando ogni rischio per I'operatore.

LEVA CLASS® CONTROLLED LEVER ANTI-SHOCK SYSTEM

Leva CLASS® is an exclusive La San Marco patent. A servo braking device that intervenes during the lever's
return stroke to make the barista’s job easy and safe. Leva CLASS® technology slows down the retumn speed of
the lever under all operating conditions, thus enhancing both ease of use and safety. It also simplifies the job of
purging the group head, reducing operator Strain and eliminating any risK.

LANCIA VAPORE FREDDA

Disponibile come accessorio, la nuova lancia vapore “fredda” in acciaio inox rappresenta uno dei componenti pil
apprezzati dagli operatori. La tecnologia di nuova generazione e I'insuperabile terminale in PEEK garantiscono
I'isolamento termico dell'intera superficie della lancia vapore, evitando qualsiasi rischio di scottatura per il barista,
sia durante la montatura del latte sia durante le fasi di pulizia. La lancia fredda e intercambiabile con il modello di
lancia standard e puo essere utilizzata sia con il classico azionamento del vapore a levetta sia con il nuovo sistema
di azionamento FTL.

COOL TOUCH STEAM WAND

Available as an accessory, the new cool touch stainless steel steam wand is one of the components baristas
appreciate the most. The new-generation technology is combined with the unbeatable PEEK nozzle to guarantee
thermal insulation along the entire length of the wand, preventing any risk of bumns for the barista, both when
frothing milk and during cleaning. The cool-touch steam wand is interchangeable with the standard model and
can be used both with the classic lever steam control and with the new FTL system.

FTL: IL NUOVO SISTEMA DI CONTROLLO PER L'EROGAZIONE DEL VAPORE.

Fine Tuning Lever (FTL) & I'innovazione brevettata per il controllo misto dell'erogazione del vapore. Costituito da
una leva di controllo dal design rivisitato che offre notevoli possibilita di regolazione del flusso di vapore, FTL
comprende in un unico meccanismo entrambi i sistemi per I'erogazione del vapore gia presenti sulle macchine La
San Marco: con rotazione dell'impugnatura, e a leva, con movimento verticale e orizzontale. Il nuovo dispositivo
consente al barista di controllare, in modo estremamente accurato, la portata di vapore durante la preparazione dei
prodotti a base latte. L'estrema precisione nella regolazione della portata ¢ stata resa possibile grazie all’utilizzo di
un dispositivo a camme che ha sostituito la semplice regolazione tramite vite-madrevite.

FTL: THE NEW STEAM DELIVERY CONTROL SYSTEM.

Fine Tuning Lever (FTL) is the patented innovation for the unified control of the steam delivery system. FTL
presents as a lever with a revamped design, and offers remarkable possibilities for steam flow regulation. A single
mechanism drives both steam delivery systems already found on La San Marco machines: either by rotating the
handgrip, or using the lever, which works with both vertical and horizontal movement. The new device offers

the barista extremely precise control over the amount of steam delivered during the preparation of milk-based
products. Ultra-high precision steam delivery is achieved using a cam device, which replaces the classic
male-female screw regulation system.

SISTEMA PID

La San Marco ha deciso di dotare Leva Luxury, il top di gamma
tra le macchine a leva, del sistema PID.

Per la prima volta presente su una macchina a leva il controllo
PID consente non solo il controllo elettronico della temperatura
dell’acqua in caldaia, ma anche la sua agevole regolazione da

parte dell'operatore.

PID (acronimo di Proportional-Integral-Derivative) agisce
modulando elettronicamente -istante per istante- I'energia fornita
alla resistenza, in modo da garantire un controllo assoluto dei
valori di temperatura all’interno della caldaia.

| vantaggi del sistema PID sono molteplici:

e Ambientali: il controllo PID permette alla macchina di
raggiungere un'elevata efficienza energetica e quindi
un razionale utilizzo delle sorgenti non rinnovabili.

e Pratici: la regolazione della temperatura dell’acqua in
caldaia diventa facile, veloce ed intuitiva e puo essere fatta
direttamente dall’operatore senza I'intervento di un tecnico;

e Customizzazione dell’espresso: il controllo della
temperatura dell’acqua in caldaia € il presupposto di base per
un buon caffé espresso; il sistema di regolazione PID consente
rapidamente di personalizzare il caffe espresso studiato in
base ai gusti dei clienti e alle miscele utilizzate;

e Estetici: I'eliminazione del pressostato e di tutti i suoi
componenti esalta il design pulito ed elegante di una macchina
come Leva Luxury, caratterizzata dalla scocca in vetro
trasparente;

Alle tradizionali 5 “M”, i 5 elementi chiave per preparare un

caffe espresso a regola d'arte (Miscela, Macinatura, Macchina,
Manutenzione, Mano) La San Marco ne aggiunge una sesta: la “M”
di Monitoraggio, essenziale per un caffe ancora pit buono.

LEVA LUXURY

PID SYSTEM

La San Marco has decided to equip Leva Luxury, the top of the lever
machine range, with a PID system.

PID control, fitted for the first time on a lever machine, enables not
only electronic control of the temperature of the water in the boiler,
but also easy operator regulation.

PID (the acronym for Proportional-Integral-Derivative) acts by
electronically modulating -at all times - the energy supplied to
the resistance heating, in order to guarantee total control of the
temperature values inside the boiler.

4

time

The PID system boasts many advantages:

e Fnvironmental: PID control allows the machine to reach
a high level of energy efficiency and therefore a reasonable use
of non-renewable sources.

e Practical: requlating the water temperature in the boiler becomes
easy, quick and intuitive and can be carried out directly by
the operator without any intervention by a technician;

e [Espresso customisation: controlling the water temperature in
the boiler is the basic pre-requisite for a good espresso coffee,
the PID control system quickly enables espresso coffee
to be customised according to customer tastes
and the coffee blend used;

e Appearance: removing the pressure switch and all of its
components enhances the clean and elegant design
of a machine like Leva Luxury, characterised by its transparent
glass bodywork;

To the traditional five key elements that go towards preparing a
well-made espresso coffee (Blend, Grinding, Machine, Maintenance,
Hanad), La San Marco adds a sixth: Monitoring, essential for an even
better coffee.



LEVA LUXURY

Il look innovativo del modello gia impreziosito dall’illuminazione The innovative look of the model already embellished by the multi
a LED multicolore dei pannelli in vetro viene esaltato dal telaio colour LED illumination is exalted by the structure with aesthetic
con finitura estetica con laterali e supporti disponibili in un'ampia finish with lateral parts and supports available in a wide range of
gamma di colorazioni. La linea di dosatori e macinadosatori colours. The line of coffee grinders and coffee grinders on demand
abbinata puo essere personalizzata con gli stessi colori can be customized with the same colors available for the Leva
disponibili per la Leva Luxury. Luxury coffee machine.
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ROSSO MET. AZZURRO MET. BIANCO NERO CROMATO
RED MET. LIGHT BLUE MET. WHITE BLACK CHROMED
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LEVA LUXURY

Nichts zu verbergen, alles um Sie zu beeindrucken.

LEVA LUXURY ist das neueste Produkt aus dem Haus La San Marco. Ein Modell mit LEVA CLASS®, der
Technologie der neuesten Generation, das aufgrund seines Aufbaus, der zur Ganze aus gehértetem Glas
besteht, bereits auf den ersten Blick beeindruckt. Denn so werden exklusive technologische Ldsungen,
das Reichtum an Bauteilen und die raffinierte Prazision der Innenverarbeitung gekonnt in Szene gesetzt.
LEVA LUXURY ist ein Spitzenprodukt, das sich durch Schénheit von jedem Blickwinkel aus auszeichnet,
sowie eine ideale Ldsung fir prestigetréchtige Lokale in aller Welt. LEVA LUXURY ist in drei Versionen
mit zwei, drei und vier Gruppen erhdltlich und sorgt auch dank des Hebel-Extraktionssystems, das unter
Kaffeekennern und professionellen Baristas besonders beliebt ist, fiir einen Espresso von bester Qualitét.
LEVA LUXURY fiigt den Funktionen und Eigenschaften einer Maschine mit traditionellem Hebel einen
innovativen Look hinzu, wodurch die Kaffeemaschine einzigartig wird: Das Gehduse aus Glas ermdglicht
durch Verwendung der bunten LED-Technologie zahlreiche Farbeffekte mit starker emotionaler Wirkung.
Die Farben kénnen auf einfache Weise mit einer Fernbedienung mit Touch-Steuerung eingestellt werden,
und auch die Farbgebung der Ausgabegruppen und der Zylinder CLASS, der Kessel aus Edelstahl mit
Spiegelglas, die Hydraulikkokmponenten aus Messing und Kupfer mit gldnzender Oberflédche und der
Carbon-Look fiir die Zylinder CLASS, der auf Anfrage erhéltlich ist, sowie die groBartige Neuheit dieses
Jahres, die elektronische Steuerung und Einstellung der Wassertemperatur im Kessel, die erstmalig in
eine vollstdndig elektromechanisch funktionierende Kaffeemaschine von La San Marco eingebaut wurde,
sind unsere Besonderheiten. Die Baureihe LEVA LUXURY kann mit verschiedenen, im Katalog verfigbaren
Zubehtrteilen ausgestattet werden.

Farbpalette. Der innovative Look des bereits durch die bunte LED-Beleuchtung der Glasplatten
aufgewerteten Modells wird durch den Rahmen mit sthetischer Oberflache sowie durch die in einer groBen
Farbauswahl erhltlichen Seitenflachen und Halterungen zusétzlich hervorgehoben.

LEVA LUXURY

Rien a cacher, tout pour vous conquérir.

LEVA LUXURY est le dernier modele de la marque La San Marco. Un modéle doté d’une technologie
de derniere génération LEVA CLASS® capable de vous conquérir au premier regard grace a sa coque
entierement fabriquée en verre trempé qui souligne les solutions technologiques exclusives, la richesse des
composants et les finitions internes précises et raffinées. LEVA LUXURY est un modele haut de gamme,
d‘une beauté impressionnante sous tous les angles, la solution idéale pour les établissements de prestige
du monde entier. LEVA LUXURY, disponible en 3 versions de 2, 3 et 4 groupes, garantit un café expresso
de grande qualité, grace également a son systeme d‘extraction a levier, tres apprécié des amateurs de
café et des barmans professionnels. LEVA LUXURY ajoute aux fonctions et aux caractéristiques d’'une
machine a levier traditionnel, un design novateur qui la rend unique en son genre : la carrosserie en verre,
qui utilise la technologie a LED, multicolore, permet d'obtenir des effets chromatiques multiples et a grand
un impact émotif, les couleurs peuvent étre réglées facilement a travers une télécommande a clavier
tactile, le chromage des groupes de distribution et des cylindres CLASS, la chaudiére en acier inox brillant
et miroité, les composants hydrauliques en cuivre et en laiton brillants, la finition en carbon look pour les
cylindres CLASS sur demande et, pour finir, la grande nouveauté de cette année : le controle et le réglage
électronique de la température de I'eau dans la chaudiere, pour la premiére fois sur une machine La San
Marco entierement électro-mécanique. LEVA LUXURY peut étre enrichie avec de nombreux accessoires
disponibles sur catalogue.

Gamme des couleurs. Le look innovant du modeéle déja embelli par I'éclairage a LED multicolores
des panneaux en verre est exalté par le chassis avec finition esthétique doté de cotés et de supports
disponibles en une vaste gamme de couleurs.

LEVA LUXURY

Nada que ocultar, todo para conquistar.

LEVA LUXURY es la Ultima creacion de La San Marco. Un modelo que cuenta con la tecnologia de dltima
generacion LEVA CLASS®, capaz de conquistar a primera vista, con su bastidor realizado completamente
en vidrio templado que exhibe todas las soluciones tecnoldgicas exclusivas, la riqueza de los componentes
y la elegante precision de la elaboracion interna. LEVA LUXURY es un modelo de alta gama de una belleza
impactante desde cualquier angulo visual, es la solucion ideal para locales prestigiosos en todo el mundo.
LEVA LUXURY, disponible en 3 versiones de 2, 3'y 4 Grupos, asegura un café expreso de alta calidad,
gracias también al sistema de extraccion por palanca, muy apreciado entre los aficionados del café y
los camareros profesionales. LEVA LUXURY afiade a las funciones y caracteristicas de una maquina
con palanca tradicional una imagen innovadora que la hace Unica en su género: la carroceria de vidrio,
utilizando la tecnologia LED multicolor, permite obtener miltiples efectos cromaticos y con un fuerte
impacto emocional, los colores pueden regularse de modo simple a través de un mando a distancia
con teclado tactil el cromado de los grupos de suministro y de los cilindros CLASS, la caldera de acero
inoxidable brillante espejada, los componentes hidréulicos de laton y cobre brillantes con acabado de
carbon look para los cilindros CLASS bajo pedido y, para acabar, la gran novedad de este afio: el control y
la regulacion electronica de la temperatura del agua de la caldera, por primera vez en una maquina La San
Marco completamente electromecdnica. LEVA LUXURY puede ser embellecida con diferentes accesorios
disponibles en el catélogo.

Gama de colores. El aspecto innovador del modelo, ya embellecido con la iluminacion de LED multicolor
de los paneles en cristal, resulta acentuado por el bastidor con acabado estético con costados y soportes
disponibles en una amplia gama de colores.
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VERSION MIT 2 BIS 4 GRUPPEN

Sichtbare Wasserstandanzeige

1 Stk. manuell mit Hebel betatigter Hahn fiir HeiBwasser

2 Stk. manuell mit Hebel betatigte Dampfhahne

Bunte LED-Beleuchtung, die iiber eine Fernbedienung mit Touch-Tastatur
gesteuert werden kann

Kessel aus Edelstahl

Basis aus einem Block aus Edelstahl mit Spiegelglanz-Oberflache
Platten aus extraklarem gehartetem Glas mit einer Stérke von 1 cm,
innen mit einer bunten LED-Technologie beleuchtet
Temperaturregulierung des Wassers im Kessel

SONDERZUBEHOR

AuBenliegende Wasserladepumpe einschl. Motor
Carbon-Look-0berfléche fiir die Zylinderabdeckungen CLASS
Elektrischer Tassenwarmer

System FTL, Prazisionseinstellung fiir Dampf

Neuer Hebel V-LEVA

Verstarkte Heizwiderstande (fiir Mod. 2, 3, 4 Briihgruppen)
Kalte Dampfspritze mit Endstiick aus PEEK

VERSION DE 2 A 4 GROUPES

Indicateur niveau eau visuel

N. 1 lance distribution eau chaude a actionnement manuel par levier

N. 2 lances vapeur a actionnement manuel par levier

Eclairage a LED multicolores contrdlé par télécommande a clavier tactile
Chaudiére en acier inox

Base monobloc en acier inox brillant effet miroir

Panneaux en verre trempé ultra-clair d’un cm,

éclairés a I'intérieur grace a la technologie LED multicolores

Réglage de la température de I'eau dans la chaudiére

EN OPTION

Moteur pompe de chargement eau externe

Finition Carbon Look pour les cache-cylindres CLASS
Chauffe-tasses électrique

Systéme FTL, réglage de précision de la vapeur
Nouveau levier V-LEVA

Résistances renforcées (pour modéle a 2, 3, 4 groupes)
Lance vapeur froide avec extrémité en PEEK

VERSION DE 2 A 4 GRUPOS

Indicador del nivel de agua a la vista

Nr. 1 lanza de pulverizacion de agua caliente con accionamiento manual con palanca

Nr. 2 lanzas de vapor con accionamiento manual con palanca

lluminacién de LED multicolor controlada por medio de mando a distancia con teclado tactil
Caldera en acero inoxidable

Base monobloque en acero inoxidable pulido con acabado espejo

Paneles en cristal templado extraclaro de 1 cm iluminados

completamente con tecnologia LED multicolor

Regulacion de la temperatura de agua en la caldera

OPCIONAL

Motor de la bomba de carga de agua externo

Acabado Carbon Look para los cubrecilindros CLASS
Calentador de tazas eléctrico

Sistema FTL, regulacion de precision del vapor

Nueva palanca V-LEVA

Resistencias potenciadas (para modelo de 2, 3y 4 grupos)
Lanza de vapor fria con terminal en PEEK

LEVA LUXURY

HUKAKUX CEKPETOB - BCE AJ141 BALLEIO YOOBOJIbCTBUA.

Mogenb ¢ TexHonorveit nocneaHero nokonelus LEVA CLASS®, cnocobHas ¢ nepsoro
B3rnsAa MOKOPWUTb CBOMM KOPMYCOM, MOSTHOCTBIO BbIMOMHEHHBIM 13 3aKaneHHOro
cTekna, Bonmnowaet B cebe 9KCKMNIO3MBHbIE TEXHOMOrMYeckue pelleHusi, 6oraTcTeo
KOMMOHEHTOB 1 6e3ynpeyHyto TOYHOCTb BHYTPeHHel 0bpaboTku. LEVA LUXURY - ato
BbICOKOKNAccHas Mofernb, BneyatnsioLas kpacoToii ¢ moboro pakypca. 9To uaeansHoe
pelleHne 4ns NpecTuxHbIX 3aBefdeHun Bo Bcem mupe. LEVA LUXURY, goctynHas B
3 Bepcusax ¢ 2, 3 u 4 rpynnamu, obecneynBaeT 3CNPeCcco BbICOKOTO KayecTsa, B TOM
yucne 6narogaps pblyaxHol cuctemMe 3aBapku, BbICOKO OLIEHEHHOI 3HaTOKaMu kode 1
npoceccuonansHbiMu 6apucta. BLEVALUXURY dyHKLUMOHANbHOCTb M XapaKTepUcTUKkL
TPAANLMOHHON  PbIYaXXHOM  MalWMHbl  [AOMONMHEHbl  MHHOBALWOHHBIM  4U3AAHOM,
[enaklnumM ee YHUKanbHOW B CBOEM pOAe: CTEKMsHHbIA KOpMyc C WCMOSb30BaHWeM
MHOTOLIBETHO CBETOANOAHON TEXHONOTNN NO3BONSET CO3AaBaTh Lienoe MHoroobpasne
BrevaTnsiowux L4BeToBblX 3PdeKToB; LUBETa IErko HaCTpauBatoTCs C NOMOLLbIO NynbTa
LY ¢ ceHcopHoIt kKnaBuaTypoil; XpoMMpoBaHHas OTZAeNKa y3noB nojayn u LUNMHAPOB
CLASS, 6orinep 13 HepxaBeloLeil CTanu ¢ 3epkanbHoit MONMPOBKON, rnapaBnnyeckue
KOMMOHEHTbI N3 MONIMPOBAHHOW NaTyHW U Meay, yronbHo-YepHas oTaernka (carbon look)
uunuHapos CLASS no 3anpocy u, HakOHeLl, BENMKONenHast HOBMHKA: 3MEKTPOHHOE
ynpaBneHue W perynupoBka Temnepatypbl Bofbl B Boiiniepe — BNepBble B NOMHOCTbIO
3nekTpomexaHuyeckoir mawmHe La San Marco. Mogens LEVA LUXURY moxeT 6biTb
[OMONHeHa pasnuyHbIMI NPUHALMNEXHOCTSMI, KOTOPble NPeCcTaBNeHb! B kaTanore.
LiBeToBas ramma. /IHHOBALMOHHbIN An3aliH MOAENN, YKe [OMONHEHHbIA MHOTOLBETHOM
CBETOANOAHON MOACBETKOM CTEKNSHHbIX MaHenei, MofYepKUBaeTCs M3SLWHON paMon ¢
BHYTPEHHUMI CTOPOHAMM M OMopamu, AOCTYMHbIMU B LLMPOKOW LIBETOBOW ramme.

LEVA LUXURY
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LEVA LUXURY

Dati tecnici / Technical data

Potenza assorbita (w) "
Power consumption (w) 4
Modello N. gruppi Capacita caldaia (litri) Coll. alla rete Peso (kg) J
Model No. of brewing units Boiler capacity in litres Power connection Weight (kg)
Monof. Trifase
Single ph. Tri-ph.
LEVA LUXURY 2 GR 2 12 3500/4500 85
LEVA LUXURY 3 GR 3 19 5500/7000 105
LEVA LUXURY 4 GR 4 25 7000 7000/9000 125
LEVA LUXURY

Dimensioni / Dimensions

Modello N. gruppi
Model No. of brewing units
A B C
mm mm mm
LEVA LUXURY 2 GR 2 720 550 525+275
LEVA LUXURY 3 GR 3 960 550 525+275
LEVA LUXURY 4 GR 4 1200 550 525+275




L PUBBLIMARKET®

LSM_LEVALUX_02_0421

Company with certified quality and health
and safety management system according to
UNI EN ISO 9001

UNI EN ISO 14001

UNI ISO 45001

La San Marco S.p.A.

Via Padre e Figlio Venuti, 10
GRADISCA D’ISONZO (GO) - ITALY
Ph. (+39) 0481 967111

Fax: (+39) 0481 960166
www.lasanmarco.com
info@lasanmarco.com

¥ @lasanmarcospa
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s COLLECTION

FORMA E FUNZIONE IN PERFETTA ARMONIA

oggetto del desiderio per chi ama I'arte del caffe e si lascia conquistare dalla tecnologia all’avanguardia. Pulizia del
design, linee fluide di ispirazione automotive, cura dei dettagli. Profili di pressione e temperatura personalizzabili per
calibrare un’estrazione ideale, come quella delle macchine a leva. Forma e funzione, bellezza e performance, insieme
in una macchina innovativa che offre ai migliori baristi del mondo il piacere della guida e della sfida, il potere di regalare
esperienze sensoriali uniche.

FORM AND FUNCTION IN PERFECT HARMONY

The object of desire for those who love the art of coffee and let themselves be enchanted by cutting-edge technology.
Clean design, fluid, automotive-inspired lines, attention to detail. Customisable pressure and temperature profiles
to fine-tune ideal extraction, as in lever coffee machines. Form and function, beauty and performance,
combined in an innovative machine that offers the best baristas in the world the pleasure of the challenge
and of driving, the power to craft unique sensory experiences.
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UN GIOIELLO IN TRE VERSIONI

D. Collection ¢ disponibile in 3 versioni: multiboiler (‘“MBV” e “MB”) 0 a caldaia unica con scambiatori (“C”), nelle varianti
a 2 o 3 gruppi, con quadro comandi touch screen 5” (“T”). D. MBV integra la tecnologia pressure profiling,
che permette al barista una regolazione precisa del profilo di pressione, impostabile per ogni dose
di ogni gruppo di erogazione caffe. Riassumendo:

D. MBV: multiboiler con pressure profiling e temperature profiling, comandi touch
D. MB T: multiboiler con temperature profiling, comandi touch
D. C T: a caldaia unica con scambiatori, comandi touch

A JEWEL IN THREE VERSIONS

D. Collection is available in 3 versions: multi-boiler (“MBV” and “MB”) or single-boiler with heat exchangers (“C”),
in the variants with 2 or 3 dispenser groups, with 5” touch screen control panel (“T”). D.MBV incorporates pressure
profiling technology, which allows the barista to precisely regulate the pressure profile, adjustable for every dose
in each coffee dispenser group. In summary:

D. MBV: multi-boiler with pressure profiling and temperature profiling, touch controls
D. MB T: multi-boiler with temperature profiling, touch controls
D. C T: single-boiler with heat exchangers, touch controls

e« MBV D« MBT e CT
MULTIBOILER VARIANT MULTIBOILER CLASSIC
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D. COLLECTION

D. MBV/D. MB T

D. MBV 3GR.

DESIGN ED ELEGANZA D’ISPIRAZIONE AUTOMOTIVE

Un prodotto che nasce all'insegna di eleganza, tradizione e leggerezza. Linee scolpite d’ispirazione automotive,
finiture verniciate nei laterali e con effetto gomma soft touch nella cornice superiore, nella base inferiore e nella
pannellatura posteriore. 'acciaio lucido antifinger contraddistingue le parti funzionali, e particolari in tonalita rame
(o viola nella colorazione British Green) incorniciano pannello tastiera e carrozzeria.

Il piano appoggia tazzine in acciaio inox & contornato da profili illuminati da LED bianchi, che si aggiungono
a quelli posizionati nella parte inferiore, studiati per una perfetta illuminazione del piano di lavoro.

AUTOMOTIVE-INSPIRED DESIGN AND ELEGANCE

A product created in the spirit of elegance, tradition, and lightness. Sculpted, automotive-inspired lines,
lacquered side-finishings, and a soft-touch rubber effect on the upper frame, in the lower base, and in the rear panelling.
The functional parts feature anti-fingerprint polished steel, and copper-hued detailing
(or purple, in the British Green model) frames the keypad panel and chassis.

The stainless steel cup-warming surface is contoured with white LED-Iit illuminated profiles, which add to those
positioned in the lower part, designed to provide perfect lighting to the worktop.
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D. COLLECTION

D. MBV 2GR.

D. MB T 3GR.

D. MB T 2GR.
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Versioni: da 2 e 3 gruppi

1) Pannello comandi con tecnologia touch screen con un display 5” per gruppo
con 4 dosi programmabili per ogni gruppo pill tasto start/stop (max. 0,5 litri)
2) Tasto “purge” per lavaggio gruppo prima di ogni erogazione
3) 2Dosi acqua calda programmabile (singola e doppia)
4) Miscelatore per regolazione temperatura acqua
5) 2 Lance vapore ad azionamento manuale a levetta
6) Visualizzazione temperatura caldaia singolo gruppo
7) Visualizzazione temperatura e pressione caldaia vapore/acqua calda
8) Regolazione elettronica automatica temperatura per ogni singolo gruppo (+/-0,1°C)
9) Regolazione elettronica automatica temperatura caldaia vapore/acqua calda (+/-1°C)
10) Programmazione profili di pressione (solo per mod. D. MBV)
11) Motore-pompa interno da 330 W raffreddato ad acqua (esterno su richiesta
da 300 W raffreddato ad aria) (solo per mod. D. MBV)
12) Caldaia singolo gruppo in acciaio inox Capacita 0.4 litri - Resistenza 1250 W
13) Caldaia vapore in acciaio inox versione 2 e 3 gruppi: Capacita 12 litri -
Resistenza 3000 W
14) llluminazione del piano di lavoro con tecnologia LED bianco
15) Superficie in acciaio inox anti-impronta
16) Ciclo di lavaggio automatico
17) Controllo dose durante erogazione tramite barra di riempimento a tre colori

(blu, verde, rosso)

IN OPZIONE

18)  Macchina standard con Nr. 2 altezze disponibili per piano di lavoro 8 cm
oppure 10 cm

19) Scaldatazze elettrico da 100 W (2 gruppi) e 125 W (3 gruppi)

20) Lancia vapore automatica termostatata (Autosteam)

21)  Connessione da Smartphone o Tablets tramite App via Blutooth/WI-FI

22) Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore

23) Lancia vapore fredda con terminale in PEEK

24)  Maniglie in legno

18)

R NONERC

D. COLLECTION

Versions: with 2 and 3 groups

1)  Touch screen control panel with 5” display per group, with 4 programmable
doses for each dispenser group plus a semi-automatic start/stop function
button (max. 0.5 litres)

2)  “Purge” button to wash the dispenser group before every brew

3)  2x Programmable doses of hot water (single and double)

4)  Mixer tap with manual adjustment of hot water temperature

5)  2x Manual levered steam wands

6) Single-group boiler temperature and pressure display

7)  Steam/hot water boiler temperature and pressure display

8)  Automatic electronic temperature regulation for each individual group (+/-0.1°C)

9)  Automatic electronic temperature regulation for steam/hot water boiler (+/-1°C)

10)  Pressure profile programming (only for D. MBV)
11)  Built-in 330 W water-cooled motor-pump (external 300 W air-cooled version
on request) (only for D. MBV)
12)  Single-group stainless steel boiler Capacity 0.4 litres - Heating element 1250/
13)  Stainless steel steam/hot water boiler, 2 and 3 groups version: 12 liters
capacity - heating element 3000 W
14)  Worktop lighting with white LED technology
15)  Anti-fingerprint stainless steel surface
16)  Automatic wash cycle
17)  Dose control during brew through three-colour filling bar (blue, green, red)
—~ CﬂJ ~~
/ 6) Foc 7) 8)
N—"
7 CE/ . Qﬁ . ‘ - :]
OPTIONAL
18)  Standard machine with 2 available heights for the worktop: 8 cm or 10 cm
19)  Electric cup-warmer, 100 W (2 groups) and 125 W (3 groups)
20)  Automatic steam wand (Autosteam)
21)  Connection with Smartphone or Tablet via App with Bluetooth/Wi-Fi
22)  FIL: Fine Tuning Lever system for precise steam regulation
23)  Cool touch steam wand with PEEK terminal
24)  Wooden handles
23) @ 24) =
dIb
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D. COLLECTION

D.CT 2GR.

LA BELLEZZA DELLA FUNZIONALITA

Un modello “touch” con tutto il fascino della collezione D., pensato per i baristi che prediligono la semplicita
di utilizzo. D. C T offre la tecnologia a caldaia singola con scambiatori di calore e sistema meccanico IGTS,
messo a punto dal reparto R&D La San Marco per permettere, anche con la soluzione tecnica piu tradizionale,
la regolazione della temperatura di ogni singolo gruppo in autonomia rispetto alla temperatura della caldaia, per
consentire a questa di fornire un vapore saturo e secco, ideale per una buona microschiumatura del latte, senza
penalizzare 'estrazione del caffe.

THE BEAUTY OF FUNCTIONALITY

A “touch” model with all the charm of the D. collection, designed for baristas who prefer ease of use. D. C T offers
single boiler technology with heat exchangers and IGTS mechanical system, developed by the La San Marco R&D
department to allow, even with the most traditional technical solution, the regulation of the temperature of each single
group independently from the temperature of the boiler, to allow it to provide saturated and dry steam, ideal for good
micro-foaming of the milk, without penalizing the coffee extraction.

P_11
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D.C T 3GR.

D.CT 3GR.

D.CT 2GR.
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Versioni: da 2 e 3 gruppi

1)

2)
3)
4
5)
6)
7
8)
9)
10)
11)
12)
13)
14)

1)

10)

15)

16)
17)
18)
19)
20)
21)
22)

15)

Pannello comandi con tecnologia touch screen con un display 5” per gruppo
con 4 dosi programmabili per ogni gruppo piu tasto start/stop (max. 0,5 litri)
Tasto “purge” per lavaggio gruppo prima di ogni erogazione

2 Dosi acqua calda programmabile (singola e doppia)

Miscelatore manuale per regolazione temperatura acqua calda

2 Lance vapore ad azionamento manuale a levetta

Visualizzazione temperatura e pressione caldaia

Regolazione elettronica automatica temperatura (+/-1°C)

IGTS: regolatore di temperatura per singolo gruppo

Motore-pompa interno da 275 W (esterno su richiesta da 300 W)

Caldaia in acciaio inox versione 2 gruppi: Capacita 12 litri - Resistenza 3500 W
Caldaia in acciaio inox versione 3 gruppi: Capacita 19 litri - Resistenza 5500 W
Illuminazione del piano di lavoro con tecnologia LED bianco

Superficie in acciaio inox anti-impronta

Ciclo di lavaggio automatico

N

N~

/)

IN OPZIONE

Macchina standard con Nr. 2 altezze disponibili da piano di lavoro: 8 cm
oppure 10 cm

Resistenze potenziate: versione 2 gr. con 4500 W - versione 3 gr. con 7000 W
Scaldatazze elettrico con termostato da 100W (2 gruppi) e 125 W (3 gruppi)
Lancia vapore automatica termostatata (autosteam)

Connessione da Smartphone o Tablets tramite App via Blutooth/WI-FI
Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore

Lancia vapore fredda con terminale in PEEK

Maniglie in legno

13)

0.

©

D. COLLECTION

Versions: with 2 and 3 groups

1)

2
3
9
5)
6)

8
9
10)

11)

12)
13)
14)

15)
16)

17)
18)
19)
20)
21)
22)

Touch screen control panel with 5” display per group, with 4 programmable
doses for each dispenser group plus a semi-automatic start/stop function
button (max. 0.5 litres)

“Purge” button to wash the dispenser group before every brew

2x Programmable doses of hot water (single and double)

Manual mixing tap for hot water temperature regulation

2x Manual levered steam wands

Boiler temperature and pressure display

Automatic electronic temperature regulation (+/-1°C)

IGTS Temperature regulation for single group with flow requlator

Internal 275W motor-pump (300W external version on request)

Stainless steel boiler (2-group version): Capacity 12 litres

Heating element 3500 W

Stainless steel boiler (3-group version): Capacity 19 litres

Heating element 5500 W

Workitop lighting with white LED technology

Anti-fingerprint stainless steel
=
9 (;. 9
-

Automatic wash cycle

OPTIONAL

Standard machine with 2 available heights for the worktop: 8 cm or 10 cm
High power heating elements: 2 groups version 4500 W - 3 groups version
with 7000 W

Electric cup-warmer, 100W (2 groups) and 125W (3 groups)

Automatic steam wand (Autosteam)

Connection with Smartphone or Tablet via App with Bluetooth/Wi-Fi

FTL: Fine Tuning Lever system for precise steam regulation

Cool touch steam wand with PEEK terminal

Wooden handles

@: 16)—@— 17) G% 18) @ 19) @ 20) @ 21) Eﬂ% 22)
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D. COLLECTION

Schermata principale per ogni singolo gruppo facile e intuitiva

Visualizzazione temperatura caldaia per ogni singolo gruppo

Visualizzazione temperatura caldaia vapore/acqua calda

Impostazione profilo di temperatura per ogni singola dose (mod. D. MBV and D. MB)
Grafico profili temperatura con barra indicazione stato erogazione e contatore
secondi per ogni singola dose selezionata

Programmazione quantita in ml per ogni singola dose caffe

Programmazione quantita in secondi per ogni singola dose acqua

Regolazione temperatura caldaia per ogni singolo gruppo

Regolazione temperatura caldaia vapore/acqua calda

Regolazione data e ora

Regolazione accensione e spegnimento automatici

Indicazione numero totale caffé erogati della macchina

Indicazione numero totale caffé erogati per ogni gruppo

Indicazione numero totale caffé erogati per ogni selezione

Programmazione multilingue (Italiano, Inglese, Francese, Tedesco, Spagnolo)
Avviso rigenerazione resine filtro addolcitore

Impostazione range min e max controllo dose/macinatura

Impostazione profilo di pressione per ogni singola dose (mod. MBV)

Grafico profili pressione e temperatura con barra indicazione stato erogazione
e contatore secondi per ogni singola dose selezionata (mod. MBV)

Tasto accensione/spegnimento scaldatazze - (optional)

Tasto accensione/spegnimento lancia vapore automatica termostatata
Autosteam - (optional)

P_14
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User friendly, intuitive touch screen display for each individual group

Boiler temperature display for each individual group

Steam/hot water boiler temperature display

Temperature profile setting for each individual dose (mod. D. MBV and D. MB)

Temperature profile graph with brew status indicator bar and second counter
for each selected individual dose

Quantity programming in ml for each individual coffee dose
Quantity programming in seconds for each individual water dose
Boiler temperature regulation for each individual group
Steam/hot water boiler temperature regulation

Date and time settings

Automatic on/off regulation

Indication of total number of coffees brewed by the machine
Indication of total number of coffees brewed by each group
Indication of total number of coffees brewed for each selection
Multi-language programming (Italian, English, French, German, Spanish)
Water softening unit resin regeneration warning

Coffee flow rate control with grinding/dose check alert

® Setting pressure profile for each individual dose (only for D. MBV)

Pressure and temperature profiles graph with brew status indicator bar and
seconds counter for each individual selected dose (only for D. MBV)

Cup-warmer on/off button - (optional)

Automatic thermostated Autosteam on/off button - (optional)



Impostazione profilo di temperatura per ogni dose
(mod. MBV e MB)

Per ogni singola dose & possibile impostare un profilo di
temperatura dedicato.
Quattro possibili profili di temperatura:

Profilo TEMPERATURA costante

Profilo TEMPERATURA decrescente

Profilo TEMPERATURA decrescente/crescente
Profilo TEMPERATURA crescente/decrescente

Impostazione profilo di pressione per ogni dose (mod. MBV)

Per ogni singola dose & possibile impostare un profilo di temperatura
e di pressione dedicato.

Tre possibili profili di pressione standard (pressione regolabile +0.1
bar da 0 a 14 bar).

Profilo PRESSIONE “TRADIZIONALE”

(preinfusione + erogazione a pressione costante 9 bar)

Profilo PRESSIONE “LEVA”

(preinfusione + erogazione a pressione massima, poi decrescente)
Profilo PRESSIONE “LEVA EXTENDED”

(preinfusione + erogazione a pressione massima a tempo esteso, poi
decrescente)

In aggiunta un profilo di pressione tecnico con impostazione parametri di tempo
e pressione del profilo mediante tabella pre-impostabile dal menu tecnico.

Ogni combinazione di profili temperatura e pressione permette al barista di
personalizzare ogni singola dose e di ottenere I'estrazione pit adatta per le
molteplici qualita e diverse sensazioni che si possono ottenere dal caffe.

Visualizzazione dei profili di temperatura e pressione
e controllo quantita erogata durante tutte le
erogazioni di caffe

Una volta impostati i profili desiderati per una dose & possibile
verificare durante una erogazione di caffé che la temperatura e la
pressione di estrazione seguano il profilo scelto e che la quantita
erogata della dose sia quella corretta, il tutto senza aspettare la fine
dell’erogazione ma in tempo reale durante la stessa.

L'estrazione del caffé diventa un dialogo in tempo reale tra barista e
macchina, con lo scopo di aumentare I'interazione uomo-macchina
per raggiungere il miglior prodotto in tazzina.

D. COLLECTION

Setting temperature profile for each dose
(mod. D. MBV and D. MB)

It is possible to set a dedicated temperature profile for each
individual dose.
Four possible temperature profiles:

Constant TEMPERATURE profile

Decreasing TEMPERATURE profile
Decreasing/increasing TEMPERATURE profile
Increasing/decreasing TEMPERATURE profile

Individual dose pressure profiling (mod. D. MBV)

It is possible to set a dedicated temperature and pressure profile
for each individual dose.

Three possible standard pressure profiles (pressure adjustable
=+0.7bar between 0 and 14 bar)

“TRADITIONAL” PRESSURE profile

(bre-infusion + constant brew pressure, 9 bar)

“LEVER-LIKE” PRESSURE profile

(pre-infusion + maximum brew pressure, then decreasing)
“LEVER-LIKE EXTENDED” PRESSURE profile

(bre-infusion + extended time max. brew pressure, then decreasing)

Additionally, a technical pressure profile with time and pressure
parameter profile settings via pre-settable chart in the technical
menu. Each combination of temperature and pressure profiles
allows the barista to personalise the individual dose and obtain the
most suitable brew for the many qualities and different sensations
that can be extracted from coffee.

Temperature and pressure profile display
an control of brew quantity during all coffee
rews

Once the desired profiles have been set, it is possible to check
during a brew that the brew temperature and pressure follow
the chosen profile, and that the quantity of the dose brewed

is correct, all without waiting for the end of the brew but

in real time, during the brew.

The brewing of coffee becomes a real-time dialogue between
barista and machine, with the purpose of increasing human-
machine interaction to achieve the best product in the cup.
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D. COLLECTION

TECNOLOGIA IN EVIDENZA

————

COLLECTION TECHNOLOGY
— IN THE SPOTLIGHT

TASTIERA CON TECNOLOGIA TOUCH CAPACITIVA

La tecnologia touch capacitiva permette la gestione di comandi senza parti in movimento creando un ambiente
multisensoriale e un nuovo rapporto con la quotidianita. La sostituzione di componenti tradizionali con altri
innovativi touch screen permette di eliminare gli attuatori meccanici e metallici delle tastiere tradizionali assicurando
maggiore affidabilita, durata e protezione da problemi di natura meccanica. Intuitiva e semplice, personalizzabile

e programmabile, alla sua praticita la tastiera touch unisce il fascino e la versatilita di comunicazione dei device
odierni. Il principio elettronico che presiede alla tecnologia touch screen capacitiva adottata nelle tastiere si basa
sul controllo della variazione del campo elettrico che agisce sullo schermo in modo analogo al funzionamento degli
smartphone e tablet di ultima generazione.

KEYPAD WITH CAPACITIVE TOUCH TECHNOLOGY

Capacitive touch technology enables the management of commands without moving parts, creating

a multi-sensory environment and a new relationship with everyday life. The replacement of traditional components
with other innovative touch screens enables the elimination of mechanical and metallic actuators from traditional
keypads ensuring higher reliability, lifespan, and protection from mechanical problems. Intuitive and simple,
customisable and programmable, the touchpad combines its practicality with the charm and versatility

of communication through today’s devices. The electronic principle behind the capacitive touch screen
technology used in the keypads is based on controlling the variation of the electrical field acting on the screen

in a similar way to the functioning of state-of-the-art smartphones and tablets.

GESTIONE DA REMOTO TRAMITE APP VIA BLUETOOTH + E-MAIL 0 WI-FI

D. COLLECTION dispone di un ‘APP dedicata per gestire la macchina da remoto in maniera immediata, semplice
ed intuitiva. Attraverso I’App I'utente, che dispone di una username ed una password assegnata, non solo pud
configurare, gestire e controllare la macchina in prima persona via Bluetooth/Wi-Fi, ma anche far monitorare e
ottimizzare il funzionamento e I'efficienza della stessa attraverso 'analisi di dati operativi e statistici registrati, a sua
disposizione, anche da grandi distanze da destinatari autorizzati tramite e-mail.

REMOTE CONTROL THROUGH AN APP VIA BLUETOOTH + E-MAIL OR WI-FI

D. COLLECTION comes with a dedicated APP (downloadable from our website) to remotely control the machine in
an immediate, simple, and intuitive way. Through this App the User, who is assigned a usermame and password,
can not only set up, manage, and control the machine first-hand via Bluetooth/Wi-Fi, but they can also monitor
and optimise its performance and efficiency through analysis of the recorded operational and statistical data,
which are available even at a great distance to authorised recipients via email.

IGTS: REGOLATORE DI TEMPERATURA PER SINGOLO GRUPPO (MOD. D. C T)

La tecnologia La San Marco che, tramite regolatori di temperatura a fori calibrati, consente al barista di far
esprimere al meglio ogni miscela impostando le temperature dei gruppi singolarmente.

IGTS: INDIVIDUAL GROUP TEMPERATURE SETTING (MOD. D. C T)

La San Marco’s technology, through calibrated flow regulators, allows the barista to give each mix its best
expression by setting the temperatures of groups individually.
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LANCIA VAPORE FREDDA

Disponibile come accessorio, la nuova lancia vapore “fredda” in acciaio inox rappresenta uno dei componenti pit
apprezzati dagli operatori. La tecnologia di nuova generazione e I'insuperabile terminale in PEEK garantiscono
I'isolamento termico dell'intera superficie della lancia vapore, evitando qualsiasi rischio di scottatura per il barista,
sia durante la montatura del latte sia durante le fasi di pulizia. La lancia fredda e intercambiabile con il modello di
lancia standard e puo essere utilizzata sia con il classico azionamento del vapore a levetta sia con il nuovo sistema
di azionamento FTL.

COOL TOUCH STEAM WAND

Available as an accessory, the new, stainless steel “cold” steam nozzle is one of the components most
appreciated by operators. This cutting-edge technology and the unrivalled PEEK terminal ensure the thermal
insulation of the entire steam nozzle, avoiding any risk of scalding for the barista, both when heating milk
and during cleaning. The cold nozzle is interchangeable with the standard nozzle model and can be used
with both classic levered steam activation and the new FTL activation system.

# FTL: IL NUOVO SISTEMA DI CONTROLLO PER L'EROGAZIONE DEL VAPORE.
r Fine Tuning Lever (FTL) & I'innovazione brevettata per il controllo misto dell'erogazione del vapore.
~ Costituito da una leva di controllo dal design rivisitato che offre notevoli possibilita di regolazione del flusso
FT L / di vapore, FTL comprende in un unico meccanismo entrambi i sistemi per I'erogazione del vapore gia presenti
FINETUNNe LEVER sulle macchine La San Marco: con rotazione dell'impugnatura, e a leva, con movimento verticale e orizzontale.
I nuovo dispositivo consente al barista di controllare, in modo estremamente accurato, la portata di vapore durante

la preparazione dei prodotti a base latte. Lestrema precisione nella regolazione della portata & stata resa possibile
grazie all'utilizzo di un dispositivo a camme che ha sostituito la semplice regolazione tramite vite-madrevite.

FTL: THE NEW STEAM DELIVERY CONTROL SYSTEM.

Fine Tuning Lever (FTL) is the patented innovation for mixed control of the Steam nozzle.

Comprising a redesigned control lever that offers significant possibilities for requlating the flow of stream,
FTL includes, in a single mechanism, both steam dispensing systems already present on La San Marco
machines: with rotation of the handle, and levered, with vertical and horizontal motion.

The new device allows the barista to control, in an extremely accurate way, the flow of steam during the
preparation of milk-based products. The extreme precision in flow regulation was made possible thanks
to the use of a cammed device that has replaced simple regulation via screw-lead screw.

PRESSURE PROFILING (MOD. D. MBV)

La versione top di gamma di D propone la configurazione multiboiler con variazione continua della pressione

e della temperatura. Controllare la pressione dell'acqua consente di riprodurre in ambiente elettronico il tradizionale
processo di erogazione a leva dove I'andamento varia attraverso fasi di crescita e di diminuzione nel tempo

di erogazione. Il barista esperto ha la possibilita di lavorare con il profilo classico a leva oppure creare,

grazie all'azione di un un motore asincrono e di un sistema di elettrovalvole proporzionali, un profilo diverso
secondo il tipo di caffe utilizzato.

PRESSURE PROFILING (MOD. D. MBV)

The top-of-the-range version of D. offers the multi-boiler configuration with continuous pressure and temperature
variation. Controlling the water pressure allows to reproduce the traditional lever dispensing process in an electronic
environment where the trend varies through phases of growth and decrease over the delivery time.

The experienced barista can work with the classic lever profile or create, thanks to the action of an asynchronous
motor and a System of proportional solenoid valves, a different profile according to the type of coffee used.
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GAMMA COLORI

D. e disponibile in 3 colori, pensati per adattarsi al meglio allo
stile dei locali che la ospiteranno: Bianco Perla con profili color
rame per gli ambienti pit eleganti, Marrone Coffee con profili
color rame per un mood caldo e accogliente, Verde British con
profili viola per spazi giovani e dinamici.

T —

BIANCO PERLA
PEARL WHITE

RANGE OF COLOURS

D. is available in 3 colours, designed to adapt beautifully

to the style of the spaces where they are installed: Pearl White
with copper-hued profiles for the most elegant places, Brown
Coffee with copper-hued profiles for a warm and welcoming mood,
British Green with purple profiles for young and dynamic spaces.

MARRONE CAFFE VERDE BRITISH
COFFEE BROWN BRITISH GREEN

\_W P_19



7

FORM UND FUNKTIONALITAT IN PERFEKTER HARMONIE: Das Objekt der Begierde fiir alle, die die Kunst
des Kaffees lieben und sich von modernster Technik erobern lassen. Schlichtes Design, flieBende Linien mit
automobiler Inspiration, Liebe zum Detail. Anpassbare Druck- und Temperaturprofile zur Kalibrierung einer
idealen Extraktion, wie bei Hebelmaschinen. Form und Funktionalitét, Schonheit und Leistung, vereint in einer
innovativen Maschine, die den besten Baristas der Welt Bedienungskomfort und die Herausforderung bietet,
einzigartige sensorische Erlebnisse zu vermitteln..

VERSIONI: DA 2 E 3 GRUPPI

1) Bedienfeld mit Touchscreen- Technologre mit 5”- Drsplay pro Gruppe mit 4 programmierbaren
Dosierungen fiir jede Gruppe plus Start/Stopp-Taste

2) ,Purge“-Taste zur Gruppen-Reinigung vor jeder Ausgabe

3) 2 programmierbare HeiBwasser-Dosierungen (einfach und doppelt)
4) Mischer zur Temperaturregelung des Wassers

5) 2 Stk. manuell mit Hebel bedienbare Dampfhéhne

6) Einzelgruppen-Kesseltem eraturanzerge und Dampf-/HeiBwasser-Kesseltemperatur- und
Druckanzeige (D. MBV un

Kesseltemperatur- und Druckanzeige (D. C)

Automatische elektronische Temperaturre: elung fur jede einzelne Gruppe und fiir die
Dampf-/HeiBwasserkesseltemperatur (D. MBV und D. MB)

Druckprofilprogrammierung (nur fiir D. MBV)

Interne 330 W wassergekiihlte Motorpumpe (extern, 300 W, luftgekiihit, auf Anfrage) (D. MBV)

Interne 275 W Motorpumpe (extern, 300 W, auf Anfrage) (D MB und D. C)

Einzelgruppen-Kessel aus Edelstahl, Fassungsvermogen 0,4 Liter - Heizleistung 1250 W (D. MBV und D. MB)

Edelstahl-Dampfkessel Version 2 und 3 Gruppen: F 'mdgen 12 Liter - Hei 3000 W
(D. MBV und D. MB)

7)
8

9]
10)
1
12)
13)

FORME ET FONCTION EN PARFAITE HARMONIE: L‘objet du désir de ceux qui aiment I'art du café et sont
conquis par la technologie de pointe. Design épuré, lignes fluides d‘inspiration automobile, soucis du détail.
Profils de pression et de température personnalisables pour calibrer une extraction idéale, comme celle des
machines a levier. Forme et fonction, beauté et performance, réunies dans une machine innovante qui offre
aux meilleurs baristas du monde le plaisir de gouverner et de relever les défis, le pouvoir de faire vivre des
expériences sensorielles uniques.

VERSIONS: DE 2 ET 3 GROUPES

1) Panneau de commande a écran tactile avec un écran de 5” pour groupe avec 4 doses programmables
pour chaque groupe plus un bouton marche/arrét

2) Bouton «purge» pour un lavage groupé avant chaque distribution
3) 2doses d’eau chaude programmables (simple et double)

4) Mélangeur pour le réglage de la température de I'eau

5) 2lances vapeur avec commande manuelle par levier

6) Affichage de la température et de la pression de la chaudiére pour chaque grouv’e et afﬂchage
de la température et de la pression de la chaudiére a vapeur/eau chaude (D. MB'

7 Affrchage dela temperature et de la pression de la chaudiére (D. C)

8) de la température de chaque groupe et de la température
de la chaudiére vapeur/eau chaude (D. MBV et D. MB)

9) Programmation du profil de pression (uniquement pour D. MBV)
10) Moteur-pompe interne de 330 refroidi par eau (externe de 300 W refroidi par air sur demande) (D. MBV)
11) Moteur-pompe interne de 275 W (externe de 300 W sur demande) (D MB et D. C)
12) Chaudiére en acier inoxydable pour chaque groupe de capacité 0,4 litres - résistance 1250 W (D. MBV et D. MB)

13 ?ﬁla“l'rlgr‘t’ere a vm)eur en acier inoxydable version 2 et 3 groupes: capacité 12 litres - résistance 3000 W
et

FORMA Y FUNCION EN PERFEGTA ARMONIA: Objeto del deseo para quien ama el arte del café y se
deja conquistar por la tecnologia de avanzada. Disefio elegante, lineas fluidas de inspiracion automovilistica,
cuidado en los detalles. Perfiles de presién y temperatura personalizables para calibrar una extraccion ideal
como las cafeteras de palanca. Forma y funcion, belleza y rendimiento, juntos en una maquina innovadora
que ofrece a los mejores baristas del mundo el placer del manejo y el desafio, el poder de regalar experiencias
sensoriales Uinicas.

VERSIONES: DE 2 Y 3 UNIDADES

1) Panel de control de tecnologia pantalla tactil, con display de 5” por unidad, con 4 dosis programables
para cada unidad y botones start/stop

2) Boton “purge” para el lavado de la unidad antes de cada suministro
3) 2dosis programables de agua caliente (simple y doble)

49 M parar on de la temp del agua

5) 2 lanzas de vapor y accionamiento manual con palanca

6) Visualizacion temperatura de caldera, unrdad simple y visualizacion de temperatura mas presion
de la caldera vapor/agua caliente (D. MB\I r

Visualizacion de temperatura y presion de caldera (D.C)

Regulacion electronica automatica de temperatura para cada unidad y temperatura de la caldera
vapor/agua caliente (D. MBV y D. MB)

Programacion de perfiles de presion (solo para D. MBV)

Motor de bomba interna de 330 W refrigerado por agua (externo bajo pedido de 300 W refrigerado
por aire) (D. MBV)

Motor de bomba interna de 275 W (externo bajo pedido de 300 W) (D MB y D. C)
Caldera simple, unidad de acero inoxidable, Capacidad de 0.4 litros - Resistencia de 1.250 W (D. MBV y D. MB)

Caldera a vapor de acero moxrdable version de 2 y 3 unidades: Capacidad de 12 litros
Resistencia de 3000 W (D. MBV 'y D. MB)

7
8]

9)
10)

e L

1
12)
13)
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EIN SCHMUCKSTUCK IN DREI VERSIONEN:

Die D. Kollektion ist in 3 Versionen erhltlich:

D. MBV: Multiboiler mit Druckprofilierung und Temperaturprofilierung, Touch-Bedienung
D. MB T: Multiboiler mit Temperaturprofilierung, Touch-Bedienung

D. C T: Einzelkessel mit Warmetauschern, Touch-Bedienung

14) Edelstahl-Kessel Version 2 Gruppen: Fassungsvermogien 12 Liter - Herzlelstung 3500 W (D. C)
Version 3 Gruppen: Fassungsvermogen 19 Liter - Heizleistung 5500 W (D. C)

15) Beleuchtung der Arbeitsflache mit weiBer LED-Technologie

16) Anti-Fingerprint: fliche

17) Automatischer Reinigungszyklus

18) Dosierkontrolle bei der Dosierung durch dreifarbigen Fortschrittsbalken (blau, griin, rot)

OPTIONAL

19) Maschine in 2 verfiigbaren Arbeitshohen iiber Auflagegitter: standard 8 cm / erhoht 10 cm
20) Elektrischer Tassenwarmer100 W (2 Gruppen) / 125 W (3 Gruppen)

21) A
22) Verbindung von Smartphone oder Tablet durch App iiber Bluetooth / Wi-Fi
23) FTL-System, prazise Dampfregelung

24) Kalter Dampfspritze mit Endstiick aus PEEK

25) Griffe aus Holz

26) Verstarkte Heizleistung (D. C)

ter D.

ther itze (A )

UN BIJOU EN TROIS VERSIONS:

La collection D. est disponible en 3 versions:

D. MBV: multiboiler avec profilage de pression et profilage de température, commandes tactiles
D. MB T: multiboiler avec profilage de température, commandes tactiles

D. C T: a chaudiére simple avec échangeurs, commandes tactiles

) , version 2 groupes: capacité 12 litres - résistance 3500 W (D. C);
version 3 groupes capaclte de 19 litres - Elément chauffant de 5500 W (D. C)

15) Eclairage du plan de travail avec technologie LED blanche

16) Surface en acier inox anti-empreintes

17) Cycle de lavage automatique

18) Controle du dosage pendant la distribution grace a une barre de remplissage tricolore (bleu, vert, rouge)

EN OPTION

19) Machine avec 2 hauteurs utiles disponibles: standard 8 cm / surélevée 10 cm

20) Chauffe-tasses electrrque de purssance 100 W (2 groupes) / 125 W (3 groupes)

21) Lance vapeur ther (i )

22) Connexion a partir d’'un Smartphone ou d’une tablette au moyen d’une application via Bluetooth / Wi-Fi
23) Systeme FTL, régulation précise de la vapeur

24) Lance vapeur froide avec terminal PEEK

25) Poignées en bois

26) Résistances plus puissantes (D. C)

UNA JOYA EN TRES VERSIONES:

D. Collection se encuentra disponible en 3 versiones:

D. MBV: multiboiler con pressure profiling y temperature profiling, mandos tactiles
D. MB T: multiboiler con temperature profiling y mandos tactiles

D. C T: de caldera Unica con intercambiadores y mandos tactiles

14) Caldera de acero inoxidable version de 2 unidades: Capacidad de 12 litros - Resistencia de 3.500 W
(D.C) version de 3 unidades: Capacidad de 19 litros - Resistencia de 5.500 W (D.C)

15) lluminacién de la superficie de trabajo con tecnologia LED blanca

16) Superficie de acero inoxidable antihuellas

17) Ciclo de lavado automatico

18) Control de dosis durante el suministro mediante barra de llenado de tres colores (azul, verde, rojo)

OPCIONALES

19) Maquina con 2 alturas di

20) Calentador de tazas eléctrico de 100 W (2
21) Lanza de vapor
22) Conexion a Smartphone o Tablet mediante App via Bluetooth / Wi-Fi
23) Sistema FTL, regulacion de precision del vapor

24) Lanza de vapor fria con terminal en PEEK

25) Mangos de madera

26) Resistencias potenciadas (D. C)

para superficie de trabajo de 8 cm (levantada a 10 cm)
y125W (3
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VMOEANbHASI FAPMOHUSA AN3AAHA U ®YHKUMOHATBHOCTH:

lpeameT BOXAENEHNs LigHUTeNel NCKYcCTBa NPUrOTOBNEHNS KOde C MpUMEHEeHUeM NepeaoBbIX
TEXHOMOTUiA. YnCTOTa NUHMIA M (hOPM, HaBESHHbIX aBTOMOGUNbHBIM AM3ANHOM, TLLATENbHOCTb
MCNOMHeHNs Bcex feTanei. HactpamBaemble npouni AaBneHns n Temnepatypbl obecneynsaot
ufeanbHyH SKCTPaKLMIo, TaKyto Xe Kak y NeBepHbIX kKotheMalumH. [uaaiH u GyHKLMOHANBHOCT,
KpacoTa M 3eKTUBHOCTb 06bEAMHEHbI B OAHON MHHOBALMOHHO kodemalumHe, Gnaroaaps
KOTOpOi nydwme 6OapMmeHbl Mupa mnomy4aT YAOBONbCTBME OT €e ,BOXAEHMS“ M CMOryT

BEPCWW: C 2 1 3TPYMNAMU

MaHenb ynpaBneHus ¢ CEHCOpHbIM 3KpaHOM AuaroHanbto 5™ Ha rpynny, ¢ 4
POTpAMM/PYeMbIMM IOPUASIMIU Ha KaXAYK0 TpyNY, NIOC KHONKa CTapT /cTon
KHorka “purge” Anst NPOMBIBKY rpyMMbl Nepes KaxzabiM MpUroToBNEHeM

2 nporpamMmypyemble 03bI ropsieit Boabl (0AMHapHas v ABOIHaS)
CmecuTenb Anst perynupoBaHis Temneparypbl BOAb!

2 HacazKu BbINYCKa Napa ¢ PY4HbIM Pbl4aXHbIM MPUBOSOM

)

)

)

)

)

) Buayanusauns remneparypbl Goiinepa oTaeNbHOM Pk, a Takke
TemnepaTypbl 1 AaBnenus Golinepa ans napa / ropsyeit Bogsl (D. MBV n D. MB)

)

)

)

)

Buayanusauusi Temneparypbl v aaenenus 6oinepa (D. C)

ABTOMATUYECKOE SNEKTPOHHOE gerynmpoaane TeMneparTypbl ANs KaX0/ OTAENbHOM
rpynnbl, a Takxe TemnepaTypbl 6oinepa Ans napa / ropsuev soasl (D. MBV 1 D. MB)

[MporpamMmupoBanue npocuneit aasnenus (tonbko Ans D. MBV)

BHyTpeHHuit MoTop ¢ nomnoit 330 BT ¢ BoAsHBIM 0XnaxAeHWeM (1o 3anpocy — BHELUHWIA
300 Bt ¢ Bo3myLHbIM oxnaxaenuem) (D. MBV)

11)  BHyTpeHHui MoTop ¢ nomnoii 275 BT (no 3anpocy — BHewwHuin 300 BT) (D MB 1 D. C)
12) boitriep Ha OAHY rpyniny 13 HepxasetoLueit cTanm, o6bem 0,4 nutpa - TOH 1250 Bt (D. MBV 1 D. MB)

13) Boiinep ans napa u3 Hegmaaemmeﬁ cTanu B Bepcun 2 1 3 rpynnbl: o6bem 12 nuTpos - TOH
3000 Bt (D. MBV 1 D. MB)
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3) AT 2 FIEFAOK (BFIN)

4) AFETKENES

5) 2T FEITATRIER R

6) BREMRERAMHNRIFRE  BIRES/RKRIPIREREN
(D.MBV F1D. MB)

7) BRiRBEFEN (D.C)
8) WAFAFIATE IR AMINREMZS/FKRIEE (D. MBV F1D. MB)
9) wEENHZL (UEMTD. MBY)
10) 330 WK B3R (300 WES S AITHVE RURERIZHL) (D. MBV)
11) 275 WREHEA-2R (300 WHL B RFERIRH) (D. MBVAID. C)
12) B A L0457 B BRFNIRA - 1250 WeaBH (D. MBVFID. MB)
13) 24N FI3A MR LA AR AR EEINFR R IRUR « 127+ A8 - 3000 WERFH
(D. MBVAID. MB)
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NpOAIEMOHCTPMPOBATL CBOE MACTEPCTBO, Aaps YHUKAmNbHbIE CEHCOPHbIE OLLYLEHNS.
WWEAEBP B TPEX UCMONHEHMUAX:

Konnekums D. goctynHa B 3 Bepcusx:

D. MBV: mynbTuboiinep ¢ npodunupoBaHnem JaBNeHUS M TeMNepaTypbl, CEHCOPHOE ynpaBneHue
D. MB T: mynsT60inep ¢ npodunupoBaHuem TemnepaTtypbl, CEHCOPHOE ynpaBneHue

D. C T: oguH 6oiinep ¢ TennoobmeHHMKamu, CEHCOPHOE ynpaBneHne

14) Bolinep 13 HepxaBeloLLelt CTany Bepcust 2 rg%nnu 06bem 12 nutpos - TAH 3500 BT (D. C),
Bepcus 3 rpynnbl: 06bem 19 nutpos - TOH 5500 B (D. C)

MopcseTka paboyeit NOBEPXHOCTM C MCMONb30BaHNEM “GenblX” CBETOAMOA0B
Hemapkas noBepxHOCTb U3 HepxaBetoLLyer cTanu
ABTOMATUYECKMIA LIMKN NPOMbIBKM

KoHTporb nopLw Bo Bpemst NpuroToBneHus no TpexUBETHO! MHAMKATOPHOV nornoce
3anONHeHNs (CUHWIA, 3eneHbIN, KpacHbIi)

15
16
17
18

ONMUMOHAIBHO:

19) CraHpapTHOe ucnonHeHue ¢ 2 ypoBHAMM paboyer noBepxHocTH 8 cM (npunogHsTas 10 cm)
20) OnekTpoHarpesatenb Ans vawek 100 Bt (2 rpynnbi) u 125 BT (3 rpynnbi)

21) ABTOMaTU4ECKMIA TEPMOCTATMPOBAHHBIN KanyyuHaTop (Autosteam)

22) TlopkntodeHue k cMapToHY Unu NaHLeTy Yepes npunoxenue no Bluetooth / Wi-Fi

23) Cucrema FTL, ToyHas HacTpoiika nogayvm napa

24) XonopHbli kany4nHaTop ¢ HakoHeYHNKkoM 13 PEEK

25) [lepeBsiHHble py4Ki

26) HarpeBatenbHble 3nemMeHTbl NoBbIlLeHHOM MoLLHocTH (D. C)
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D. COLLECTION

Dati tecnici / Technical data

Potenza assorbita (W)
Power consumption (W)
Peso (kg)
Modello N. gruppi Capacita caldaia (litri) Potenza riscaldante Weight (kg)
Model No. of brewing units Boiler capacity (litres) Heating power Pompa Scaldatazze (optional)
Pump Cup heater (optional)
Monofase Trifase T
Single ph. Three-phase
D. MBV 2GR P 12+2x0.4 5500 5500 330 100 72
D. MBV 3GR 3 12+3x0.4 7250 7250 330 125 88
D. MB T 2GR 2 12+2x0.4 5500 5500 275 100 72
D.MB T 3GR 3 12+3x0.4 7250 7250 275 125 88
D.CT2GR 2 12 5500 5500 275 100 72
D.CT3GR 3 19 7250 7250 275 125 88
D. COLLECTION
Dimensioni / Dimensions
o
Modello N. gruppi
Model No. of brewing units 5
o e
A B
A B C

mm mm mm

D. MBV/MB T/C T 2GR 765 570 515

D. MBV/MB T/C T 3GR 3 1005 570 515
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Company with certified quality and health
and safety management system according to
UNI EN ISO 9001

UNI EN ISO 14001

UNI'ISO 45001

Via Padre e Figlio Venuti, 10
GRADISCA D’ISONZO (GO) - ITALY
Ph. (+39) 0481 967111

Fax: (+39) 0481 960166
www.lasanmarco.com
info@lasanmarco.com

f @lasanmarcospa

@ lasanmarco_official
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ELEGANTE SEMPLICITA
4 modelli, 14 versioni in totale, differenti caratteristiche e sistemi, un unico design

per un design unico. Una collezione con un design bello da vedere contestualizzato
nell’lambiente bar, dove esprime tecnologia professionale ed eleganza.

GRACEFUL SIMPLICITY

4 models, a total of 14 versions, a range of characteristics and systems, one single, unique
design. A beautifully-designed collection that perfectly sets off any bar, conveying a sense
of professional technology and elegance.

> P2



LINEE DECISE CHE RACCONTANO UN DESIGN DALLA FORTE PERSONALITA.

Una macchina dai volumi fluidi, ma allo stesso tempo scolpiti, capaci di esaltare una elegante semplicita senza
ostentazione. | fianchi laterali, parte fondamentale del design, sono stati pensati per creare una sensazione di
robustezza e compattezza dell’assieme macchina con linee caratterizzanti. Lo stesso approccio ¢ stato utilizzato
per definire le estetiche dei dettagli dell’interfaccia utente, con una particolare attenzione all’usabilita e alla visibilita
dei comandi. La Collezione 20/20 puo essere impreziosita con vari accessori disponibili a catalogo.

BOLD GEOMETRIES TO GIVE A STRONG, CHARACTERFUL DESIGN.

A machine with flowing, sculptural volumes that highlight its elegant yet unostentatious simplicity. The side panels
are a fundamental part of the design, with distinctive lines conceived to convey the robustness and solidity of the
machine as a whole. The same approach was used to define the aesthetic of the user interface, with a particular eye
to the visibility and user-friendliness of the controls. The 20/20 Collection can be enhanced with various options listed
in the catalogue.
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20/20 TOP

20/20 TOP

20/20 TOP 3GR.

ELEGANTE, ESSENZIALE, IL MODELLO DI PUNTA DELLA COLLEZIONE 20/20.

E il modello elettronico di punta della nuova collezione 20/20, dotato di display dal design moderno,
illuminazione del piano di lavoro a LED a 4 colori programmabili e regolazione elettronica automatica della
temperatura in caldaia. 20/20 Top utilizza per ogni gruppo una nuova tastiera a cinque tasti retroilluminati

a reazione rapida. Tutte le tastiere sono collegate ad un nuovo display grafico che integra ed amplia la
programmazione eseguibile dalle stesse tastiere. Cio permette all’operatore un completo controllo delle
prestazioni e dei parametri di funzionamento della macchina e del macinadosatore ad esso collegato.
Disponibile anche nella versione salvaspazio Space Top.

ELEGANT, ESSENTIAL, THE LEADING LIGHT OF THE 20/20 COLLECTION.

This is the premier electronic model in the new 20/20 Collection, featuring a display with a modern
design, LED lighting with 4 programmable colours for the worktop and automatic electronic regulation of
the boiler temperature. 20/20 Top uses a practical new ergonomic keypad with five backlit rapid-response
keys for each group. Each keypad is connected to a new graphic display with extra commands.
This gives the operator complete control over the settings and performance of the machine and the
grinder/dispenser. Also available in the space-saving version Space Top.

=
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20/20 TOP

20/20 TOP 2GR.

SALVASPAZIO | SPACE-SAVING

20/20 SPACE TOP

20/20 TOP 3GR.
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20/20 TOP

20/20 TOP

TECHNICAL FEATURES:

CARATTERISTICHE TECNICHE:

Versioni: 2, 3, 4 gruppi e compatta Space Top

1) Motore pompa di carico acqua interno 1)
2) Indicatore livello acqua a LED 2)
3) Tastiera con 4 dosi di caffé programmabili piu tasto start/stop 3)
per ogni gruppo
4) Lancia acqua calda a 2 dosi programmabili (esclusa versione a 4)
4 gruppi) piu tasto start/stop per ogni gruppo
5) Nr. 2 lance vapore ad azionamento manuale a levetta 5)
6) Piano poggia-tazzine in acciaio inox 6)
7) Superficie in acciaio inox anti-impronta 7)
8) Ciclo di lavaggio automatico 8)
9) Display e tastiere con tasti soft touch retroilluminati LED bianco 9
10) llluminazione del piano lavoro con tecnologia LED a 4 colori 10)
programmabili (bianco, blu, rosso, verde)
11) Regolazione temperatura acqua caldaia tramite sistema PID 11)
12) Misuratore di portata caffé con avviso verifica macinatura/dose 12)
13) IGTS Regolazione di temperatura per singolo gruppo con variatore di portata 13)
14) Pre-infusione elettronica impostabile da display 14)
15) Conteggio dosi totali per gruppi 15)

~
_/

1) 2)

Na’e”
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8) 9) 10) CE/ 11) <§ 12) :
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IN OPZIONE

16) Motore-pompa di carico acqua esterno (esclusa versione Space Top) 16)
17) Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore 17)
18) Scaldatazze elettrico con termostato (esclusa versione Space Top) 18)
19) Nr.1 lancia vapore automatica (Autosteam) 19)
20) Resistenze potenziate 20)
21) Sistema DTC, dual temperature control 21)
22) Lancia vapore fredda con terminale in PEEK 22)
23) Fermatazze (esclusa versione a 1 gruppo e mod. Space Top) 23)

16)

TR C

(AN
200 —WV— 21) 22)
&/

Versions: 2, 3, 4 groups and compact Space Top

Internal electric water pump

LED water level indicator

Keypad with 4 programmable coffee doses, plus one start/stop
button for each group

Hot water tap with 2 programmable doses (except 4-group version),
plus one start/stop button for each group

2 x manual steam delivery levers

Cup stand in stainless steel

Smudge-proof stainless steel surfaces

Automatic wash cycle

White LED backlit display and keypads with soft touch buttons
Work surface with LED lighting in 4 programmable colours (white, blue,
red, green)

PID system for boiler temperature regulation

Coffee flow rate control with grinding/dose check alert

IGTS Temperature regulation for each group with flow controller
Electronic pre-infusion settable via display

Total dose counter by group
>
:

0 (£ o RS
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13) ( 6-
OPTIONAL
External electric water pump (except Space Top version)
Fine Tuning Lever (FTL) system for precision steam control
Electric cup warmer with thermostat (except Space Top version)
1 x automatic steam wand (Autosteam)
Enhanced heating elements
Dual Temperature Control (DTC) system
Cool touch steam wand with PEEK terminal
Cup guard (except 1-group version and Space Top model)

'5 23) N
o7 &
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20/20 CLASSIC

20/20 CLASSIC

20/20 CLASSIC 3GR.

APPEAL MODERNO, ROBUSTA E SICURA.

E una macchina che vanta funzionalita semplici e immediate. Come tutti i modelli elettronici della collezione 20/20, anche
i modello 20/20 Classic utilizza per ogni gruppo una tastiera a cinque tasti retroilluminati a reazione rapida, ergonomica e
funzionale, dalla quale & possibile gestire e programmare in 3 diversi dosaggi il nuovo diffusore di acqua calda dal getto
particolarmente uniforme. Dalle tastiere & possibile inoltre programmare la funzione di pre-infusione (essenziale per poter
assicurare un alto standard qualitativo dell’espresso in tazzina), avviare i cicli di lavaggio e verificare i conteggi.
La gestione del livello acqua in caldaia € automatica e la mancanza d'acqua € segnalata dal segnalatore di livello elettronico.
Disponibile anche nella versione salvaspazio Space.

MODERN APPEAL, STURDY AND SAFE.

This machine offers clear, simple functions. In line with all the electronic models in the collection, 20/20 Classic
uses a practical, ergonomic keypad with five backlit rapid-response buttons for each group, which can be used
to manage and set three different delivery quantities for the new hot water diffuser with its particularly steady jet.

The keypads can also be used to adjust the pre-infusion settings (essential in order to maintain
top-quality espresso in every cup), to start the purge cycle and to check the counters. The water level in the boiler
is regulated automatically, and an electronic alarm notifies the user when the water gets too low.
Also available in the space-saving version Space.

\_W P_9




20/20 CLASSIC

20/20 CLASSIC 1GR.

20/20 CLASSIC 2GR.

SALVASPAZIO | SPACE-SAVING

20/20 SPACE

‘-W P_10




CARATTERISTICHE TECNICHE:

Versioni: da 1 a 4 gruppi e compatta Space

1)
2)
3)

4)

5)
6)
7)
8)
9)
10)
1)
12)

1)

8

=

13)
14)
15)

16)

17)
18)
19)
20)
21)

13)

e
—
s

20/20 CLASSIC

L et AR
R e e

20/20 CLASSIC 3GR.

20/20 CLASSIC

Motore pompa di carico acqua interno (per mod. 2, 3, 4 gruppi) 1)
Indicatore livello acqua a LED 2)
Tastiera con 4 dosi di caffé programmabili piu tasto start/stop 3)
per ogni gruppo

Lancia acqua calda a 2 dosi programmabili (esclusa versione a 4)
4 gruppi) piu tasto start/stop per ogni gruppo

Nr. 2 lance vapore ad azionamento manuale a levetta 5)
Piano poggia-tazzine in acciaio inox 6)
Superficie in acciaio inox anti-impronta 7)
Ciclo di lavaggio automatico 8)
IGTS Regolazione di temperatura per singolo gruppo con variatore di portata 9)
Pre-infusione elettronica impostabile da display 10)
Conteggio dosi totali per gruppi 11)
Tastiere con tasti soft touch retroilluminati LED bianco 12)

2)( 3)@@ 4)@@

o S

IN OPZIONE

Motore-pompa di carico acqua esterno (eccetto mod. Space) 13)
Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore 14)
Scaldatazze elettrico con termostato 15)
(escluse versioni ad 1 gruppo e Space Top)

llluminazione del piano lavoro con tecnologia LED 16)
(a scelta bianco, blu, rosso, verde, giallo, azzurro, fucsia)

Nr. 1 lancia vapore automatica (Autosteam - esclusa versione ad 1 gruppo) 17)
Resistenze potenziate (esclusa versione ad 1 gruppo) 18)
Lancia vapore fredda con terminale in PEEK 19)
Sistema DTC, dual temperature control (esclusa versione ad 1 gruppo) 20)
Fermatazze (esclusa versione a 1 gruppo e mod. Space) 21)

TECHNICAL FEATURES:

Versions: with 1 to 4 groups and compact Space

Internal electric water pump (for 2, 3 and 4 group models)

LED water level indicator

Keypad with 4 programmable coffee doses, plus one start/stop
button for each group

Hot water tap with 2 programmable doses plus one start/stop button
for each group (except 4-group version)

2 X lever-driven steam delivery wands

Cup stand in stainless steel

Smudge-proof stainless steel surfaces

Automatic wash cycle

IGTS Temperature regulation for each single group with flow controller
Electronic pre-infusion settable via display

Total dose counter by group

White LED backlit soft-touch keypads

5)(&% 6)@ 7)

OPTIONAL

External electric water pump (except Space model)

Fine Tuning Lever (FTL) system

Electric cup warmer with thermostat

(except 1-group and Space Top versions)

LED-lit work surface

(in a choice of white, blue, red, green, yellow, light blue or fuchsia)
1 x automatic steam wand (Autosteam - except 1-group version)
Enhanced heating elements (except 1-group version)

Cool touch steam wand with PEEK terminal

Dual Temperature Control (DTC) system (except 1-group version)
Cup guard (except 1-group version and Space model)

@ B S @ B F -6 S
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20/20 PLUG&PLAY

20/20 PLUG&PLAY

20/20 PLUG&PLAY

VERSATILITA E FACILITA D’USO PER IL MODELLO MULTI-BOILER A UN GRUPPO.

E una macchina maneggevole ad 1 gruppo di grande precisione nell'estrazione del caffé grazie alla doppia
caldaia, adatta a molteplici destinazioni d’'uso: non solo bar, ma anche uffici, piccoli ristoranti, B&B o direttamente
a casa. E dotata di display dal design moderno, nuova tastiera a cinque tasti retroilluminati a reazione rapida.
20/20 Plug&Play ¢ disponibile nella versione con serbatoio interno, riempibile manualmente, oppure
con collegamento diretto alla rete idrica. Lo speciale beccuccio di erogazione garantisce un ottimo caffe,
caratterizzato da una crema spessa e persistente.

I nuovo modello pud utilizzare caffe macinato, capsule o anche cialde Easy Serving Espresso.

VERSATILITY AND EASE OF USE WITH THIS ONE-GROUP MULTI-BOILER MODEL.

This 1-group machine is easy to use, with a double boiler for extremely precise coffee extraction, and is suitable
for a wide range of uses: from bars to offices, small restaurants and B&Bs, and even at home. It comes with
a sleek, modern display and a new backlit rapid-response five-button keypad. 20/20 Plug&Play is also available
in a version with an internal tank that can be filled manually or connected directly to the mains network.
The special delivery nozzle ensures excellent coffee, with a thick, persistent cream.
The new model can use ground coffee, capsules or even Easy Serving Espresso filters pods.
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20/20 PLUG&PLAY
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Versione compatta da 1 gruppo

1)
2)
3)
4
5)
6)
7

8)
9)
10)
1)
12)
13)

14)

15)
16)

Serbatoio interno da 5 litri

Nr. 2 caldaie (caldaia caffé e caldaia acqua/vapore) in acciaio inox
Nr. 2 pompe a vibrazione

Nr. 2 addolcitori (uno per caldaia) all’interno del serbatoio
Regolazione elettronica della temperatura programmabile da display
Nr. 1 lancia vapore ad azionamento manuale a levetta

Tastiera con 4 dosi di caffé programmabili piu tasto start/stop

per gruppo

Pre-infusione elettronica impostabile da display

Regolazione temperatura acqua caldaia tramite sistema PID

Nr. 1 lancia erogazione acqua calda ad azionamento manuale a levetta
Segnalazione mancanza acqua nel serbatoio

Display e tastiere con tasti soft touch retroilluminati LED bianco
Vaschetta recupero liquidi sotto piano di lavoro

@i
&~

IN OPZIONE

Autolivello per collegamento diretto a rete idrica
con predisposizione scarico diretto

Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore
Lancia vapore fredda con terminale in PEEK

% 15)

0

®

(

20/20 PLUG&PLAY

Compact 1-group version

1)
2)
3)
4
5)
6)
7

8
9)
10)
1)
12)
13)

Internal 5-litre tank

2 x boilers (coffee boiler and water/steam boiler) in stainless steel
2 x vibration pumps

2 x water softeners (one per boiler) inside the tank

Electronic temperature regulation, programmed using the display
1 x lever-driven steam wand

Keypad with 4 programmable coffee doses, plus one start/stop
button for each group

Electronic pre-infusion settable via display

PID system for boiler temperature regulation

1 x lever-driven hot water tap

Water tank empty indicator

White LED backlit soft-touch keypad and display

Drip tray under worktop

s)(l[l]) ) ﬁf;; 7)@%@ 0)

14)

15)
16)

OPTIONAL

Automatic levelling for direct connection to water supply network,
direct-drainage-ready

Fine Tuning Lever (FLT) system

Cool touch steam wand with PEEK terminal
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20/20 LEVA

20/20 LEVA

20/20 LEVA 3GR.

STILE ALLAVANGUARDIA, ESTRAZIONE TRADIZIONALE.

I modello € disponibile nelle versioni a 1, 2, 3 e 4 gruppi con scaldatazze a vapore di serie tranne per la
versione ad 1 gruppo. Dispone di tecnologia Leva CLASS® e presenta come optional tutte le principali novita
tecniche dei modelli Leva top di gamma La San Marco: il Sistema PID, lo scaldatazze elettrico,
lilluminazione LED del piano di lavoro, ed in opzione I'innovativa ed elegante V-LEVA, dall’'estetica accattivante
che coniuga bellezza ed ergonomia.

CUTTING-EDGE STYLE, TRADITIONAL EXTRACTION.

This model comes in 1-, 2-, 3- and 4-group versions, with a steam cup heater as standard except
in the 1-group version, and featuring Leva CLASS® technology. All the main technical innovations featured
in La San Marco’s high-end lever-driven models are available optionally on this model: PID system,
electric cup warmer, LED lighting for the worktop, and the optional new V-LEVER, innovative and elegant,
with a sleek look that combines aesthetics with ergonomics.

.Y/
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20/20 LEVA

20/20 LEVA 1GR.

20/20 LEVA 2GR.

20/20 LEVA 3GR.
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20/20 LEVA

20/20 LEVA 4 GR.

20/20 LEVA

CARATTERISTICHE TECNICHE:

Versioni: da 1 a 4 gruppi

1)
2)
3)
4
5)
6)

10)

12)

TECHNICAL FEATURES:

Versions: with 1 to 4 groups

Indicatore livello acqua a LED 1)
Nr. 1 lancia erogazione acqua calda ad azionamento manuale a levetta 2)
Nr. 2 lance vapore ad azionamento manuale a levetta 3)
Scaldatazze a vapore (per mod. 2, 3, 4 gruppi) 4)
Superficie in acciaio inox anti-impronta 5)
Nuovo carter leva con fissaggio posteriore 6)

IN OPZIONE

Nr. 1 lancia vapore automatica (Autosteam - esclusa versione ad 1 gruppo) 7)
Motore-pompa di carico acqua esterno 8)
Scaldatazze elettrico (per mod. 2, 3, 4 gruppi) 9)
Regolazione temperatura acqua caldaia tramite sistema PID 10)
(per mod. 2, 3, 4 gruppi)

Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore 1)
Nuova V-LEVA 12)
Resistenze potenziate (per mod. 2, 3, 4 gruppi) 13)
Lancia vapore fredda con terminale in PEEK 14)

Fermatazze (per mod. 2, 3, 4 gruppi)

LED water level indicator

1 x lever-driven hot water tap

2 x lever-driven steam wands

Steam cup warmer (for 2, 3 and 4-group models)
Smudge-proof stainless steel surfaces

New rear-attaching lever cover

OPTIONAL

1 x automatic steam wand (Autosteam - except 1-group version)
External electric water pump

Electric cup warmer (for 2, 3 and 4-group models)

PID system for boiler temperature regulation

(for 2, 3 and 4-group models)

Fine Tuning Lever (FTL) system

New V-LEVER

Enhanced heating elements (for 2, 3 and 4-group models)
Cool touch steam wand with PEEK terminal

Cup guard (for 2, 3 and 4-group models)

1) @ 12) @ 13) —\/W\/— 14) rl‘(jf)—% 15) @
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TECNOLOGIA IN EVIDENZA

————

TECHNICAL HIGHLIGHTS

DISPLAY GRAFICO (MODELLI ELETTRONICI 20/20 TOP E P&P)

Nuovo display progettato da La San Marco per dare all'operatore un reale controllo delle prestazioni e dei parametri
di funzionamento della macchina, tutto a disposizione sulla punta delle dita del barista: la programmazione delle
dosi, della temperatura in caldaia gestita dal controllore PID, dei cicli di depurazione, I'attivazione della modalita di
risparmio energetico e, per finire, il controllo dei parametri di funzionamento del macinadosatore.

GRAPHIC DISPLAY (ELECTRONIC MODELS 20/20 TOP AND P&P)

The new display designed by La San Marco gives baristas real control over the machine’s performance and
working parameters, right at their fingertips. They can programme dosages, boiler temperature (controlled using
a PID system), cleaning cycles, energy-saving mode activation, and finally, the settings for the grinder.

TECNOLOGIA DTC (IN OPZIONE MOD TOP E CLASSIC)

La tecnologia DTC (Dual Temperature Control) utilizzata nei gruppi elettronici con pompa volumetrica, € un sistema
a circolazione termosifonica con pre-infusore e con doppio scambiatore, uno allinterno della caldaia con diametro
maggiorato ed uno all'interno di ogni gruppo: si tratta di un sistema di controllo della temperatura particolarmente
indicato per locali alto consumanti e per i picchi di consumo. La tecnologia DTC ¢ alternativa al sistema di
regolazione della temperatura del singolo gruppo con variatore di portata.

DTC TECHNOLOGY (OPTIONAL FOR TOP AND CLASSIC MODELS)

The DTC (Dual Temperature Control) technology, used in the electronic groups with volumetric pump, is a
thermosyphon-based system with pre-infuser and dual heat exchanger — one inside the boiler with a larger
diameter and one inside each group. This temperature control system is particularly suitable for coffee shops
with high consumption rates and peak moments. DTC technology is an alternative to installing a temperature
regulation system for each group with a flow controller.

IGTS: REGOLATORE DI TEMPERATURA PER SINGOLO GRUPPO (MODELLI ELETTRONICI)

La tecnologia La San Marco che, tramite regolatori di portata a fori calibrati, consente al barista di far
esprimere al meglio ogni miscela impostando le temperature dei gruppi singolarmente.

IGTS: INDIVIDUAL GROUP TEMPERATURE SETTING (ELECTRONIC MODELS)

This La San Marco technology uses calibrated orifice flow rate adjustment devices, enabling the barista to get the
best out of each coffee blend by setting group temperatures individually.

MISURATORE DI PORTATA DEL CAFFE CON AVVISO VERIFICA MACINATURA/DOSE (20/20 TOP)

E il sistema che, nel corso di ogni erogazione, misura il dato reale di portata del caffé estratto e lo confronta con
lintervallo ideale stabilito in fase di programmazione. Nel caso in cui il dato reale non rientri tra i parametri min. e
max. dell'intervallo, un avviso sul display segnalera al barista I'anomalia, invitandolo ad intervenire sugli elementi
determinanti per la corretta estrazione (la granulometria data dalla macinatura, la dose di caffe presente nel filtro

e la pressatura). Il sistema, gia adottato in precedenti modelli “Top” La San Marco, si & dimostrato essere un valido
supporto al lavoro del barista nella preparazione del caffe, permettendogli di ottenere il massimo dalla materia
prima e far vivere al cliente un’appagante esperienza sensoriale.

COFFEE FLOW RATE CONTROL WITH GRINDING/DOSE CHECK ALERT (20/20 TOP)

Each time coffee is delivered, this system measures the current flow rate, and compares it with the ideal parameters
selected at the time of programming. If the measured rate does not fall between the minimum and maximum
parameters, a waming on the display will advise the barista of the anomaly, so that steps can be taken fo restore the
correct extraction (adjusting the particle size of the grind, the dose of coffee in the filter and the tamping pressure).
This system, tried and tested in previous "Top" La San Marco models, has proved to offer useful support to the
barista's work, ensuring the coffee beans can give their very best, and the customer can enjoy a rewarding sensory
experience.



20/20 COLLECTION

NUOVA V-LEVA (20/20 LEVA)

V-Leva innovativa ed elegante & una leva dall’estetica accattivante che coniuga bellezza ed ergonomia. Un
elemento che sicuramente non puo passare inosservato, progettato allo scopo di migliorare la soddisfazione
dell'utente e I'insieme delle prestazioni del sistema.

NEW V-LEVER (20/20 LEVA)

This innovative and elegant lever features a sleek look that combines aesthetics with ergonomics. A device that
will not go unnoticed, designed to improve user satistaction as well as overall system performance.

[ LERRRARS oL

LEVA CLASS® CONTROLLED LEVER ANTI-SHOCK SYSTEM (20/20 LEVA)

Leva CLASS® ¢ un brevetto esclusivo La San Marco. Un dispositivo servoassistito frenante che interviene durante
la corsa di ritorno della leva e rende il lavoro del barista facile e sicuro. L'applicazione della tecnologia Leva CLASS®
permette di ridurre la velocita di ritorno della leva in qualsiasi condizione di utilizzo, a beneficio della facilita d'uso
della macchina e della sicurezza. Inoltre il lavaggio del gruppo “purge” diviene molto piti semplice e non richiede
sforzi, eliminando ogni rischio per I'operatore.

LEVA CLASS® CONTROLLED LEVER ANTI-SHOCK SYSTEM (20/20 LEVA)

Leva CLASS® is an exclusive La San Marco patent. A servo braking device that intervenes during the lever's
retumn stroke to make the barista’s job easy and safe. Leva CLASS® technology slows down the return speed of
the lever under all operating conditions, thus enhancing both ease of use and safety. It also simplifies the job of
purging the group head, reducing operator strain and eliminating any risk.

LANCIA VAPORE FREDDA

Disponibile come accessorio, la nuova lancia vapore “fredda” in acciaio inox rappresenta uno dei componenti piu
apprezzati dagli operatori. La tecnologia di nuova generazione e I'insuperabile terminale in PEEK garantiscono
I'isolamento termico dell'intera superficie della lancia vapore, evitando qualsiasi rischio di scottatura per il barista,
sia durante la montatura del latte sia durante le fasi di pulizia. La lancia fredda e intercambiabile con il modello di
lancia standard e puo essere utilizzata sia con il classico azionamento del vapore a levetta sia con il nuovo sistema
di azionamento FTL.

COOL TOUCH STEAM WAND

Available as an accessory, the new cool touch stainless steel steam wand is one of the components baristas
appreciate the most. The new-generation technology is combined with the unbeatable PEEK nozzle to guarantee
thermal insulation along the entire length of the wand, preventing any risk of burns for the barista, both when
frothing milk and during cleaning. The cool-touch steam wand is interchangeable with the standard model and
can be used both with the classic lever steam control and with the new FTL system.

FTL: IL NUOVO SISTEMA DI CONTROLLO PER L'EROGAZIONE DEL VAPORE.

Fine Tuning Lever (FTL) & I'innovazione brevettata per il controllo misto dell'erogazione del vapore. Costituito da
una leva di controllo dal design rivisitato che offre notevoli possibilita di regolazione del flusso di vapore, FTL
comprende in un unico meccanismo entrambi i sistemi per I'erogazione del vapore gia presenti sulle macchine La
San Marco: con rotazione dell'impugnatura, e a leva, con movimento verticale e orizzontale. Il nuovo dispositivo
consente al barista di controllare, in modo estremamente accurato, la portata di vapore durante la preparazione dei
prodotti a base latte. 'estrema precisione nella regolazione della portata e stata resa possibile grazie all’utilizzo di
un dispositivo a camme che ha sostituito la semplice regolazione tramite vite-madrevite.

FTL: THE NEW STEAM DELIVERY CONTROL SYSTEM.

Fine Tuning Lever (FTL) is the patented innovation for the unified control of the steam delivery system. FTL
presents as a lever with a revamped design, and offers remarkable possibilities for steam flow regulation. A single
mechanism drives both steam delivery systems already found on La San Marco machines: either by rotating the
handgrip, or using the lever, which works with both vertical and horizontal movement. The new device offers

the barista extremely precise control over the amount of steam delivered during the preparation of milk-based
products. Ultra-high precision steam delivery is achieved using a cam device, which replaces the classic
male-female screw regulation system.
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GAMMA COLORI

Al design attuale e pulito, ma deciso, La San Marco ha voluto

abbinare un'ampia scelta di colori a finitura lucida o metallizzata.

La Collezione 20/20 si veste cosi di 10 colori offerti di serie, tra
i quali spiccano le due new entry: il verde pastello e il bronzo.
Su richiesta, il modello puo essere ordinato a finitura cromata.

u.

BRONZO ROSSO MET. AZZURRO MET.
BRONZE MET. RED MET. LIGHT BLUE
u
B -
NERO LAVA GRIGIO MET. BIANCO LUCIDO
LAVA BLACK MET. GREY GLOSSY WHITE

COLOUR RANGE

To go with the contemporary, clean, resolute design, La San Marco
has chosen a wide selection of colours in a glossy or metallic finish.
The 20/20 collection is now available in ten colours as standard,
including two sleek new entries: pastel green and bronze.

On request, the model is also available in a chrome finish.

— Finiture in opzione —

Optional finish
NERO NERO OPACO \
BLACK MATT BLACK \
CROMATO
CHROME
VERDE PASTELLO ANTRACITE MET.
PASTEL GREEN MET. ANTHRACITE L J
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EINFACH MIT ELEGANZ

4 Modelle (Top, Classic, Plug&Play, Leva), 14 Ausflihrungen, verschiedene Eigenschaften
und Systeme, exklusive Optik mit exklusiver Wirkung. Eine Kollektion im attraktiven
Design, perfekt flr jedes Café, um professionelle Technik mit Eleganz zum Ausdruck zu
bringen.

Die Seitenwénde, wesentlicher Teil im Design, vermitteln mit ihren charakteristischen
Linien die Robustheit und kompakte Bauweise der ganzen Maschine. Nach dem gleichen
Konzept werden auch die dsthetischen Details der Benutzerschnittstelle definiert, die auf
praktischen Gebrauch und gute Sichtbarkeit der Bedienungstasten ausgelegt ist. Die
Kollektion 20/20 kann durch verschiedenes Zubehor, das im Katalog angeboten wird,
bereichert werden.

20/20 TOP ist das elektronische Topmodell der neuen Kollektion 20/20, ausgestattet
mit einem Display im modernen Design, programmierbarer LED-Beleuchtung der
Arbeitsplatte in 4 Farben, automatischer, elektronischer Temperatursteuerung im
Kessel durch PID-Regler. Erhéltlich in den Versionen 2, 3 und 4 Briihgruppen plus
Kompaktausfiihrung Space Top. 20/20 TOP nutzt filr jede Brithgruppe eine neue Tastatur:
hintergrundbeleuchtet, ergonomisch und praktisch; ist auBerdem mit einem grafischen
Display ausgestattet, mit dem die Programmierung durch Einstellungen und zusétzliche
Informationen ergénzt wird.

20/20 CLASSIC ist eine Espressomaschine mit einfachen, intuitiven Funktionen.
Erhdltlich in den Versionen 1, 2, 3 und 4 Brihgruppen plus Kompaktausfihrung
Space mit 2 Brilhgruppen. 20/20 Classic nutzt fiir jede Brlihgruppe eine neue
Tastatur: hintergrundbeleuchtet, ergonomisch und praktisch. Ausgestattet mit einer
neuen HeiBwasserdiise mit einem besonders gleichmaBigen Strahl, steuerbar aus
der entsprechenden Tastatur und programmierbar fir 2 Dosierungen plus manueller
Betétigung Start-Stopp. Aus den Tastaturen der Gruppen kénnen die Funktion Vor-Briihung
programmiert (wichtig flir einen Espresso in der Tasse auf hohem Qualitatsniveau), die
Reinigungszyklen gestartet und das Z&hlwerk tiberpriift werden.

20/20 PLUG&PLAY ist eine handliche Multiboiler-Maschine mit 1 Briihgruppe und
praziser Dampf- und HeiBwasserregelung, geeignet flir vielseitige Verwendung: nicht
nur fur Lokale, auch fir Biros, kleine Restaurants, B&B oder aber fiir den Haushalt.
Ausgestattet mit einem Innenbehalter, von Hand zu flllen, oder direkt an die Wasserleitung
anzuschlieBen. Das neue Modell kann mit gemahlenem Kaffee oder ESE-Pads (Easy
Serving Espresso Pads) bzw. mittels Adapter auch mit Kapseln verwendet werden.
20/20 LEVA ist ein Modell mit klassischer Ausgabe. Erhaltlich in den Versionen mit 1, 2,
3 oder 4 Brilhgruppen, serienméaBig Tassenwdrmer mit Dampf (auBer Version 1 Gruppe).
Ausgeflhrt in der Technologie Leva CLASS®, kann auf Wunsch mit allen wichtigsten
technischen Neuheiten der Hebel-Top-Modelle La San Marco ausgestattet werden:
PID-Regler, elektrischer Tassenwdrmer, FTL und Cool Touch, LED-Beleuchtung der
Arbeitspatte, neuer Hebel V-LEVA, innovativ und elegant.

Angebotene Farben. Das moderne Design in klaren, aber kraftvollen Linien, erganzt
La San Marco durch eine breite Auswahl an Farben in den Versionen gldnzend oder
metallic. So gibt es die Kollektion 20/20 serienm&Big in 10 Farben, darunter zwei neue:
Pastellgriin und Bronze. Auf Wunsch kann das Modell auch in verchromter Ausfiihrung
geliefert werden.

20/20 COLLECTION

LELEGANCE DE LA SIMPLICITE

4 modeles (Top, Classic, Plug&Play, Leva), 14 versions en tout, différentes
caractéristiques et systemes, un look unique pour un attrait unique. Une collection
avec un design réussi contextualisé dans I'espace bar ou elle exprime la technologie
professionnelle et I'élégance.

Les joues latérales, partie fondamentale du design, ont été congues pour créer une
sensation de robustesse et de compacité de I'ensemble de la machine avec des lignes
distinctives. La méme approche a été utilisée pour définir I'esthétique des détails de
I'interface utilisateur, avec une attention particuliere pour la fonctionnalité et la visibilité
des commandes. La Collection 20/20 peut étre complétée avec différents accessoires
disponibles en catalogue.

20/20 TOP est le modele électronique de pointe de la nouvelle collection 20/20, équipée
d’un afficheur au design moderne, d'éclairage programmable du plan de travail par LED
a 4 couleurs et réglage électronique automatique de la température dans la chaudiere
avec controle PID. Elle est disponible dans les versions a 2, 3 et 4 groupes plus la version
compacte a 2 groupes Space Top. 20/20 TOP utilise pour chague groupe un nouveau
clavier, rétroéclairé, ergonomique et fonctionnel ; elle dispose également d’un afficheur
graphique qui complete la programmation avec des réglages et des informations
supplémentaires.

20/20 CLASSIC est une machine possédant des fonctions simples et immédiates.
Elle est disponible dans les versions a 1, 2, 3 et 4 groupes plus la version compacte
a 2 groupes Space. 20/20 Classic utilise pour chaque groupe un nouveau clavier,
rétroéclairé, ergonomique et fonctionnel. Elle est équipée d’'un nouveau diffuseur
d’eau chaude muni d’un jet particulierement uniforme qui peut étre géré sur le clavier
avec 2 dosages programmables plus I'actionnement manuel start-stop. Les différents
claviers des groupes permettent de programmer également la fonction de pré-infusion
(essentielle pour assurer un haut standard qualitatif de I'expresso dans la tasse), lancer
les cycles de lavage et vérifier les comptages.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN ELEKTRONISCHE MODELLE (TOP UND CLASSIC)
Eingebaute Motorpumpe zum Einfiillen von Wasser

Wasserstandanzeige mit LED

Tastatur mit 4 programmierbaren Kaffeedosierungen plus Taste Start/Stopp
fiir jede Briihgruppe

HeiBwasserspritze mit 2 programmierbaren Dosierungen (auBer Modell

mit 4 Gruppen) plus Taste Start/Stopp fiir jede Briihgruppe

2 Dampfspritzen mit manueller Hebelbetatigung
Tassenablage aus rostfreiem Stahl
Oberflache aus Anti-Fingerprint-Edelstahl

Automatischer Reinigungszyklus

Display und Tastaturen mit Soft-Touch-Tasten, hintergrundbeleuchtet
mit weiBen LED (Display nur im Modell TOP)

Beleuchtung der Arbeitsplatte mit LED-Technologie in 4 programmierbaren
Farben (weiB, blau, rot, griin) (serienmaBig nur im Modell TOP)

Steuerung der Wassertemperatur im Kessel mittels PID-Regler (nur Modell TOP)
Kaffeemengenmesser mit Priifmeldung Mahlvorgang/Dosis (nur Modell TOP)
Temperatursteuerung fiir einzelne Briihgruppe mit Durchflusswandler (IGTS)
Elektronisch gesteuerte Vor-Briihung

Zahlwerk Dosierungen gesamt und pro Gruppe

AUF WUNSCH
Externe Motorpumpe zum Einfiillen von Wasser (auBer Modelle Space)
System FTL, Prézisionseinstellung fiir Dampf

Elektrischer Tassenwéarmer mit Thermostat (auer Modell 1 Briihgruppe
und Modelle Space)

1 automatische Dampfspritze (Autosteam)

Verstérkte Heizwiderstande (auBer Modell 1 Briihgruppe und Modelle Space)
System DTC (Dual Temperature Control)

Kalte Dampfspritze mit Endstiick aus PEEK

Tassenabgrenzer (auBer Modell 1 Briihgruppe und Modelle Space)

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN MODELL LEVA
Wasserstandanzeige mit LED

1 HeiBwasserspritze mit manueller Hebelbetéatigung

2 Dampfspritzen mit manueller Hebelbetétigung
Tassenwarmer mit Dampf (auBer Modell 1 Briihgruppe)
Oberfliche aus Anti-Fingerprint-Edelstahl

Neues Gehéuse fiir Hebel mit riickwértiger Befestigung

AUF WUNSCH

Externe Motorpumpe zum Einfiillen von Wasser
Elektrischer Tassenwérmer

Steuerung Wassertemperatur im Kessel mittels PID-Regler
System FTL, Prézisionseinstellung fiir Dampf

Neuer Hebel V-LEVA

Verstérkte Heizwiderstande (fiir Mod. 2, 3, 4 Briihgruppen)
Kalte Dampfspritze mit Endstiick aus PEEK

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES MODELES ELECTRONIQUES (TOP ET GLASSIC)

Moteur pompe de remplissage eau intérieur

Indicateur niveau d’eau par LED

Clavier avec 4 doses de café programmables plus touche start/stop pour
chaque groupe

Lance d’eau chaude a 2 doses programmables (sauf version a 4 groupes)
plus touche start/stop pour chaque groupe

2 lances vapeur a actionnement manuel par levier

Plan d’appui tasses en acier inox

Surface en acier inox anti-empreinte

Cycle de lavage automatique

Afficheur et claviers avec touches soft-touch rétroéclairées led blanche
(afficheur prévu uniquement dans le modeéle TOP)

Eclairage du plan de travail avec technologie LED a 4 couleurs programmables
(blanc, bleu, rouge, vert) (standard uniquement dans le modele TOP)

Réglage température eau chaudiére par PID (uniquement modéle TOP)

Mesureur de débit café avec avis contrdle mouture/dose (uniquement modéle TOP)
Réglage de température pour chaque groupe avec variateur de débit (IGTS)
Pré-infusion a controle électronique

Comptage doses totales et par groupes

EN OPTION
Moteur pompe de remplissage eau extérieur (sauf pour les versions Space)
Systéme FTL, réglage de précision de la vapeur

Chauffe-tasses électrique avec thermostat (sauf pour la version a 1 groupe
et les versions Space)

1 lance vapeur automatique (Autosteam)

Résistances renforcées (sauf pour la version a 1 groupe et les versions Space)
Systéme DTC, Dual Temperature Control

Lance vapeur froide avec extrémité en PEEK

Rebord bloque-tasses (sauf pour la version a 1 groupe et les versions Space)



20/20 PLUG&PLAY est une machine multiboiler maniable, a 1 groupe, précise dans le
réglage de la vapeur et de I'eau chaude, adaptée a de nombreux contextes : dans les
bars mais aussi dans les bureaux, petits restaurants, B&B ou directement a la maison.
Elle est équipée d'un réservoir intérieur, remplissable manuellement, ou raccordée
directement au service d'eau. Le nouveau modele peut utiliser du café moulu et des
dosettes Easy Serving Espresso et méme des capsules en utilisant un adaptateur.
20/20 LEVA est le modele a extraction traditionnelle. La machine est disponible dans
les versions a 1, 2, 3 et 4 groupes avec chauffe-tasses a la vapeur (standard sauf pour
la version & 1 groupe). Elle dispose de technologie Leva CLASS® et présente en option
toutes les principales nouveautés techniques des modeles Leva haut de gamme La San
Marco : systeme PID, chauffe-tasses électrique, FTL et Cool Touch, éclairage LED du
plan de travail et V-LEVA, le nouveau levier innovant et élégant.

Gamme de couleurs. Au design actuel et épuré mais bien affirmé, La San Marco
a voulu associer un vaste choix de couleurs avec finition brillante ou métallisée. La
Collection 20/20 se pare ainsi de 10 couleurs standard, parmi lesquelles deux
nouveautés : le vert pastel et le bronze. Sur demande, le modele peut étre commandé
dans la finition chromée.

20/20 COLLECTION

ELEGANTE SIMPLICIDAD

4 modelos (Top, Classic, Plug&Play y Leva), 14 versiones en total, caracteristicas y
sistemas diferentes, un estilo Unico para un atractivo Unico. Una coleccion con un disefio
hermoso que se exhibe contextualizado en el ambiente del bar donde expresa tecnologia
profesional y elegancia.

Los paneles laterales, parte fundamental del disefio, han sido disefiados para crear una
sensacion de robustez y solidez de la maquina en su conjunto, con lineas caracteristicas.
Se ha utilizado el mismo enfoque para definir la estética de los detalles de la interfaz del
usuario, prestando especial atencion a la facilidad de uso y visibilidad de los mandos. La
Coleccion 20/20 puede ser embellecida con varios accesorios disponibles en el catalogo.
20/20 TOP es el modelo electrdnico puntero de la nueva coleccién 20/20, equipado
con una pantalla de disefio moderno, iluminacion programable del plano de trabajo por
led de 4 colores y regulacion electronica automdtica de la temperatura en la caldera
con control PID. Esté disponible en versiones de 2, 3y 4 grupos, ademéas de la version
compacta de 2 grupos Space Top. 20/20 TOP utiliza un nuevo teclado retroiluminado,
ergonémico y funcional para cada grupo; ademas dispone de una pantalla gréfica que
integra la programacion con regulaciones e informacion adicional.

20/20 CLASSIC es una maquina con funcionalidades simples e inmediatas. Esta
disponible en versiones de 1, 2, 3 y 4 grupos, ademas de la versiéon compacta de 2
grupos Space. 20/20 Classic utiliza un nuevo teclado retroiluminado, ergonémico y
funcional para cada grupo. Estd equipada con un nuevo difusor de agua caliente de chorro
particularmente uniforme que puede ser controlado desde el teclado correspondiente
con 2 dosificaciones programables mas el accionamiento manual de arranque y parada.
Desde cada uno de los teclados de los grupos se puede programar la funcion de pre-
infusion (esencial para asegurar un alto nivel de calidad del exprés en el pocillo), iniciar
los ciclos de lavado y comprobar los recuentos.

20/20 PLUG&PLAY es una maquina multi-caldera de 1 grupo, facil de manejar y precisa
en la regulacion de vapor y del agua caliente, adecuada para multiples usos: no sélo
bares, sino también oficinas, pequefios restaurantes, B&B o directamente en casa.
Puede estar equipada con un tanque interno, que puede ser llenado manualmente, o con
conexion directa a la red de agua. El nuevo modelo puede usar café molido y capsulas de
Easy Serving Espresso y también otras cdpsulas a través de un adaptador.

20/20 LEVA es el modelo de extraccion tradicional. Esta disponible en versiones de 1, 2,
3y 4 grupos con calientatazas por vapor de serie (excepto la version de 1 grupo). Esta
equipado con la tecnologia Leva CLASS® y presenta, como opcion, todas las principales
innovaciones técnicas de los modelos Leva de gama alta de La San Marco: el sistema
PID, el calientatazas eléctrico, el FTL y el Cool Touch, la iluminacion de LED del plano de
trabajo, la nueva palanca V-LEVA, innovadora y elegante.

Gama de colores. Al disefio actual, impecable y de cardcter, La San Marco ha querido
combinar una amplia gama de colores con un acabado brillante 0 metalizado. La Coleccion
20/20 se viste asi con 10 colores que se ofrecen de serie, entre los que destacan las dos
novedades: el verde pastel y el bronce. Bajo demanda, el modelo se puede encargar con
acabado cromado.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES MODELE LEVA

Indicateur niveau d’eau par LED

1 lance eau chaude a actionnement manuel par levier

2 lances vapeur a actionnement manuel par levier
Chauffe-tasses par vapeur (sauf pour la version a 1 groupe)
Surface en acier inox anti-empreinte

Nouveau carter levier avec fixation arriére

EN OPTION

Moteur-pompe de remplissage eau extérieur
Chauffe-tasses électrique

Réglage température eau chaudiére par systéme PID
Systeme FTL, réglage de précision de la vapeur
Nouveau levier V-LEVA

Résistances renforcées (pour modéle a 2, 3, 4 groupes)
Lance vapeur froide avec extrémité en PEEK

CARACTERISTICAS TECNICAS DE LOS MODELOS ELECTRONICOS (TOP Y CLASSIC)
Motor bomba interno para la carga de agua

Indicador del nivel de agua por LED

Teclado con 4 dosis de café programables mas boton de inicio/parada para

cada grupo

Lanza de agua caliente de 2 dosis programables (excepto la version de 4 grupos)
mas boton de inicio/parada para cada grupo

2 lanzas de vapor de accionamiento manual con palanca
Plano de apoyo de acero inoxidable para los pocillos
Superficie de acero inoxidable antihuella

Ciclo de lavado automatico

Pantalla y teclados con teclas tactiles blancas retroiluminadas por LED
(pantalla suministrada sélo en el modelo TOP)

lluminacion del plano de trabajo con tecnologia de LED de 4 colores
programables (blanco, azul, rojo, verde) (estandar sélo en el modelo TOP)
Regulacion de la temperatura del agua de la caldera por PID (s6lo modelo TOP)
Medidor de flujo de café con aviso de control del molido/dosis (sélo modelo TOP)
Regulacion de temperatura para cada grupo con variador de caudal (IGTS)
Preinfusion de control electronico

Recuento de dosis totales y por grupos

EN OPCION
Motor bomba externo para la carga de agua (excepto en las versiones Space)
Sistemas FTL, regulacion de precision del vapor

Calientatazas eléctrico con termostato (excepto las versiones de 1 grupo
y las versiones Space)

1 lanza de vapor automatica (Autosteam)

Resistencias potenciadas (excepto la version de 1 grupo y las versiones Space)
Sistema DTC —Dual temperture control

Lanza de vapor fria con terminal en PEEK

Tope para tazas (excepto la version de 1 grupo y las versiones Space)

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL MODELO LEVA

Indicador del nivel de agua por led

1 lanza de distribucion del agua caliente de accionamiento manual por palanca
2 lanzas de vapor de accionamiento manual de palanca

Calientatazas a vapor (excepto la version de 1 grupo)

Superficie de acero inoxidable antihuella

Nuevo carter palanca con fijacion posterior

EN OPCION

Motor bomba externo para cargar el agua

Calientatazas eléctrico

Regulacion de la temperatura del agua de la caldera mediante sistema PID
Sistema FTL, regulacion de precision del vapor

Nueva palanca V-LEVA

Resistencias potenciadas (para modelo de 2, 3 y 4 grupos)

Lanza de vapor fria con terminal en PEEK

Y/

P_27

—



>

20/20 COLLECTION

ANErAHTHAA NPOCTOTA

4mopenu (Top, Classic, Plug&Play, Leva), Bcero 14 mogucukauuin, pasHble xapakTepucTuku
W cucTembl, o6l An3aitH U eauHbIA CTUMb. Konnekuynsi BbIrMSAMT OYeHb 3CTETUYHO
W NpeKpacHo BMUCbIBAeTCA B WHTepbep 6apa, CUMBONW3MPYS NpOdeccuoHanbHyo
TEXHOMOTMI0 U NEraHTHOCTb.

BokoBble CTOPOHbI, OYEHb BaxXHble C TOUKM 3PEHUsS AM3ailHa, CO3[alT BrievatneHue
MPOYHOCTM W KOMMAKTHOCTU MaLUWHbI CBOUMU BbIPA3UTENbHbIMI O4epTaHusamMu. TOT xe
NoLX04 UCMONb30BaH ANs AeTaneil BHELWHETo BUAa MHTepdeiica nonb3osaTtens; ocoboe
BHUMaHWe yaeneHo yaobcTay 1 Xxopolueil BUANMOCTM OpraHoB ynpasnexus. Konnekyuo
20/20 MoXHO 060oraTuTh pasnuyHbIMU NPUHAANEXHOCTSMY, NpeanaraemMbIMi B katanore.
20/20 TOP anekTpoHHas Mofenb, rnaBHasi B HoBow konnekuyuum 20/20, ocHalyeHa
aucnneeM COBPEMEHHOTO [u3aiiHa, CBETOAMOLHOW MOACBETKOM pabouyeil MnockocTy
¢ 4 nporpaMMupyeMbiMK LIBETaMW U aBTOMATUYECKUM SMEKTPOHHLIM PETYNSTOPOM
Temnepatypsl B Boitnepe ¢ ynpasnenuem M. Mpegnaraetcs B Mogudukaumsx ¢ 2, 3
1 4 rpynnamu nnoc komnaktHas moaudukauus Space Top. Kaxaas rpynna 20/20 TOP
obopynoBaHa 3proHOMUYHON 1 hYHKLIMOHANBHO KNaBUaTypoit HOBOrO TUNa C NOACBETKOA.
20/20 CLASSIC wmawwnHa ¢ npoCTbIMM M MOHATHbIMU (pyHKUMsiMU. [lMpegnaraeTcs B
Moaudukaumax ¢ 1,2, 3u 4 rpynnamu nioc komnaktHas moaudukaums Space Top. Kaxpaas
rpynna 20/20 Classic o6opyaoBaHa 3proHOMUYHON W hyHKLMOHANbHOW KnaBuaTypoit
C MATbK KNaBuLwamu v NOACBETKOI BbICTPOrO pearnpoBaHusi; ¢ HEe MOXHO YnpaBnsTh
HOBbIM AuCneHcepoM ropsiyeit BoAbl ¢ 0060 paBHOMEPHOW CTpyei, nporpammupys 3
pasHbIX A031POBKN. C knaBrUaTypbl MOXHO NPOrpaMMMpoBaTh hyHKLMIO NpeacMadnBaHms
(470 HeoBX0AMMO [NS rapaHTUM BbICOKOTO KayecTBa 3CMPECcCO B Yallkax), 3anyckaTb
LKIbl MOVKW 1 NPOBEPSATH NOACYETHI.

20/20 PLUG&PLAY mynbtuboitnepHas kodemalunHa, yaobHas B obpalyeruu ¢ 1 rpynnoi
1 TOYHas B perynupoBke napa v ropsyeil BoAbl, NOAXOAUT ANS Pas3NnNyHbIX YCNOBUNA: He
Tonbko B 6ape, HO 1 B oducax, Hebonblmx pecTopaHax, B&B unu npsmo goma. OHa
o6opyaoBaHa BHYTPEHHUM 6aKOM, KOTOPbI 3aNONHAETCS BPYUHYIO WU NpUCOEaNHSETCS
HenocpeaCcTBEHHO k BofonpoBoAy. Hosas Moaens paboTaeT kak ¢ MONOTbIM Kodoe, Tak 1
c Tabnetkamun E.S.E. (Easy Serving Espresso), a npu Hanuuuu agantepa u ¢ kancynamu.

20/20 LEVA mopenb ¢ TpaguUMOHHOW akcTpakuueit. Mpeanaraetcs B MoaudukaLmsx
¢ 1,2, 314 rpynnamu ¢ NapoBbIM NOAOrPEBOM Yallek B CTAHAAPTHON KOHMUrypaLmm
(otcyTcTBYeT B Moaudmkaum ¢ 1 rpynnoit). PabotaeT no nesepHoi TexHonoruu Leva
CLASS® u MOXeT ocHawaTbCsi AOMONHUTENbHO BCEMW [MaBHbIMU TEXHUYECKUMM
HoBMHKaMn Mogenel Leva top 6peHpa La San Marco: cuctema ML, anektpuyeckuii
noJorpeB Yallek, ToHkast HacTponka FTL w napoBoit kpaH ¢ usonsuyuen Cool touch,
CBETOAMOAHAs NofCcBeTKa paboyeil NOBEPXHOCTH, HOBbIN, MNHHOBALMOHHbI M 3NeraHTHbIi,
pbivar V-LEVA.

LUBETOBASA MAJMUTPA. C aktyanbHbiM Au3aiHOM MpOCTbIX, HO PEeLINTENbHbIX
nuHui La San Marco pewwwuna covetatb 6orathiii BbiOOp pacLBeTOK C rMAHLEBOA Unu
MeTannuanpoBaHHoi otaenkoit. Ans konnekuun 20/20 npeanaratotes 10 cTaHaapTHbIX
L{BETOB, CPEAM KOTOPbIX BbIAENAKTCS BA HOBbIX: MACTENbHbIA 1 6poH30BbIN. Mo 3anpocy
MOAENb MOXHO 3aKkasaTb C XPOMUPOBAHHO OTAENKOM.

20/20 COLLECTION
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TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKM SNEKTPOHHBLIX MOJEJIEN (TOP U CLASSIC)
BHyTpeHHwit ABUraTenb MOMMbI 3aNMBKY BOAbI

VIHovkaTop ypoBHS BOAbI HA CBETOAMOAAX

Knasuatypa 4 knasuuamm nporpamMm1poBaHns 403MPOBKI KOe NOC Knasuwa
nyck/cTon Ans Kaxaom rpynnbl

[lucneHcep ropsyeit Boabl ¢ 2 npor/paMMMpyeMblmu [03aMu (MCKNoYast MOAUUKaLmMio
€4 rpynnamu) NAioc KnasuLua nyck/CTon Ans Kaxaou rpynnbl

2 HacapKv Bbimycka napa  py4HbIM PbI4aXKOBbIM PUBOAOM

[NogcTaBka ANs YaLlek U3 HepxaBetoLyer cTanu

[oBEPXHOCTb 13 HEpXaBEIOLLEN CTanu, Ha KOTOPOIl He 0CTAeTCs OTNEYaTKOB NanbLEeB
Linkn aBTomMaTn4eckoin Monku

[ucnnelt v knaBuaTypbl € KNaBuLLaMK C 3NacTUYHLIM MOKPLITUEM W Benoi
CBETOAMOAHON NOLCBETKOM (AuUcnnen npeLycMoTpeH Tonbko Ans mogeny TOP)
lMopcseTka paboyei NOBEPXHOCTM CBETOAMOAAMM 4 MPOrPaMMUPyeMbIX LIBETOB
(6enbiit, CHWIA, KPaCHBIN, 3eneHbli) (MO YMOMYaHMIo TONbko B Modenu TOP)
Perynsrop Temnepatypel Bogb! B 6oiinepe tuna ML (tonsko mogens TOP)
V13mepuTent pacxoaa Kode ¢ npesynpexaeHem o npoBepke nomona/aosbl

(tonbko mogens TOP)

Perynstop Temnepartypbl 4nst 0TAEMbHbIX rPynn ¢ Bapuatopom pacxoga (IGTS)
[MpencmaunBanme TabneTkm ¢ 3NEKTPOHHBIM yNpaBneHnem

Mopcuet obLuero yncna Ao 1 403 no rpynnam

onuyunn

BHeLuHWit BUraTens NOMMbI 3anMBKY BOAL! (33 MCKMIOYeHeM MoandukaLmil Space)
Cucrema FTL, TouHas perynuposka napa

OneKTpUYecKmil MoAOrpeBaTenb Yallek C BbIKioyaTenem TeMmneparyps!
(3a ncknoyeHnem moaudukalu ¢ 1 rpynnoit n mogudmkaLmin Space?

1 aBTOMaTHYeECKas Hacaaka Bbinycka napa (Autosteam)

YeuneHHble COnpOTUBIIEHNS (38 UCKTIOYeHeM Mopvdukauwu ¢ 1 rpynnoi
1 MoaudmKaLmin Space)

Cucrema DTC, aByxTemnepaTypHoe ynpasneHme

XonopaHas Haca/Ka Bbinycka napa ¢ HakoHeuHkom n3 MA3K

3aLLnTHbIN Bapbep Ans valuek

TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKM PbIYAXHOW MOLENN

VIHAMKaTOp ypOBHS BOAbI HA CBETOAMOAAX

1 ancneHcep ropsiyei BoAbl C PY4HbIM PbIYaXKOBbIM MPUBOAOM

2 Hacapkv BbiMycka napa C py4HbIM PbI4aXKOBbIM PUBOAOM

MapoBoit nogorpeBsatens YaLlek (3a MckntodeHnem mogudmkaLim ¢ 1 rpynnoi)
[MoBEPXHOCTb M3 HepXaBeloLLel CTanu, Ha KOTOPOil He 0CTaeTCs OTNeYaTKoB NanbLes
HoBbIi KOXyX pblyara ¢ 3ajHUM KpenneHuem

onunn

BHeLUHuil BUraTenb Nomribl 3anv1BKi BOAbI

OneKTpUYeckmil NoAorpeBaTeNb Yallek

Perynstop Temnepartypbl Bogbl B 6oiinepe tuna MiAL
Cuctema FTL, TouHas perynupoBka napa

Hosbih pbivar V-LEVA

YeuneHHble conpoTuBneHus (4ns Mog. 2, 3, 4 rpynnbi)
XonopHas Hacaaka Bbinycka napa ¢ HakoHe4Hukom 13 MI3K
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20/20 ELETTRONICHE

Dati tecnici / Technical data

Potenza assorbita (W)
Power consumption (W)
Modello N. gruppi Capacita caldaia (litri) Collegamento alla rete Potenza pompa (W) Peso (kg)
Model No. of brewing units Boiler capacity (litres) Power connection Pump power (W) Weight (kg)
Monofase Trifase
Single-phase Three-phase
20/20 TOP 2 2 12 3500/4500 REDEL) 275 56
20/20 SPACE TOP 2 8 3000 3500 275 49
20/20 TOP 3 3 19 5500/7000 5500/7000 275 (]
20/20 TOP 4 25 7000 7000/9000 275 94
20/20 CLASSIC 1 1 5 2000 - EXTERNAL ONLY 300 33
20/20 CLASSIC 2 2 12 3500/4500 3500/4500 275 56
20/20 SPACE 2 8 3000 REN 275 49
20/20 CLASSIC 3 3 19 5500/7000 5500/7000 275 66
20/20 CLASSIC 4 4 25 7000 7000/9000 275 94
20/20 PLUG&PLAY 1 2,5+0,35 2000 - 2x50 32
20/20 ELETTRONICHE

Dimensioni / Dimensions

Modello N. gruppi
Model No. of brewing units . B
A B C

mm mm mm
20/20 TOP 2 2 720 545 470
20/20 SPACE TOP p 570 545 470
20/20 TOP 3 3 960 545 Ly(i}
20/20 TOP 4 4 1200 545 Ly(i}
20/20 CLASSIC 1 1 380 545 Ly(i}
20/20 CLASSIC 2 p 720 545 Ly(i}
20/20 SPACE p 570 545 470
20/20 CLASSIC 3 3 960 545 470
20/20 CLASSIC 4 4 1200 545 470
20/20 PLUG&PLAY 1 380 545 470




20/20 LEVA

Dati tecnici / Technical data

Potenza assorbita (W)
Power consumption (W)
Modello N. gruppi Capacita caldaia (litri) Collegamento alla rete Peso (kg)
Model No. of brewing units Boiler capacity (litres) Power connection Weight (kg)
Monofase Trifase
Single-phase Three-phase

20/20 LEVA 1 1 5 2000 - 47

20/20 LEVA 2 2 12 3500/4500 3500/4500 68

20/20 LEVA 3 3 19 5500/7000 5500/7000 88

20/20 LEVA 4 4 25 7000 7000/9000 112

20/20 LEVA
Dimensioni / Dimensions
. C
Modello N. gruppi _—
Model No. of brewing units s
o
A B C
mm mm mm

20/20 LEVA 1 1 380 545 470+345
20/20 LEVA 2 p 720 545 470+345
20/20 LEVA 3 3 960 545 470+345
20/20 LEVA 4 4 1200 545 470+345
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Company with certified quality and health
and safety management system according to
UNI EN ISO 9001

UNI EN ISO 14001

UNI ISO 45001

La San Marco S.p.A.

Via Padre e Figlio Venuti, 10
GRADISCA D’ISONZO (GO) - ITALY
Ph. (+39) 0481 967111

Fax: (+39) 0481 960166
www.lasanmarco.com
info@lasanmarco.com

¥ @lasanmarcospa

@ lasanmarco_official
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STILE ITALIANO, QUALITA LA SAN MARCO.

La Serie 100 & la macchina da caffé espresso La San Marco piu apprezzata nel mondo grazie allinconfondibile design
e all’alta qualita riconosciuta dal mercato. Tre modelli, infinite le possibilita di personalizzazione con luci e colori.
Serie 100: ogni ambiente & ideale per un prodotto cosi.

ITALIAN STYLE, LA SAN MARCO QUALITY PROMISE.
The 100 series is the La San Marco espresso coffee machine most appreciated throughout the world

for its unmistakable design and high quality, recognised by the market. Three models, endless possibilities
for personalised lighting and colours. 100 series: every space is perfect for a product like this.

> P2

SERIE 100

La Serie 100 dispone di tre modelli, Touch, Elettronico e Semiautomatico, in sei versioni da 1 a 4 gruppi piu due
versioni da 2 gruppi compatte mod. Sprint.
Le finiture estetiche dell'intera gamma sono impreziosite dall’'uso di acciaio inox anti-impronta e pannelli cromati,
che conferiscono all'insieme un effetto di finitura a specchio. La perfetta illuminazione del piano di lavoro in
opzione crea un effetto scenico che si adatta armoniosamente ad ogni situazione d’arredo.

I materiali utilizzati per la componentistica interna (come ottone, rame e acciaio inox) e carrozzeria sono durevoli,

funzionali e di facile pulizia e rispecchiano da sempre gli alti standard di qualita certificata delle macchine
per caffé espresso La San Marco.
| gruppi elettronici permettono la regolazione della temperatura attraverso il variatore di portata.
Agendo sul singolo gruppo erogatore € possibile la regolazione indipendente della temperatura consentendo
alloperatore una personale messa a punto della macchina.
La Serie 100 pud essere impreziosita con vari accessori disponibili a catalogo.

100 SERIES

The 100 series features three different models, Touch, Electronic and Semi-automatic, in 6 versions with 1 to 4
groups, plus 2 compact versions with 2 groups, Sprint model.

All finishes in the range are enhanced by the use of smudge-proof stainless steel and chrome-plated panels, which
when combined create a mirror-finish effect. The optional perfectly illuminated work surface creates a scenic effect
that harmoniously blends in with all types of interior décor.

The materials used for the internal components (including brass, copper and stainless steel) and body are
long-lasting, functional and easy to clean, remaining faithful to the certified high-quality standard of La San Marco
espresso coffee machines.

The electronic groups allow the temperature to be adjusted by varying the flow rate. By acting on the
individual dispenser group, the temperature can be independently adjusted which allows the operator
to fine tune the machine to his liking.

The 100 series can be enhanced with various listed options.

100 T 100 E 100 S
TOUCH ELECTRONIC SEMI-AUTOMATIC

>
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100 T

100 T 3GR.

I modello 100 T Touch dispone di una elettronica di ultima generazione che arricchisce un prodotto gia vincente.
La tastiera capacitiva racchiude un concept innovativo e un design personalizzato finalizzato a un semplice e immediato
utilizzo. La retroilluminazione con tecnologia LED garantisce una grafica attraente che concretizza utilita ed estetica
prestandosi ad un’ampia liberta espressiva nel design.

The 100 T Touch model features latest generation electronics, which enhance an already winning product.
The capacitive touch keypad is based on an innovative concept and features a personalised design,
geared towards simple and immediate use. The LED technology back lighting guarantees attractive graphics,
combining practicality of use and aesthetics to represent freedom of expression in terms of design.

P_5
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100 T 100 T

100 T

CARATTERISTICHE TECNICHE: TECHNICAL FEATURES:

Versioni: da 1 a 4 gruppi piu 2 versioni Versions: with 1 to 4 groups plus 2 compact

a 2 gruppi compatte mod. Sprint versions with 2 groups, Sprint model
1) Motore pompa di carico acqua interno 1) Internal water filling motor-pump
2) Indicatore livello acqua a LED 2)  LED water level indicator
3) Tastiera con 6 dosi di caffé programmabili piti tasto start/stop 3) Keypad with 6 programmable coffee doses, plus one start/stop button
4) Miscelatore per regolazione temperatura acqua for each group

100 PRACTICAL T (per mod. 2, 3, 4 gruppi) 4)  Mixer for water temperature regulation (for 2, 3, 4 group models)

5) IGTS Regolatore di temperatura per singolo gruppo con variatore di portata 5) IGTS Temperature regulator for each single group with flow variator
6) Protezioni laterali del piano di lavoro 6) Side protection for work surface
7) Superficie in acciaio inox anti-impronta 7) Smudge-proof stainless steel surfaces
8) Regolazione temperatura acqua caldaia tramite sistema PID 8)  PID System for boiler temperature regulation
9) Nr.2 dosi acqua programmabili piu tasto start/stop 9) No. 2 programmable water doses plus start/stop button

10) Ciclo di lavaggio automatico 10) Automatic wash cycle

100 SPRINT T 11)  Nr. 2 lance vapore ad azionamento manuale a levetta

11)
=\ Y ' - Py .
@ @ -85@ & -§ @ @
Vo
9 \Og@ 10) 1) d':,'i%

No. 2 manual steam delivery levers

100 T 2GR. f )
FUNZIONI DISPLAY ADDITIONAL DISPLAY FUNCTIONS
o \Visualizzazione temperatura caldaia e Boiler temperature display
o Regolazione temperatura acqua in caldaia e Boiler water temperature regulation
o Indicazione numero totale caffé erogati dalla macchina o Indication of total number of coffees brewed by the machine
o Indicazione numero totale caffé erogati per ogni selezione o Indication of total number of coffees brewed for each selection
o Indicazione numero totale caffé erogati per ogni gruppo o Indication of total number of coffees brewed by each group
e Programmazione quantita in cm? (ml) per ogni singola dose caffé e Quantity programming in cm?® (ml) for each coffee dose
o Possibilita di attivare la funzione di preinfusione o Possibility to activate pre-infusion for each group
per ogni singolo gruppo
. J
IN OPZIONE OPTIONAL
12) Sistema DTC, dual temperature control 12)  Dual Temperature Control (DTC) system
13) Motore pompa di carico acqua esterno (per mod. 2, 3, 4 gruppi) 13)  External water filling motor-pump (for 2, 3, 4 group models)
14)  Resistenze potenziate (per mod. 2, 3, 4 gruppi) 14)  Enhanced heating elements (for 2, 3, 4 group models)
15) Scaldatazze elettrico con termostato (per mod. 2, 3, 4 gruppi) 15)  Electric cup warmer with thermostat (for 2, 3, 4 group models)
16) llluminazione del piano di lavoro con tecnologia LED (modifica 16)  Work surface with LED technology lighting
100 T 3GR. istantanea illuminazione con un milione di combinazioni colori) (instant lighting modifications with millions of colour combinations)
17)  Nr. 1 lancia vapore automatica (Autosteam) 17) 1 x automatic steam wand (Autosteam)
18)  App per controllo da remoto via Bluetooth 18)  Bluetooth remote control app
19) Lancia vapore fredda con terminale in PEEK 19)  Cool touch steam wand with PEEK terminal
20) Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore 20)  Fine Tuning Lever (FTL) system

N T
8 DD B S -® O -G -
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100 E

Il modello 100 E Elettronico ha le stesse funzioni di serie del modello Touch
da cui differisce per la tastiera di tipo elettronico e non capacitiva.
Lottimo compromesso di prestazioni e qualita del modello La San Marco piu diffuso nel mondo.

The 100 E Electronic model has the same standard functions as the Touch model, differentiated only by its keypad,
which is electronic rather than capacitive. The excellent compromise between performance
and quality of La San Marco’s most popular model worldwide.
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100 E

100 PRACTICAL E

100 SPRINT E

1)
?)
3)
4

5)
6)
7
8)
9)
10)

100 E 2GR.

=\
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100 E 2GR.

100 E

CARATTERISTICHE TECNICHE:

Versioni: da 1 a 4 gruppi piu 2 versioni
a 2 gruppi compatte mod. Sprint

Motore pompa di carico acqua interno

Indicatore livello acqua a LED

Tastiera con 6 dosi di caffé programmabili piu tasto start/stop
Miscelatore per regolazione temperatura acqua

(per mod. 2, 3, 4 gruppi)

IGTS Regolatore di temperatura per singolo gruppo con variatore di portata
Protezioni laterali del piano di lavoro

Superficie in acciaio inox anti-impronta

Nr. 2 dosi acqua programmabili piu tasto start/stop

Ciclo di lavaggio automatico

Nr. 2 lance vapore ad azionamento manuale a levetta

VareS
N 0,.
@@ "\

9) 10) (dif\_%

11)
12)
13)
14)
15)
16)
17)
18)

100 E 3GR.

P_12
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IN OPZIONE

Sistema DTC, dual temperature control

Motore pompa di carico acqua esterno (per mod. 2, 3, 4 gruppi)
Resistenze potenziate (per mod. 2, 3, 4 gruppi)

Scaldatazze elettrico con termostato (per mod. 2, 3, 4 gruppi)
Illuminazione del piano di lavoro con tecnologia LED

Nr. 1 lancia vapore automatica (Autosteam)

Lancia vapore fredda con terminale in PEEK

Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore

5) (;

TECHNICAL FEATURES:

Versions: with 1 to 4 groups plus 2 compact
versions with 2 groups, Sprint model

1) Internal water filling motor-pump

2) LED water level indicator

3) Keypad with 6 programmable coffee doses, plus one start/stop button

for each group

4)  Mixer for water temperature regulation (for 2, 3, 4 group models)

5) IGTS Temperature regulator for each single group with flow variator
6) Side protection for work surface

7) Smudge-proof stainless steel surfaces

8) No. 2 programmable water doses plus start/stop button

9)  Automatic wash cycle
10) No. 2 manual steam delivery levers

OPTIONAL
11)  Dual Temperature Control (DTC) system
12)  External water filling motor-pump (for 2, 3, 4 group models)
13) Enhanced heating elements (for 2, 3, 4 group models)
14)  Electric cup warmer with thermostat (for 2, 3, 4 group models)

15)  Work surface with LED technology lighting
16) 1 x automatic steam wand (Autosteam)
17)  Cool touch steam wand with PEEK terminal

18)  Fine Tuning Lever (FTL) system

> T
8 D) B G- ® G @
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' 100 S

100 S 2GR.

I modello 100 S Semiautomatica dispone di un tasto start/stop per gruppo. Anche la Serie 100 S utilizza il sistema a
circolazione termosifonica con preinfusore e variatore di portata (regolabile direttamente dall’esterno della carrozzeria)
che permette di variare la temperatura di erogazione per ogni singolo gruppo in funzione della miscela di caffe.
Cio lascia inalterata la temperatura in caldaia e quindi la capacita di produrre acqua calda e vapore.

The 100 S Semi-automatic series features one start/stop button for each group.
The 100 S also uses the thermosiphoning system with pre-infuser and flow variator (adjustable from the external body),
which allows the brewing temperature of each single group to be varied depending on the coffee mix used,
without altering the boiler temperature and therefore the capacity to produce hot water and steam.

P_15
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100 S

100

CARATTERISTICHE TECNICHE:

Versioni: da 1 a 4 gruppi piu 2 versioni
a 2 gruppi compatte mod. Sprint

100 PRACTICAL S

1) Motore pompa di carico acqua interno
2) Indicatore livello acqua a LED
3) Tasto start/stop per gruppo
4) Miscelatore per regolazione temperatura acqua
(per mod. 2, 3, 4 gruppi)
5) IGTS Regolatore di temperatura per singolo gruppo con variatore di portata
6) Protezioni laterali del piano di lavoro
7) Superficie in acciaio inox anti-impronta
8) Nr.1 lancia erogazione acqua calda ad azionamento manuale a levetta
9) Nr.2lance vapore ad azionamento manuale a levetta

@@ @ &

1 (CEX

~~~—

9) (l%

(SO0}
100 SPRINT S
IN OPZIONE
10) Sistema DTC, dual temperature control
11) Motore pompa di carico acqua esterno (per mod. 2, 3, 4 gruppi)
12) Resistenze potenziate (per mod. 2, 3, 4 gruppi)
13) Scaldatazze elettrico con termostato (per mod. 2, 3, 4 gruppi)
14) llluminazione del piano di lavoro con tecnologia LED
15)  Nr.1 lancia vapore automatica (Autosteam)
16) Lancia vapore fredda con terminale in PEEK
17) Sistema FTL, regolazione di precisione del vapore

> s
10) 1) 12) —@— 13) @ 14) (& l

100 S 3GR.
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100 S
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TECHNICAL FEATURES:

Versions: with 1 to 4 groups plus 2 compact
versions with 2 groups, Sprint model

1) Internal water filling motor-pump
2) LED water level indicator
3) Start/stop button for each group
4)  Mixer for water temperature regulation
(for 2, 3, 4 group models)
5) IGTS Temperature regulator for each single group with flow variator
6) Side protection for work surface
7) Smudge-proof stainless steel surfaces
8) No. 1 manual water delivery lever
9) No. 2 manual steam delivery levers

6)
OPTIONAL

10) Dual Temperature Control (DTC) system
11)  External water filling motor-pump (for 2, 3, 4 group models)
12) Enhanced heating elements (for 2, 3, 4 group models)
13)  Electric cup warmer with thermostat (for 2, 3, 4 group models)
14)  Work surface with LED technology lighting
15) 1 x automatic steam wand (Autosteam)
16)  Cool touch steam wand with PEEK terminal
17)  Fine Tuning Lever (FTL) system

15) @ 16) (f(if:% 17) @
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100

TECNOLOGIA IN EVIDENZA

———

TECHNICAL HIGHLIGHTS

TASTIERA CON TECNOLOGIA TOUCH CAPACITIVA (MODELLO 100 T)

La tecnologia touch capacitiva permette la gestione di comandi senza parti in movimento creando un ambiente
multisensoriale e un nuovo rapporto con la quotidianita. La sostituzione di componenti tradizionali con altri
innovativi touch screen permette di eliminare gli attuatori meccanici e metallici delle tastiere tradizionali assicurando
maggiore affidabilita, durata e protezione da problemi di natura meccanica. Intuitiva e semplice, personalizzabile

e programmabile, alla sua praticita la tastiera touch unisce il fascino e la versatilita di comunicazione dei device
odierni. Il principio elettronico che presiede alla tecnologia touch screen capacitiva adottata nelle tastiere si basa
sul controllo della variazione del campo elettrico che agisce sullo schermo in modo analogo al funzionamento degli
smartphone e tablet di ultima generazione.

KEYBOARD WITH CAPACITIVE TOUCH TECHNOLOGY (100 T MODEL)

Capacitive touch technology allows the management of commands without moving parts, creating a multi-
sensory environment and a new relationship with everyday life. The replacement of traditional components
with other innovative touch screens allows the elimination of the mechanical and metal actuators of traditional
keyboards, ensuring greater reliability, durability, and protection from mechanical problems. Intuitive and
simple, customizable and programmable, to its practicality the touch keyboard combines the charm and the
communication versatility of today’s devices. The electronic principle behind the capacitive touch screen
technology adopted in keyboards is based on the control of the variation of the electric field that acts on the
screen in a similar way to the functioning of the latest generation smartphones and tablets.

GESTIONE DA REMOTO TRAMITE APP VIA E-MAIL E BLUETOOTH (MODELLO TOUCH)

['modello 100 Touch dispone di un APP dedicata (scaricabile da questa pagina del sito) per gestire la macchina da
remoto in maniera immediata, semplice ed intuitiva. Attraverso I'App l'utente, che dispone di una username ed una
password assegnata, non solo puo configurare, gestire e controllare la macchina in prima persona via Bluetooth,
ma anche far monitorare e ottimizzare il funzionamento e I'efficienza della stessa attraverso I'analisi di dati operativi
e statistici registrati, a sua disposizione, anche da grandi distanze da destinatari autorizzati tramite e-mail.

REMOTE CONTROL THROUGH APP VIA E-MAIL AND BLUETOOTH (TOUCH MODEL)

The 100 Touch model has a dedicated APP to manage the machine remotely in an immediate, simple, and
intuitive way. Through the App, the users, who have an assigned usemame and password, can not only
configure, manage, and control the machine by himself via Bluetooth, but also to monitor and optimize its
operation and efficiency through the analysis of recorded operational and statistical data at their disposal even
from great distances by authorized recipients via e-mail.

TECNOLOGIA DTC (IN OPZIONE)

La tecnologia DTC (Dual Temperature Control) utilizzata nei gruppi elettronici con pompa volumetrica, € un sistema
a circolazione termosifonica con pre-infusore e con doppio scambiatore, uno all’interno della caldaia con diametro
maggiorato ed uno all'interno di ogni gruppo: si tratta di un sistema di controllo della temperatura particolarmente
indicato per locali alto consumanti e per i picchi di consumo. La tecnologia DTC ¢ alternativa al sistema di
regolazione della temperatura del singolo gruppo con variatore di portata.

DTC TECHNOLOGY (OPTIONAL)

The DTC (Dual Temperature Control) technology, used in the electronic groups with volumetric pump, is a
thermosyphon-based system with pre-infuser and dual heat exchanger — one inside the boiler with a larger
diameter and one inside each group. This temperature control system is particularly suitable for coffee shops
with high consumption rates and peak moments. DTC technology is an alternative to installing a temperature
requlation system for each group with a flow controller.

SERIES 100

IGTS: REGOLATORE DI TEMPERATURA PER SINGOLO GRUPPO

La tecnologia La San Marco che, tramite regolatori di portata a fori calibrati, consente al barista di far esprimere al
meglio ogni miscela impostando le temperature dei gruppi singolarmente.

IGTS: INDIVIDUAL GROUP TEMPERATURE SETTING

This La San Marco technology uses calibrated orifice flow rate adjustment devices, enabling the barista to get the
best out of each coffee blend by setting group temperatures individually.

LANCIA VAPORE FREDDA

Disponibile come accessorio, la nuova lancia vapore “fredda” in acciaio inox rappresenta uno dei componenti pit
apprezzati dagli operatori. La tecnologia di nuova generazione e I'insuperabile terminale in PEEK garantiscono
I'isolamento termico dell'intera superficie della lancia vapore, evitando qualsiasi rischio di scottatura per il barista,
sia durante la montatura del latte sia durante le fasi di pulizia. La lancia fredda e intercambiabile con il modello di
lancia standard e puo essere utilizzata sia con il classico azionamento del vapore a levetta sia con il nuovo sistema
di azionamento FTL.

COOL TOUCH STEAM WAND

Available as an accessory, the new cool touch stainless steel steam wand is one of the components baristas
appreciate the most. The new-generation technology is combined with the unbeatable PEEK nozzle to guarantee
thermal insulation along the entire length of the wand, preventing any risk of burns for the barista, both when
frothing milk and during cleaning. The cool-touch steam wand is interchangeable with the standard model and
can be used both with the classic lever steam control and with the new FTL system.

FTL: IL NUOVO SISTEMA DI CONTROLLO PER L'EROGAZIONE DEL VAPORE.

Fine Tuning Lever (FTL) & I'innovazione brevettata per il controllo misto dell’erogazione del vapore. Costituito da
una leva di controllo dal design rivisitato che offre notevoli possibilita di regolazione del flusso di vapore, FTL
comprende in un unico meccanismo entrambi i sistemi per I'erogazione del vapore gia presenti sulle macchine La
San Marco: con rotazione dellimpugnatura, € a leva, con movimento verticale e orizzontale. Il nuovo dispositivo
consente al barista di controllare, in modo estremamente accurato, la portata di vapore durante la preparazione dei
prodotti a base latte. L'estrema precisione nella regolazione della portata ¢ stata resa possibile grazie all'utilizzo di
un dispositivo a camme che ha sostituito la semplice regolazione tramite vite-madrevite.

FTL: THE NEW STEAM DELIVERY CONTROL SYSTEM.

Fine Tuning Lever (FTL) is the patented innovation for the unified control of the steam delivery system. FTL
presents as a lever with a revamped design, and offers remarkable possibilities for steam flow regulation. A single
mechanism drives both steam delivery systems already found on La San Marco machines: either by rotating the
handgrip, or using the lever, which works with both vertical and horizontal movement. The new device offers

the barista extremely precise control over the amount of steam delivered during the preparation of milk-based
products. Ultra-high precision steam delivery is achieved using a cam device, which replaces the classic
male-female screw regulation system.
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SERIES 100

Look aggressivo, ampia gamma di colori disponibili di serie o su
richiesta, finiture cromate: sono queste le caratteristiche estetiche
della Serie 100 che esaltano I'originalita della linea e I'unicita del
design di una macchina molto apprezzata nel mondo.

An aggressive look, a broad range of available colours, either
standard or on request, chrome-plated finishes: these are the
aesthetic characteristics of the 100 series, highlighting

the originality of the line and the uniqueness of the design,

in a machine highly appreciated throughout the world.

)

ROSSO MT
RED MT

/>,_/’
A

GRIGIO MT
GREY MT

AZZURRO MT
SKY BLUE MT

BIANCO LUCIDO
GLOSSY WHITE

ANTRACITE MT
ANTHRACITE MT

NERO OPACO
MATT BLACK

Italienischer Stil, Qualitdt La San Marco. Aufgrund des unverwechselbaren Designs und die von den
Kunden anerkannte hohe Qualitét ist die Baureihe 100 die beliebteste Espresso-Kaffeemaschine von La
San Marco. Drei Modelle und unzéhlige Gestaltungsméglichkeiten mittels Licht und Farben.Baureihe 100:
Jede Umgebung eignet sich fiir ein Produkt dieser Art. Die Baureihe 100 verfligt tiber drei Modelle: Touch,
Elettronico (Elektronisch) und Semitautomatico (Halbautomatisch) mit sechs Versionen: 1 bis 4 Gruppen
und 2 Versionen mit 2 kompakten Gruppen Mod. Sprint. Die &sthetische Veredelung der gesamten Bau-
reihe wird noch einmal durch die Verwendung von Edelstahl gegen Fingerabdriicke und verchromten
Platten, die einen Spiegeleffekt erzeugen, verstérkt. Die optimale Beleuchtung der Arbeitsflache (Son-
derausstattung) schafft eine malerische Wirkung, die sich harmonisch in jeden Einrichtungsstil passt. Die
flir die inneren Komponenten verwendeten Materialien (wie Messing, Kupfer oder rostfreiem Stahl) haben
eine lange Lebensdauer, sind funktionell und leicht zu reinigen und erfillen immer die hohen Qualitats-
standards fir die sich die Espresso-Kaffeemaschinen von La San Marco auszeichnen. Die Baureihe 100
kann mit verschiedenen, im Katalog verfiigbaren Zubehérteilen ausgestattet werden.

Farbpalette. Ansprechende Optik, eine breite serienmagig oder auf Anfrage verfiigbare Farbpalette und eine
verchromte Veredelung sind die dsthetischen Merkmale der Baureihe 100. Diese Originalitét der Linie und
die Einzigartigkeit des Designs sind auch ein Grund daflr, dass sie sich weltweit groBer Beligbtheit erfreut.
DTC-Technologie. Die Technologie DTC (Dual Temperature Control) ist ein Thermosiphon-Wasserkreis-
laufsystem mit Vorbriihgruppe und doppeltem Austauscher, einer mit vergroBertem Durchmesser im Inneren
des Kessels und einer innerhalb jeder Gruppe. Es handelt sich hierbei um ein System zur Temperaturkontrolle,
das sich besonders fiir Lokale mit hohem Verbrauch oder bei Verbrauchsspitzen eignet. Die DTC-Technologie
ersetzt das System der Temperaturregulierung der einzelnen Gruppe mittels Durchflussregler.

Style italien, qualité La San Marco. La Série 100 est la machine a café expresso La San Marco la
plus appréciée au monde grace a son design unique et a sa grande qualité reconnue sur le marché. Trois
modeles, et des possibilités de personnalisation infinies a travers les lumiéres et les couleurs. Série 100:
chaque lieu est idéal pour accueillir ce produit. La Série 100 dispose de trois modgles, Touch, Electro-
nique et Semi-automatique, en six versions de 1 & 4 groupes plus 2 versions compactes de 2 groupes,
mod. Sprint. Les finitions esthétiques de toute la gamme sont enrichies par I'acier inox qui ne laisse pas
de traces et les panneaux chromés qui donne a I'ensemble un effet miroir. L'éclairage parfait du plan de
travail, fourni en option, crée un effet optique qui s'adapte harmonieusement a tous les aménagements.
Les matériaux employés pour les composants internes (laiton, cuivre et acier inox) et la carrosserie sont
durables, fonctionnels et faciles a nettoyer et ils répondent depuis toujours aux hauts standards de
qualité certifiée des machines pour café expresso La San Marco. La Série 100 peut étre enrichie avec
de nombreux accessoires disponibles sur catalogue.

Gamme des couleurs. Style agressif, vaste gamme de couleurs disponibles en version standard ou
sur demande, finitions chromées: voici les caractéristiques esthétiques de la série 100 qui exaltent
I'originalité de la ligne et I'unicité du design d’une machine trés appréciée au monde.

Technologie DTC. La technologie DTC (Dual Temperature Control) est un systéme a circulation a ther-
mosiphon avec préinfuseur et avec double échangeur, un a I'intérieur de la chaudiere avec un diametre
augmenté et un a l'intérieur de chaque groupe: il s'agit d’'un systeme de controle de la température
particulierement indiqué pour les locaux a grande consommation et pour les pics de consommation.
La technologie DTC remplace le systéme de réglage de la température du groupe individuel avec un
variateur de débit.

Estilo italiano, calidad La San Marco. La Serie 100 es la maquina de café espresso La San
Marco més apreciada del mundo gracias al inconfundible disefio y a la alta calidad reconocida por el
mercado. Tres modelos, infinitas las posibilidades de personalizacion con luces y colores. Serie 100:
cada ambiente es ideal para un producto de este tipo. La Serie 100 cuenta con tres modelos, Touch,
Electrénico y Semiautomatico, en seis versiones: de 1 a 4 grupos mas 2 versiones de 2 grupos com-
pactas mod. Sprint. Los acabados estéticos de toda la gama son embellecidos por el uso de acero
inoxidable anti huella y paneles cromados, que aportan al conjunto un efecto de acabado tipo espejo.
La iluminacion perfecta de la superficie de trabajo opcional crea un efecto escénico que se adapta
armoniosamente a todo tipo de decoracion. Los materiales utilizados para los componentes internos
(como latdn, cobre y acero inoxidable) y carroceria son duraderos, funcionales y faciles de limpiar y
reflejan desde siempre las normativas de calidad certificada de las maquinas para café espresso La
San Marco. La Serie 100 puede ser embellecida con diferentes accesorios disponibles en el catdlogo.
Gama de colores. Look agresivo, amplia gama de colores disponibles de serie 0 bajo pedido, aca-
bados cromados: estas son las caracteristicas estéticas de la serie 100 que exaltan la originalidad de
la linea y la unicidad del disefio de una maquina muy apreciada en el mundo.

Tecnologia DTC. La tecnologia DTC (Dual Temperature Control) es un sistema con circulacion ter-
mosifénica con preinfusor y con doble intercambiador, uno dentro de la caldera con diametro aumen-
tado y uno dentro de cada grupo: se trata de un sistema de control de la temperatura especialmente
indicado para locales con un alto consumo y para los picos de consumo. La tecnologia DTC va a
sustituir el sistema de regulacion de la temperatura de cada grupo con variador de capacidad.
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VERSIONEN: 1 BIS 4 GRUPPEN UND 2 VERSIONEN MIT 2 KOMPAKTEN GRUPPEN MOD. SPRINT
Innenliegende Wasserladepumpe einschl. Motor

LED-Wasserstandanzeige

Tastatur mit 6 programmierbaren Kaffeedosierungen sowie eine Start-/Stopp-Taste

fiir die Gruppe (Start-/Stopp-Taste nur fiir das Modell S)

Mischer zur Temperaturregelung des Wassers (fiir die Mod mit 2-3-4 Gruppen)

IGTS Temperaturregler mittels Durchflussregler fiir jede einzelne Gruppe

Seitliche Schutzabdeckungen fiir die Arbeitsfldche

Edelstahloberfliche gegen Fingerabdriicke

Temperaturregulierung des Wassers im Kessel

Nr. 2 programmierbare Kaffeedosierungen sowie eine Start-/Stopp-Taste (fiir die Mod. T und E)
Automatischer Reinigungszyklus (nur fiir die Modelle T und E)

Nr. 2 manuell mit Hebel betétigte Dampfhahne

SONDERZUBEHOR

DTC-System, dual temperature control

AuBenli einschl. Motor (fiir Mod. mit 2-3-4 Gruppen)
Verstirkte Widerstande (fiir Mod. mit 2-3-4 Gruppen)

Elektrischer Tassenwéarmer mit Thermostat (fiir Mod. mit 2-3-4 Gruppen)
Beleuchtung der Arbeitsflache mittels LED-Technologie

Nr. 1 ischer Dampfhahn (A )
Carbon look Oberflachen

Kalte Dampfspritze mit Endstiick aus PEEK
System FTL, Prazisionseinstellung fiir Dampf

de Wasser

VERSIONS: DE 1 A 4 GROUPES PLUS 2 VERSIONS A 2 GROUPES COMPACTES MOD. SPRINT
Moteur pompe de chargement eau interne

Indicateur niveau eau a LED

Clavier avec 6 doses de café programmables plus une touche start/stop
pour chaque groupe (seulement touche start/stop pour le modéle S)
Mélangeur pour réglage température eau (pour mod. 2-3-4 groupes)

IGTS Régulateur de température pour chaque groupe avec variateur de débit
Protections latérales du plan de travail

Surface en acier inox qui ne laisse pas de traces

Réglage de la température de I'eau dans la chaudiére

N. 2 doses eau programmables plus touche start/stop (pour mod. T et E)
Cycle de lavage automatique (seulement pour modeéles T et E)

N. 2 lances vapeur a actionnement manuel par levier

EN OPTION

Systeme DTC, dual temperature control

Moteur pompe de chargement eau externe (pour mod. 2-3-4 groupes)
Résistances potentialisées (pour mod. 2-3-4 groupes)
Chauffe-tasses électrique avec thermostat (pour mod. 2-3-4 groupes)
Eclairage du plan de travail avec technologie LED

N. 1 lance vapeur automatique (Autosteam)

Finitions carbon look

Lance vapeur froide avec extrémité en PEEK

Systéme FTL, réglage de précision dela vapeur

VERSIONES: DE 1 A 4 GRUPOS MAS 2 VERSIONES CON 2 GRUPOS COMPACTOS MOD. SPRINT
Motor de la bomba de carga de agua interna

Indicador del nivel de agua a LED

Teclado con 6 dosis de café programables mas tecla start/stop por grupo

(solo tecla start/stop para el modelo S)

Mezclador para regulacion de la temperatura de agua (para mod. 2-3-4 grupos)
IGTS Regulador de la temperatura para cada grupo con variados de capacidad
Protecciones laterales de la superficie de trabajo

Superficie de acero inoxidable anti-huella

Regulacion de la temperatura de agua en la caldera

2 dosis de agua programables mas tecla de start/stop (para mod. Ty E)

Ciclo de lavado automatico (solo para modelos Ty E)

2 lanzas de vapor con accionamiento manual con palanca

OPCIONAL

Sistema DTC, dual temperature control

Motor bomba de carga de agua externa (para mod. 2-3-4 grupos)
Resistencias potenciadas (para mod. 2-3-4 grupos)

Calentador de tazas eléctrico con termostato (para mod. 2-3-4 grupos)
lluminacion de la superficie de trabajo con tecnologia LED

1 lanza vapor automatica (Autosteam)

Acabado carbon look

Lance vapeur froide avec extrémité en PEEK

Sistemas FTL, regulacion de precision del vapor
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UTATNIbAHCKWUA CTUIb, KAYECTBO LA SAN MARCO.

Cepust 100 — ato camas nonynapHas kodemalnHa AN NPUrOTOBAEHUS 3CMPecco
La San Marco B Mupe 6narogapsi HENOBTOPUMOMY [M3alHY W BbICOKOMY Ka4eCTBY,
NPU3HAHHOMY Ha pblHKE. OTO TPU MOLENU C HeorpaHWYeHHbIMW BO3MOXHOCTSIMU
nepcoHanu3aunn 3a cYeT LBETOBOW ramMmbl U MOACBETKN. Takoil MPoAyKT MAeanbHo
nogoiaeT ans nwboro npoctpaHcTea. Cepus 100 BknoYaeT TpU MOLENM: CEHCOPHYIO,
3MEKTPOHHYIO 1 NONyaBTOMAaTUYECKY0 B Bepcusx oT 1 o 4 rpynn, a Takxe fBe Bepcuu
C 2 KOMMakTHbIMM rpynnamu mog. Sprint. BHewWwHsAs oTgenka BCEro accopTuMeHTa
[OMOMHeHa 3neMeHTaMi M3 HepxaBelweld cTann U XPOMUPOBAHHbIMU MaHensiMu
¢ 3(eKTOM 3epkarnbHOil OTAENKM, Ha KOTOPbIX He OCTaeTcs OTnevyaTkoB nanblLies
/peanbHas nogceeTka paboyei NoBepXHOCTY (ONLKs) CO3AAET U3YMUTENbHBbIA 3PdeKT,

BEPCWW: OT 1 40 4 TPYMI MIKOC 2 BEPCUM C 2 KOMMAKTHBIM TPYTINAMA MO, SPRINT

[Buratenb Hacoca BHYTPEHHEN 3an Bk BOAbI

CBeToaMOaHbIN NHANKATOP YPOBHS BOAbI

KnaBuatypa ¢ 6 nporpaMmmpyembiMu jo3amu kodhe NKC KHOMka nyck/cTon Ans
Ka)xaoi rpynnbl (TONbKO KHOMKa nyck/cTon Ans mogenu S)

CwmecuTenb 4Ns perynupoBku TemnepaTypbl BOAb! (Ans Mog. ¢ 2, 3, 4 rpynnamu)
Perynstop TemnepaTtypbl Ans 0T4enNbHbIX rpynn ¢ cuctemort IGTS

BokoBas 3aLLuTa paboyei noBEPXHOCTH

TMoBEepXHOCTb 13 HepXaBetoLLElt CTanH, Ha KOTOPOIA He OCTAeTCs OTNEeYaTKOB NanbLes
Perynstop Temnepatypbl ropsiyeit Bogbl B 6oiinepe ¢ 3NeKTPOHHbIM ynpaBrneHnem
(ansmoa. T)

SERIES 100

Dati tecnici / Technical data

KOTOpr rapMOHUYHO CMOTPUTCH B nobom NHTEepbepe. BHyTpeHHMe KOMMOHEHTbI U 2 nporpamMM1pyeMmbIx [03bl BOAbI MKC KHOMKa c'rap'r/c'ron (nng moa. Tu E) Potenza assorbita (W)
kopnyc koeMallnHbl BbINOMHEHbI U3 NPOYHbIX, PYHKLMOHANBHBIX MaTepuanos (Takux Linkn aBromaTuyeckoit Mok (ans mog. T u E) P ti
kak naTyHb, Medb U HepxaBetolas cTanb), KOTOpble Nerko YUCTSTCS U COOTBETCTBYIOT 2 Hacakv BbIMycka napa ¢ Py4HbIM pbl4axHbIM MPUBOLOM ower consumption (w)
BbICOKAM CTaHZapTaMm cepTUdUMLMPOBAHHOIO kavectBa kodemawwuH La San Marco Pe_so L]
Cepusi 100 moxeT ObiTb AONOMHEHA Pa3NUYHbIMKA MPUHALAEXHOCTAMK, KOTOpbIE onLun ) Modello N. gruppi Capacita caldaia (litri) Coll. alla rete Weight (kg)
Npe/CTaBreHb! B KaTasore. g”CTeMZ’, DIEHIE]Vein el Ca el Al N B e ) Model No. of brewing units | Boiler capacity in litres Power connection Pompa | Scaldatazze (optional)
LiseToBasi ramma. ArpeccyiHblil An3ait, GoraTas LBeToBas raMma kak B CTaHAapTHOM AT S ol ST ] f Cup heat fional
KOMMAeKTaLum, Tak 1 Mo 3anpocy, XpOMUpOBaHHasi OTAENKa — BCe 3TO 0COBEHHOCTU cepun ?;C””eHHb'e HarPERATENM (AN1A MOA. 02,' 3, 4 rpynnamw) 234 ump up heater (optional)
100, noayepk1BaioLLe OpPUTMHANBHOCTb 3TOM MUHENKN W YHUKANbHOCTb AU3aliHa MalunHbI NISKTPUISCKAM TIOMOTPEBATETIh YAoK G TEPMOCTATOM 51 CA S I ELD) Monof. Trifase S E T
. - CaeTopvoaHas noacseTka paboyei noBepxHOCTH Single ph Tri-ph
rionb3yIoLLENcs NoMynsApHOCTLIO BO BCEM MUpe 1 aBTOMaTM4eCKas Hacadka Bbinycka napa (Autosteam) ’ ’
YronbHo-4epHast otaenka (carbon look) 100 PRACTICAL 1 3 2000 - 275 - 38 | 39 | 40
XonopHas Hacaaka Bbinycka napa ¢ HakoHeyHnkom 13 MI3K
Cuctema FTL, TouHas perynuposka napa 100 SPRINT 2 5 3000 4500 275 - 48 | 51 | 51
100 SPRINT 2 10 2800 4200 275 - 53 | 54 | 54
1002 2 12 3500-4500 3500-4500 275 100 57 | 60 | 60
R4 LA SAN MARCO R - R o 1003 3 19 5500 5500-7000 | 275 125 72| 73| 73
: KR : TEIAZE B0 E 2R A 24 S A SPRINTRLS
N 1004 - - 93 | 95 | 95
1) RSz 4 25 7000-9000 275 150
2) LEDIK{$ERe§ . .
ﬁgﬁ%ﬂiﬁ6¢ﬂﬁﬁﬂ’\] MEEF & MGEHN B3/ FIERE STNERIFR/F
£
HCRETRERE GERAT2 344 H)
HICTSAZM LR E TR
THEAEMNERT
B SR A NEE
BRERIPIORIAT GERTFTHE)
2 AGRAIKTI B AN N BB /Z LR R GEFFTRENLE)
BENERIEIR G&EATFTFENE)
2 F AT R E SRS
M
AL 3 'Q
R B IATE A (GEFAF2 3 4AHE) SERIES 100
TR IRER MR TREM e GETF2 3~ 448N E) Dimensioni / Dimensions
KALEDR AWM TIEAERA
%3515 (Autosteam)
j | Ah 3
A [
C
Modello N. gruppi
Model No. of brewing units = o
SPRINT it yamw J3390 (aiznods (aiS9ae 80 (aisrud (1] ALY Olegazo 4 I 1 5o :yluoll
Al oluadl Junos dde yoma (1
cla)l g9iuwa) LED , 350 (2 A B
(S Jsd9a) ad Blas)/ ey ) dsgamme JSI BlaN /e 55 I A8LSYL doxayal) dLol3 o Sleyo 6lgs i>5)
(Olegaza 432 CMg4)) slall 8yly dorys
IGTS pliazy ous ls dsgama USIB)),oull doys elaze A B C
Jasihnd mm mm mm
gl psldnll lall pophaw (7 100 PRACTICAL 1 410 570 515
(T Jadga)) (239,38 Lgsd o Soxad] o ANl olao 8)ly dys Jsum3 (8
(E5 T OMssal) Gliy) / ey pluie ] 4LV & cladl go deyo 2508 (9 100 SPRINT 2 650 570 515
(B 5T SMo5a)) Silagisll Jawel] 8595 (10 100 SPRINT 2 650 570 515
d=3ly Gods Jazd jles Olagd 204s (11 1002 2 735 570 515
1003 3 975 570 515
1004 4 1215 570 515

P_23



Company with certified quality and health
and safety management system according to
UNI EN ISO 9001

UNI EN ISO 14001

UNI ISO 45001

150 14001

Via Padre e Figlio Venuti, 10
GRADISCA D’ISONZO (GO) - ITALY
Ph. (+39) 0481 967111

Fax: (+39) 0481 960166
www.lasanmarco.com
info@lasanmarco.com

f @lasanmarcospa

@ lasanmarco_official
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SERIES

ELEGANTE CLASSICITA, TECNOLOGIA DI NUOVA GENERAZIONE.

Una macchina che dagli anni ‘80 & sinonimo di qualita che alle classiche lavorazioni e finiture di tipo artigianale abbina
una componentistica interna al passo con quelle adottate sia nei modelli elettronici La San Marco piu recenti sia nel
modello a Leva con la tecnologia di sicurezza brevettata La San Marco LEVA CLASS®.

CLASSIC ELEGANCE, LATEST GENERATION TECHNOLOGY.

A machine, since the 80’s has been a synonym of quality, combining classic workmanship and traditional finishes with
internal components up to step with those used in both the most recent La San Marco electronic models, and in the Lever
model featuring the LEVA CLASS® patented technology for safety.

o P2

SERIE 80

La Serie 80 si compone dei modelli TOP 80, TOP 80 PREZIOSA, 80 PREZIOSA e 80 elettronica piu il modello
manuale 80 LEVA CLASS®, assistito dalla tecnologia brevettata LEVA CLASS®. Tutti i modelli sono disponibili nella
versione a 2 e 3 gruppi. Materiali nobili utilizzati per la componentistica interna (come ottone, rame e acciaio inox)
e carrozzeria interamente in acciaio inox con finitura oro, cromata o ottonata. | materiali sono durevoli, funzionali e

di facile pulizia e rispecchiano da sempre gli alti standard di qualita certificata delle macchine per caffe espresso
La San Marco. Linconfondibile design di questi storici modelli viene esaltato da finiture in metallo lucido e cromato
0 da preziose verniciature bianco lucido o nero opaco. Nella versione TOP tutte le tastiere sono connesse
elettronicamente ad un display grafico che integra la programmazione eseguibile tramite le tastiere. Cio permette
ulteriori impostazioni e regolazioni e fornisce una serie di informazioni di grande utilita per 'operatore.
Gamma colori. Nei modelli PREZIOSA la finitura martellata con cupola e leone & disponibile nelle versioni
cromata, oro o ottonata. La Serie 80 pud essere impreziosita con vari accessori disponibili a catalogo.

80 SERIES

The 80 series consists of the TOP 80, TOP 80 PREZIOSA, 80 PREZIOSA and 80 electronic models, as well as the 80
LEVA CLASS® manual model assisted by the patented LEVA CLASS® technology. All models are available in 2 and 3
group versions. Quality materials have been used for the internal components (including brass, copper and stainless
steel), whereas the body is made completely of stainless steel with either gold, chrome or brass coating.

The materials are long-lasting, functional and easy to clean, remaining consistent with the certified high-quality
standard of La San Marco espresso coffee machines. The unmistakable design of these historic models is enhanced
by shiny and chromed metal finishes or by precious glossy white or matt black paint. In the TOP version all the
keyboards are electronically connected to a graphic display that integrates the programming that can be carried out
using the keyboards. This allows further settings and adjustments and provides a series of information that is very
useful for the operator. Colour range. In the PREZIOSA models hammered finishing with dome and lion is available in
chrome, gold or brass versions. The 80 Series can be enhanced with various listed options.

TOP 80 80 80
TOP 80 PREZIOSA PREZIOSA 80 LEVA CLASS®
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TOP 80

.

TOP 80 3GR.

Top 80 e l'evoluzione tecnologica della storica serie 80. Ad affidabilita, robustezza e raffinata artigianalita si aggiungono
innovazioni di ultima generazione: nuove ed ergonomiche tastiere retroilluminate e display grafico che arricchisce
le possibilita di programmazione e controllo. Oltre a consentire regolazioni avanzate, il display fornisce infatti utili
informazioni quale, ad esempio, I'eventuale necessita di taratura della granulometria e/o grammatura. Tramite display &
anche possibile regolare lilluminazione multicolore a led (bianco/blu/rosso/verde) e I'impostazione fine della temperatura
in caldaia, regolata elettronicamente con algoritmo PID. La serie 80 viene proposta nella versione standard con sistema
IGTS a variatore di portata, oppure nella versione con sistema opzionale DTC.

R

Top 80 is the technological evolution of the historic 80 series. In addition to reliability, robustness, and refined
craftsmanship, innovations of the latest generation are joined: new and ergonomic backlighted keyboards and graphic
display that enriches the programming and control possibilities. While allowing advanced settings, the display provides

indeed useful information such as, for example, the possible need to calibrate the grain size and/or gram weight.
Through the display it is also possible to adjust the multicoloured led lighting (white/blue/red/green) and the fine setting of
the temperature in the boiler, electronically controlled through PID algorithm. The 80 series is proposed in the standard
version with IGTS system using a flow variator, or in the optional version with DTC system.
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TOP 80 TOP 80

TOP 80

CARATTERISTICHE TECNICHE: TECHNICAL FEATURES:
Versioni: da 2 e 3 gruppi Versions: with 2 and 3 groups
1) Motore pompa di carico acqua interno 1) Internal water filling motor-pump
2) Indicatore livello acqua a LED 2) LED water level indicator
3) Tastiera con 4 dosi di caffé programmabili piu tasto start/stop 3) Keypad with 4 programmable coffee doses, plus one start/stop
per gruppo button for each group
4) Nr.1 lancia erogazione acqua calda ad azionamento manuale a levetta 4)  No. 1 manual water delivery lever
5) Nr. 2 lance vapore ad azionamento manuale a levetta 5)  No. 2 manual steam delivery levers
6) Piano poggia tazzine in acciaio inox 6) Cup holder surface in stainless steel
TOP 80 2GR. 7) Superficie in acciaio inox anti-impronta 7) Smudge-proof stainless steel surfaces
8) Ciclo di lavaggio automatico 8)  Automatic wash cycle
9) Display e tastiera retroilluminati a LED 9)  LED backlit display and keypad
10) Illluminazione del piano lavoro con tecnologia LED a 4 colori programmabili  70) Work surface with LED technology lighting and 4 programmable
(bianco, blu, rosso, verde) colours (white, blue, red, green)
11)  Regolazione temperatura acqua caldaia controllata elettronicamente 11)  Automatic electronic regulation of boiler temperature
12) Regolazione di temperatura per singolo gruppo con variatore di portata 12)  Temperature regulation for each single group with flow variator

B D F B @
9)[_L1® 10)% 11)( TN 12) (

IN OPZIONE OPTIONAL
13) Sistema DTC, dual temperature control 13)  Dual Temperature Control (DTC) system
14) Motore-pompa di carico acqua esterno 14)  External water filling motor-pump
15) Resistenze potenziate 15)  High power heating elements
16) Scaldatazze elettrico con termostato 16)  Electric cup warmer with thermostat
17)  Nr. 1 lancia vapore automatica (Autosteam) 17)  No. 1 automatic steam delivery wand (Autosteam)

TOP 80 3GR.

VS
13) 14) 15)—@— 16) % 17) @
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TOP 80 PREZIOSA

TOP 80

PREZIOSA

XD

TOP 80 PREZIOSA 2GR.

ELEGANTE CLASSICITA, TECNOLOGIA DI NUOVA GENERAZIONE

Top 80 Preziosa cromata in ottone cromato, martellato e lucidato, con cupola e leone, & I'evoluzione della storica
80 Preziosa, disponibile anche dorata come Top 80 Preziosa Gold. Ad affidabilita, robustezza e raffinata artigianalita
si aggiungono nuove ed ergonomiche tastiere retroilluminate e display grafico che arricchisce le possibilita di
programmazione e controllo. Cid permette regolazioni avanzate ed utili informazioni quale, ad es., I'eventuale necessita di
taratura della granulometria e/o grammatura. Tramite display € anche possibile regolare I'illuminazione multicolore a led
(bianco/blu/rosso/verde) e 'impostazione fine della temperatura in caldaia, regolata elettronicamente con algoritmo PID.

CLASSIC ELEGANCE, LATEST GENERATION TECHNOLOGY

Top 80 Preziosa chromed with chromed brass body, hammered and polished, with dome and lion, is the evolution of the
historic 80 Preziosa, also available in gold-plated finishing as Top 80 Preziosa Gold. In addition to reliability, robustness,
and refined craftsmanship, new and ergonomic backlighted keyboards and graphic display are joined, to enrich the
programming and control possibilities. This allows advanced settings and useful information e.g. the possible need to
calibrate the grain size and/or gram weight. Through the display it is also possible to adjust the multicoloured led lighting
(white/blue/red/green) and the fine setting of the temperature in the boiler, electronically controlled through
PID algorithm.
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TOP 80 PREZIOSA
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TOP 80 PREZIOSA 2GR.

TOP 80 PREZIOSA

TOP 80 PREZIOSA

CARATTERISTICHE TECNICHE:

Versioni: da 2 e 3 gruppi

1)
2)
3)

4
5)
6)
7)
8)
9)
10)

11)
12)

1)

9)

13)
14)
15)
16)
17)
18)

Motore pompa di carico acqua interno

Indicatore livello acqua a LED

Tastiera con 4 dosi di caffé programmabili piu tasto start/stop

per gruppo

Nr. 1 lancia erogazione acqua calda ad azionamento manuale a levetta
Nr. 2 lance vapore ad azionamento manuale a levetta

Piano poggia tazzine in acciaio inox

Superficie in acciaio inox anti-impronta

Ciclo di lavaggio automatico

Display e tastiera retroilluminati a LED

TECHNICAL FEATURES:

Versions: with 2 and 3 groups

1)
2
3

9
5)
6)
7)
8
9

Illuminazione del piano lavoro con tecnologia LED a 4 colori programmabili  70)

(bianco, blu, rosso, verde)
Regolazione temperatura acqua caldaia controllata elettronicamente

Regolazione di temperatura per singolo gruppo con variatore di portata

/@;O 999
B® O -

J
IN OPZIONE

Sistema DTC, dual temperature control

Contatore acqua ingresso macchina

Motore-pompa di carico acqua esterno (eccetto mod. Sprint)
Resistenze potenziate

Scaldatazze elettrico con termostato

Nr. 1 lancia vapore automatica (Autosteam)

11)
12)

SO

13)
14)
15)
16)
17)
18)

7~ S~
13) 14) 15) 16)—@— 17) % 18)

N—

Internal water filling motor-pump

LED water level indicator

Keypad with 4 programmable coffee doses, plus one start/stop
button for each group

No. 1 manual water delivery lever

No. 2 manual steam delivery levers

Cup holder surface in stainless steel

Smudge-proof stainless steel surfaces

Automatic wash cycle

LED backlit display and keypad

Work surface with LED technology lighting and 4 programmable
colours (white, blue, red, green)

Automatic electronic regulation of boiler temperature
Temperature regulation for each single group with flow variator

6)@ 7) 8)

OPTIONAL

Dual Temperature Control (DTC) system

Water delivery meter

External water filling motor-pump

High power heating elements

Electric cup warmer with thermostat

No. 1 automatic steam delivery wand (Autosteam)

&)
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80 PREZIOSA

30

PREZIOSA

80 PREZIOSA CROMATA 2GR.

UN CLASSICO APPREZZATO NEL MONDO.

80 PREZIOSA & una macchina con carrozzeria realizzata interamente in acciaio, martellato e lucido, con cupola e
leone, nelle due versioni di ottone cromato (PREZIOSA CROMATA) o verniciato (PREZIOSA OTTONE). E disponibile
nella versione automatica elettronica a 2 e 3 gruppi con erogazione del caffeé a dosaggio elettronico capace di
memorizzare 4 dosi diverse per ogni gruppo. La serie 80 viene proposta nella versione standard con sistema IGTS
a variatore di portata, oppure nella versione con sistema opzionale DTC.

E—

A TIMELESS CLASSIC APPRECIATED WORLDWIDE.

80 PREZIOSA is a machine whose body is made entirely of hammered and polished steel, with dome and lion, in
either a chrome-plated brass (PREZIOSA CROMATA) or painted version (PREZIOSA OTTONE).
It is available in an automatic electronic version with 2 and 3 groups, with electronically dosed coffee delivery
and the possibility to save 4 different doses for each group.
The 80 series is proposed in the standard version with IGTS system using a flow variator,
or in the optional version with DTC system.

\W P_13



80 PREZIOSA 80 PREZIOSA

80 PREZIOSA OTTONE 2GR.

80 PREZIOSA

80 PREZIOSA CROMATA 2GR.

CARATTERISTICHE TECNICHE: TECHNICAL FEATURES:
Versioni: da 2 a 3 gruppi Versions: with 2 and 3 groups
1) Motore-pompa di carico acqua interno 1) Internal water filling motor-pump
2) Indicatore livello acqua a vista 2) Visible water level indicator
3) Tastiera con 4 dosi caffé programmabili per gruppo piu tasto start/stop 3) Keypad with 4 programmable coffee doses per group plus one start/
per gruppo stop button for each group
4) Nr.1 lancia erogazione acqua calda ad azionamento manuale a levetta 4)  No. 1 manual hot water wand with lever action
5) Nr. 2 lance vapore ad azionamento manuale a levetta 5)  No. 2 manual steam wands with lever action
6) Piano tazzine in acciaio inox 6) Cup holder surface in stainless steel
7) Regolazione di temperatura per singolo gruppo 7)  Temperature regulation for each single group
80 PREZIOSA OTTONE 2GR. 8) Ciclo di lavaggio automatico 8) Automatic wash cycle
9) Cupolain ottone cromato (PREZIOSA CROMATA) o cupola in ottone 9) Dome in chrome-plated brass (PREZIOSA CROMATA) or painted brass
verniciato (PREZIOSA OTTONE) (PREZIOSA OTTONE)
=N o ~
1) z)(i 3 G)@@O a) ?)S 5)(2—; 6)@ 7)( - 8) 9)@
N ./ N @ dlb / ~— O
IN OPZIONE OPTIONAL
10) Sistema DTC, dual temperature control 10) Dual Temperature Control (DTC) system
11) Resistenze potenziate 11)  Higher power heating elements
12) Scaldatazze elettrico con termostato 12)  Electric cup warmer with thermostat
13) llluminazione del piano di lavoro con tecnologia LED 13)  Work surface with LED technology lighting
14) Nr.1 lancia vapore automatica (Autosteam) 14)  No. 1 automatic steam wand (Autosteam)
15) Motore-pompa di carico acqua esterno 15)  External water filling motor-pump

80 PREZIOSA CROMATA 2GR. — N\ Aara\ m ’
10) . 1) —W—  12) 13) 14) 15) ‘ q
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80

30

80 2GR.

TECNICA RAFFINATA, FINITURE ARTIGIANALI.

80 & una macchina con carrozzeria realizzata interamente in acciaio con finiture cromate o verniciate bianco lucido
o nero opaco. E disponibile nella versione automatica elettronica a 2 e 3 gruppi con erogazione del caffé a dosaggio
elettronico capace di memorizzare 4 dosi diverse per ogni gruppo. La serie 80 viene proposta nella versione standard
con sistema IGTS a variatore di portata, oppure nella versione con sistema opzionale DTC.

SOPHISTICATED TECHNIQUES, TRADITIONAL FINISHES.

80 is a machine whose body is made entirely of steel with chrome-plated, glossy white or matt black
painted finishes. It is available in an automatic electronic version with 2 and 3 groups, with electronically
dosed coffee delivery and the possibility to save 4 different doses for each group.

The 80 series is proposed in the standard version with IGTS system using a flow variator,
or in the optional version with DTC system.
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80 2GR.

80 2GR.

80 2GR.

80

80 3GR.

CARATTERISTICHE TECNICHE:

Versioni: da 2 a 3 gruppi

1) Motore-pompa di carico acqua interno

2) Indicatore livello acqua a vista

3) Tastiera con 4 dosi caffé programmabili per gruppo piu tasto start/stop
per gruppo

4) Nr.1 lancia erogazione acqua calda ad azionamento manuale a levetta

5) Nr.2 lance vapore ad azionamento manuale a levetta

6) Piano tazzine in acciaio inox

7) Regolazione di temperatura per singolo gruppo

8) Ciclo di lavaggio automatico

1) 2)( 3) @/@g@ 4)@ 5)

IN OPZIONE

9) Sistema DTC, dual temperature control
10) Resistenze potenziate
11)  Scaldatazze elettrico con termostato
12) llluminazione del piano di lavoro con tecnologia LED
13) Nr.1 lancia vapore automatica (Autosteam)
14) Cupola liscia cromata
15) Motore-pompa di carico acqua esterno

TECHNICAL FEATURES:

Versions: with 2 and 3 groups

1) Internal water filling motor-pump

2) Visible water level indicator

3) Keypad with 4 programmable coffee doses per group plus
one start/stop button for each group

4)  No. 1 manual hot water wand with lever action

5)  No. 2 manual steam wands with lever action

6) Cup holder surface in stainless steel

7)  Temperature regulation for each single group

8)  Automatic wash cycle

% 6)@ 7 (E 8)

OPTIONAL

9)  Dual Temperature Control (DTC) system
10) Higher power heating elements

11)  Electric cup warmer with thermostat
12)  Work surface with LED technology lighting
13)  No. 1 automatic steam wand (Autosteam)
14)  Chrome-plated smooth dome
15)  External water filling motor-pump

—~ s
9) 10) —/\A-/T-w\— 11) @ 12) % 13) @ 14) @ 15)
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80 LEVA CLASS®

80 LEVA CLASS® 2GR.

80 LEVA CLASS® e una macchina equipaggiata con I'innovativa tecnologia LEVA CLASS®, il sistema ideato e brevettato
da La San Marco che migliora I'utilizzo del gruppo meccanico di estrazione in totale conformita con gli standard di
sicurezza internazionali. 80 LEVA CLASS® & una macchina con carrozzeria realizzata interamente in acciaio con finiture
cromate o verniciate bianco lucido o nero opaco. E disponibile nella versione a 2 e 3 gruppi con scaldatazze a vapore ed
autolivello di serie. Tutti i modelli dispongono di una lancia per 'acqua calda e di due lance per il vapore.

80 LEVA CLASS® is a machine equipped with innovative LEVA CLASS® technology, the system designed and patented
by La San Marco, which improves the use of the mechanical extraction group in total compliance
with international safety standards. 80 LEVA CLASS® is a machine whose bodly is made entirely of steel with chrome-
plated, glossy white or matt black painted finishes. It is available in versions with 2 or 3 groups with steam cup warmer
and automatic level supplied standard. All models include a hot water wand and two steam wands.

\-W P_23



80 LEVA CLASS®
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80 LEVA CLASS" 2GR.

80 LEVA CLASS” 3GR.

P_24

80 LEVA CLASS" 2GR.

LEVA CLASS® (Controlled Lever Anti-Shock System)

E un brevetto esclusivo La San Marco. Un dispositivo
servoassistito frenante che interviene durante la corsa di

ritorno della leva e rende il lavoro del barista pitl facile e sicuro.
L"applicazione della tecnologia LEVA CLASS® permette di ridurre
la velocita di ritorno della leva in qualsiasi condizione di utilizzo,
a beneficio della facilita d’uso della macchina e della sicurezza.
Inoltre il lavaggio del gruppo “purge” diviene molto piti semplice
e riduce gli sforzi, eliminando ogni rischio per I'operatore.

80 LEVA CLASS®

LEVA CLASS?® (Controlled Lever Anti-Shock System)

This is a La San Marco exclusive patent. The system consists in

a servo-assisted braking device triggered during the lever retumn,
making a barista’s work easier and safer. The use of LEVA CLASS®
technology makes it possible to slow down the retumn of the lever
in all conditions, improving the machine’s ease of use and safety.
Moreover, the “purge” group wash is made even more simple,
minimising strain and eliminating risks to the operator.

860 LEVA CLASS®

CARATTERISTICHE TECNICHE:

Versioni: da 2 a 3 gruppi

1) Indicatore livello acqua a vista

2) Nr.1 lancia erogazione acqua calda ad azionamento manuale a levetta

3) Nr.2lance vapore ad azionamento manuale a levetta
4) Scaldatazze a vapore

P 599

IN OPZIONE
5) Motore pompa di carico acqua esterno
6) Scaldatazze elettrico
7) Cappuccio copri leva cromato

TECHNICAL FEATURES:

Version with 2 and 3 Groups

1)  Visible water level indicator

2)  No. 1 manual hot water wand with lever action
3) No. 2 manual steam wands with lever action
4) Steam cup warmer

OPTIONAL
5)  External water filling motor-pump
6) Electric cup warmer
7)  Chrome-plated lever cover
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SERIES 80

SERIES TECNOLOGIA IN EVIDENZA
80 TECHNICAL HIGHLIGHTS

DISPLAY GRAFICO

Nuovo display progettato da La San Marco per dare all'operatore un reale controllo delle prestazioni e dei parametri
di funzionamento della macchina, tutto a disposizione sulla punta delle dita del barista: la programmazione delle
dosi, della temperatura in caldaia gestita dal controllore PID, dei cicli di depurazione, I'attivazione della modalita di
risparmio energetico e, per finire, il controllo dei parametri di funzionamento del macinadosatore.

GRAPHIGC DISPLAY

The new display designed by La San Marco gives baristas real control over the machine’s performance and
working parameters, right at their fingertips. They can programme dosages, boiler temperature (controlled using
a PID system), cleaning cycles, energy-saving mode activation, and finally, the settings for the grinder.

LEVA CLASS® CONTROLLED LEVER ANTI-SHOCK SYSTEM

Leva CLASS® e un brevetto esclusivo La San Marco. Un dispositivo servoassistito frenante che interviene durante
la corsa di ritorno della leva e rende il lavoro del barista facile e sicuro. L'applicazione della tecnologia Leva CLASS®
permette di ridurre la velocita di ritorno della leva in qualsiasi condizione di utilizzo, a beneficio della facilita d'uso
della macchina e della sicurezza. Inoltre il lavaggio del gruppo “purge” diviene molto piti semplice e non richiede
sforzi, eliminando ogni rischio per 'operatore.

LEVA CLASS® CONTROLLED LEVER ANTI-SHOCK SYSTEM

Leva CLASS® is an exclusive La San Marco patent. A servo braking device that intervenes during the lever’s
return stroke to make the barista’s job easy and safe. Leva CLASS® technology slows down the return speed of
the lever under all operating conditions, thus enhancing both ease of use and safety. It also simplifies the job of
purging the group head, reducing operator strain and eliminating any risk.

MISURATORE DI PORTATA DEL CAFFE CON AVVISO VERIFICA MACINATURA/DOSE

E il sistema che, nel corso di ogni erogazione, misura il dato reale di portata del caffé estratto e lo confronta con Intervallo
ideale stabilito in fase di programmazione. Nel caso in cui il dato reale non rientri tra i parametri min. e max. dell'intervallo, FTE
un avviso sul display segnalera al barista I'anomalia, invitandolo ad intervenire sugli elementi determinanti per la corretta

estrazione (la granulometria data dalla macinatura, la dose di caffé presente nel filtro e la pressatura). Il sistema, gia
adottato in precedenti modelli “Top” La San Marco, si & dimostrato essere un valido supporto al lavoro del barista nella
preparazione del caffe, permettendogli di ottenere il massimo dalla materia prima e far vivere al cliente un'appagante
esperienza sensoriale.

FINE TUNING LEVER

i

COFFEE FLOW RATE CONTROL WITH GRINDING/DOSE CHECK ALERT

Each time coffee is delivered, this system measures the current flow rate, and compares it with the ideal parameters
selected at the time of programming. If the measured rate does not fall between the minimum and maximum parameters,
a waming on the display will advise the barista of the anomaly, so that steps can be taken to restore the correct extraction
(adjusting the particle size of the grind, the dose of coffee in the filter and the tamping pressure). This system, tried and
tested in previous "Top" La San Marco models, has proved to offer useful support to the barista's work, ensuring the coffee
beans can give their very best, and the customer can enjoy a rewarding sensory experience.

W P_26

SERIES 80

TECNOLOGIA DTC (IN OPZIONE)

La tecnologia DTC (Dual Temperature Control) utilizzata nei gruppi elettronici con pompa volumetrica, € un sistema
a circolazione termosifonica con pre-infusore e con doppio scambiatore, uno all'interno della caldaia con diametro
maggiorato ed uno all'interno di ogni gruppo: si tratta di un sistema di controllo della temperatura particolarmente
indicato per locali alto consumanti e per i picchi di consumo. La tecnologia DTC € alternativa al sistema di
regolazione della temperatura del singolo gruppo con variatore di portata.

DTC TECHNOLOGY (OPTIONAL)

The DTC (Dual Temperature Control) technology, used in the electronic groups with volumetric pump, is a
thermosyphon-based system with pre-infuser and dual heat exchanger — one inside the boiler with a larger
diameter and one inside each group. This temperature control system is particularly suitable for coffee shops
with high consumption rates and peak moments. DTC technology is an altemative to installing a temperature
requilation system for each group with a flow controller.

IGTS: REGOLATORE DI TEMPERATURA PER SINGOLO GRUPPO

La tecnologia La San Marco che, tramite regolatori di portata a fori calibrati, consente al barista di far esprimere al
meglio ogni miscela impostando le temperature dei gruppi singolarmente.

IGTS: INDIVIDUAL GROUP TEMPERATURE SETTING

This La San Marco technology uses calibrated orifice flow rate adjustment devices, enabling the barista to get the
best out of each coffee blend by setting group temperatures individually.

LANCIA VAPORE FREDDA

Disponibile come accessorio, la nuova lancia vapore “fredda” in acciaio inox rappresenta uno dei componenti pit
apprezzati dagli operatori. La tecnologia di nuova generazione e I'insuperabile terminale in PEEK garantiscono
I'isolamento termico dell’'intera superficie della lancia vapore, evitando qualsiasi rischio di scottatura per il barista,
sia durante la montatura del latte sia durante le fasi di pulizia. La lancia fredda e intercambiabile con il modello di
lancia standard e puo essere Utilizzata sia con il classico azionamento del vapore a levetta sia con il nuovo sistema
di azionamento FTL.

COOL TOUCH STEAM WAND

Available as an accessory, the new cool touch stainless steel steam wand is one of the components baristas
appreciate the most. The new-generation technology is combined with the unbeatable PEEK nozzle to guarantee
thermal insulation along the entire length of the wana, preventing any risk of bumns for the barista, both when
frothing milk and during cleaning. The cool-touch steam wand is interchangeable with the standard model and
can be used both with the classic lever steam control and with the new FTL system.

FTL: IL NUOVO SISTEMA DI CONTROLLO PER L'EROGAZIONE DEL VAPORE.

Fine Tuning Lever (FTL) & I'innovazione brevettata per il controllo misto dell’erogazione del vapore. Costituito da
una leva di controllo dal design rivisitato che offre notevoli possibilita di regolazione del flusso di vapore, FTL
comprende in un unico meccanismo entrambi i sistemi per I'erogazione del vapore gia presenti sulle macchine La
San Marco: con rotazione dellimpugnatura, e a leva, con movimento verticale e orizzontale. Il nuovo dispositivo
consente al barista di controllare, in modo estremamente accurato, la portata di vapore durante la preparazione dei
prodotti a base latte. L'estrema precisione nella regolazione della portata ¢ stata resa possibile grazie all'utilizzo di
un dispositivo a camme che ha sostituito la semplice regolazione tramite vite-madrevite.

FTL: THE NEW STEAM DELIVERY CONTROL SYSTEM.

Fine Tuning Lever (FTL) is the patented innovation for the unified control of the steam delivery system. FTL
presents as a lever with a revamped design, and offers remarkable possibilities for steam flow regulation. A single
mechanism drives both steam delivery systems already found on La San Marco machines: either by rotating the
handgrip, or using the lever, which works with both vertical and horizontal movement. The new device offers

the barista extremely precise control over the amount of steam delivered during the preparation of milk-based
proaucts. Ultra-high precision steam delivery is achieved using a cam device, which replaces the classic
male-female screw regulation system.
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SERIES 80

GAMMA COLORI

L'inconfondibile design di questi storici modelli viene esaltato da
finiture in metallo lucido e cromato o da preziose verniciature
bianco lucido o nero opaco.

Nei modelli PREZIOSA la finitura martellata con cupola e leone &
disponibile nelle versioni cromata, oro o ottonata.

TOP 80 PREZIOSA - 80 PREZIOSA

CROMATO ORO OTTONE
CHROMED GOLD BRASS

\_W P_28

COLOUR RANGE

The unmistakable design of these historical models is enhanced
by the glossy metal and chrome-plated or precious glossy white
and matt black painted finishes.

In the PREZIOSA models, the hammered finish with dome and lion

is available in either a chrome-plated, gold or brass-plated version.

TOP 80 - 80 - 80 LEVA CLASS®

CROMATO
CHROMED

BIANCO LUCIDO
GLOSSY WHITE

NERO OPACO
MATT BLACK

BAUREIHE 80

Baureihe 80 - Elegante Klassik, Technologie der neuesten Generation. Eine Maschine, die
seit mehr als 30 Jahren als Synonym fir Qualitdt gilt und eine klassische Verarbeitung sowie hand-
werkliche Oberflachen mit Innenbauteilen, die auch fiir die neuesten elektronischen Modelle sowohl
mit Hebel als auch mit der neuen patentierten Technologie LEVA CLASS® von La San Marco verwen-
det werden, kombiniert. Die Baureihe 80 besteht aus den elektronischen Modellen TOP 80, TOP 80
PREZIOSA, 80 PREZIOSA, 80 (elektronisch) sowie aus dem manuellen Modell 80 LEVA CLASS® in
Kombination mit der neuen Technologie LEVA CLASS®. Alle Modelle sind in der Version mit 2 oder 3
Gruppen verfligbar. Die inneren Komponenten werden nur aus den besten Materialien (wie Messing,
Kupfer und rostfreier Edelstahl) hergestellt. Der Aufbau besteht zur Génze aus rostfreiem Edelstahl
mit einer verchromten oder mit Messing iiberzogenen Oberflache. Die Materialien haben eine lange
Lebensdauer, sind funktionell und leicht zu reinigen und erfiillen stets die hohen Qualitétsstandards
flir die sich die Espresso-Kaffeemaschinen von La San Marco auszeichnen. Die Baureihe 80 kann mit
verschiedenen, im Katalog verfiigbaren Zubehdrteilen ausgestattet werden.

Farbpalette. Das unverwechselbare Design dieser historischen Modelle wird durch glédnzende und
verchromte Metalloberflachen oder durch wertvolle Farbe gldnzend weiB oder mattschwarz verstérkt.
In der TOP-Version sind alle Tastaturen elektronisch mit einem Grafikdisplay verbunden, das die Pro-
grammierung integriert, die mit den Tastaturen ausgefiihrt werden kann. Bei den PREZIOSA-Mo-
dellen ist das gehdmmerte Finish mit Kuppel und Loéwe in den Versionen Chrom, Gold oder Messing
erhdltlich.

SERIE 80

Série 80- Elégante et classique, technologie de nouvelle génération. Une machine qui depuis
plus de trente ans est synonyme de qualité et associe aux fabrications classiques et aux finitions ar-
tisanales des composants internes au pas avec ceux adoptés sur les derniers modeles électroniques
La San Marco et sur le modele a levier avec la nouvelle technologie brevetée La San Marco LEVA
CLASS®. La série 80 est composée des modgles électroniques TOP 80, TOP 80 PREZIOSA, 80 PRE-
ZI0SA, 80 electronic et le modéle manuel 80 LEVA CLASS®, assisté par la nouvelle technologie LEVA
CLASS®. Tous les modeles sont disponibles dans la version a 2 et 3 groupes. Matériaux de qualité
employés pour les composants internes (laiton, cuivre et acier inox) et carrosserie entierement en acier
inox avec finition chromée et laitonnée. Les matériaux sont durables, fonctionnels et faciles a nettoyer et
ils répondent depuis toujours aux hauts standards de qualité certifiée des machines pour café expresso
La San Marco.

La Série 80 peut étre enrichie avec de nombreux accessoires disponibles sur catalogue.

Gamme des couleurs. Le design incomparable de ces modeles historiques est mis en valeur par des
finitions en métal brillant et chromé ou par une précieuse peinture blanche brillante ou noire mate. Dans
la version TOP, tous les claviers sont connectés électroniquement a un afficheur graphique qui integre
la programmation qui peut étre effectuée a I'aide des claviers. Dans les modeles PREZIOSA, la finition
martelée avec dome et lion est disponible en versions chromée, dorée ou laiton.

SERIES 80

Serie 80- Elegante armonia, tecnologia de nueva generacion. Una maquina que desde hace
mas de treinta afios es sinénimo de calidad, que a la elaboracién y a los acabados de tipo artesanal
combina componentes internos que siguen el paso de aquellos utilizados ya sea en los modelos
electrénicos La San Marco més recientes o en el modelo de palanca con la nueva tecnologia paten-
tada La San Marco LEVA CLASS®. La Serie 80 estd compuesta por los modelos electrénicos TOP
80, TOP 80 PREZIOSA, 80 PREZIOSA, 80 electronico y el modelo manual 80 LEVA CLASS®, asistido
por la nueva tecnologia LEVA CLASS®. Todos los modelos estan disponibles en las versiones de 2
y 3 grupos. Materiales nobles utilizados para los componentes internos (como latén, cobre y acero
inoxidable) y bastidor completamente en acero inoxidable con acabado cromado o latonado. Los
materiales son duraderos, funcionales y féciles de limpiar y reflejan desde siempre las normativas
de calidad certificada de las maquinas para café espresso La San Marco. La Serie 80 puede ser
embellecida con diferentes accesorios disponibles en el catalogo.

Gama de colores. El inconfundible disefio de estos modelos histéricos se ve reforzado por acaba-
dos metalicos brillantes y cromados o por una preciosa pintura blanca brillante o negra mate. En la
version TOP todos los teclados estdn conectados electronicamente a un display gréfico que integra
la programacion que se puede realizar mediante los teclados. En los modelos PREZIOSA, el acabado
martillado con clipula y ledn esta disponible en versiones cromado, dorado o laton.
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VERSION: MIT 2 BIS 3 GRUPPEN

AuBenliegende Wasserladepumpe (optional fiir das Modell 80 LEVA CLASS®)
Sichtbare Wasserstandanzeige

Tastatur mit 4 programmierbaren Kaffeedosierungen je Gruppe sowie eine
Start-/Stopp-Taste je Gruppe (auBer beim Modell 80 LEVA CLASS®)

1 Stk. manuell mit Hebel betatigter Hahn fiir HeiBwasser

2 Stk. manuell mit Hebel betatigte Dampfhahne

Tassenablage aus Edelstahl

Temperaturregelung fiir einzelne Gruppe mit Durchflussregler

(auBer beim Modell 80 LEVA CLASS®)

Automatischer Reinigungsvorgang (auBer beim Modell 80 LEVA CLASS®)

SONDERZUBEHOR

Beleuchtung der Arbeitsflache mittels LED-Technologie mit 4 programmierbaren Farben
(WeiB, Blau, Rot, Griin)

Nr. 2 programmierbare Kaffeedosierungen sowie eine Start-/Stopp-Taste
Elektronisch-automatische Regulierung der Temperatur im Kessel

Display und Tastatur LED-hinterbeleuchtet

VERSIONS : DE 2 A 3 GROUPES

Moteur-pompe de chargement eau externe (en option pour le modéle 80 LEVA CLASS®)
Indicateur niveau eau visuel

Clavier avec 4 doses de café programmables plus touche start/stop pour chaque groupe
(a 'exception du modéle 80 LEVA CLASS®)

1 lance distribution eau chaude a actionnement manuel par levier

N. 2 lances vapeur a actionnement manuel par levier

Plan appuie-tasses en acier inox

Réglage de température pour chaque groupe avec variateur de débit

(a 'exception du modéle 80 LEVA CLASS®)

Cycle de lavage automatique (a ’exception du modéle 80 LEVA CLASS®)

EN OPTION

Eclairage du plan de travail avec technologie LED a 4 couleurs programmables
(blanc, bleu, rouge, vert)

N. 2 doses eau programmables plus touche start/stop

Réglage électronique automatique de la température chaudiére

Afficheur et clavier avec éclairage de fond a LED

VERSIONES: DE 2 A 3 GRUPOS

Motor de la bomba de carga de agua externo (opcional para el modelo 80 LEVA CLASS®)
Indicador del nivel de agua a la vista

Teclado con 4 dosis de café programables mas tecla start/stop por grupo

(excluido el modelo 80 LEVA CLASS®)

Nr. 1 lanza de pulverizacion de agua caliente con accionamiento manual con palanca
Nr. 2 lanzas de vapor con accionamiento manual con palanca

Superficie de apoyo de las tazas de acero inoxidable

Regulacion de la temperatura para cada grupo con regulador de capacidad

(excluido el modelo 80 LEVA CLASS®)

Ciclo de lavado automatico (excluido el modelo 80 LEVA CLASS®)

OPCIONAL

lluminacion de la superficie de trabajo con tecnologia LED de 4 colores programables
(blanco, azul, rojo y verde)

2 dosis de agua programables mas tecla de start/stop

Regulacion electrénica automatica de la temperatura de la caldera

Display y teclado con iluminacion trasera a LED

\‘W P_29
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KINACCUYECKASA ANEFAHTHOCTb, TEXHOJNTOM'MX HOBOIO NMOKOJEHUA.
KodhemalumHa, koTopasi 6onee copoka neT SBASETCS CUHOHMMOM KayecTBa U coueTaeT
B cebe knaccuyeckne anemeHTbl W OTAENKy KpaTOBOrO Au3aiHa C BHYTPEHHUMU
KOMMOHEHTaMW Ha YpOBHE TeX, YTO MCMOMb3YIOTCA Kak B MOCMNESHUX 3NEKTPOHHbIX
mopensx La San Marco, Tak n B pblyaxHbIX MOZENsX C HOBOW 3anaTeHTOBaHHOM
TexHonoruei La San Marco LEVA CLASS®.

Cepus 80 coctomt n3 mogeneit TOP 80, TOP 80 PREZIOSA, 80 PREZIOSA 1 80, a Takxe
mopenu 80 LEVA CLASS® ¢ py4HbIM ynpaBneHueM, OCHaLLEHHON HOBOW TEXHONOrMen
LEVA CLASS®. Bce mopenu focTynHbl B Bepcusix ¢ 2 1 3 rpynnamu. bnaropogHsle
maTepuansl BHyTPEHHUX KOMNOHEHTOB (Takue kak naTyHb, Meab U HepxaBetoLas cTanb)
1 KOPNyC, MOSHOCTbKO M3rOTOBMEHHbI U3 HepXaBeloweh CTanu ¢ XpOMUPOBAHHOI
UnU NaTYHHOW OTAenkoir nnbo noKpbiTMeM B 30MOTOM LBeTe. ITO MPOYHble
(DYHKLMOHANbHbIE 1 NIETKO YACTALLMeCS MaTepuansl, HEM3MEHHO OTpaxXatoLLue BbICOKME
CTaH4apTbl CepTUULMPOBAHHOMO KayecTBa KodemalumH Ans acnpecco La San
Marco. HenoBTOpuMbIA LU3alH 3TUX NEreHJapHbIX Mogenei noavyepKHYT rNsHLEBOM
XPOMWUPOBAHHOM MeTannuyeckon otaenkod nubo LeHHOW rnsHueBoin 6enoit unm
4yepHon maTtoBom kpackoi. B Bepcum TOP Bce knaBmaTypbl 9NEKTPOHHO MOAKMHYEHDI
K rpaduyeckomy AMCNNE NPOrpamMMUpOBaHNS, KOTOPOE MOXHO OCYLeCcTBAATb
C MOMOLLbIO KnaBuaTyp. OTO MO3BOMSET BbIMOMHATH NOCNEAYIOLLYI0 HacTPOiKy K
perynupoBKy v npeaocTaBnseT Nonb30BaTeNo MHOTO NOME3HON MHdopMaLni.
LiBetoBass ramma. [Ins mogenenn PREZIOSA koeaHas OTAenka C Kynorom v JbBoM
[0CTYNHa B XPOMMPOBAHHOM, 30MI0TUCTOM WNM NaTyHUpOBaHHOM ucnonHeHun. Cepusi 80
MoxeT ObiTb AOMONHEHa pa3nnyHbIMW MPUHAANEXHOCTAMM, KOTOPble NPeAcTaBneHbl B
kaTanore.
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BEPCWW: C2 N 3 TPYMINAMM

BHeLuHWi fBuraTenb Hacoca 3anveki Bofsl (onums ans mog. 80 LEVA CLASS®)
CBeToAMOaHbIN NHANKATOP YPOBHS BOAbI

KnaBuatypa ¢ 4 nporpaMmmpyembiM1 Jo3amu Kotﬁ)_e QNS KaXaoM rpynnbl NItoc KHOMKa nyck/
CTON ANsi Kaxaow rpynnbl (kpome mog. 80 LEVA CLASS®)

1 Hacafika Bbinycka ropsiyeil BOAbI C Py4HbIM Pbl4aXHbIM MPUBOSOM
2 Hacaakv Bbinycka napa ¢ Py4HbIM pbl4axHbIM MPUBOLOM
[MoBEPXHOCTb A1 YaLLEK M3 HepXaBetoLLet CTanu

PerynupoBka TeMneparypb| Anst OTAEMbHbIX TPYNN C BApUaTOPOM pacxoaa
(kpome mog. 80 LEVA CLASS®)

Livkn aBTomaTuueckoi Moitku (kpome Mog. 80 LEVA CLASS®)

lMopceeTka paboyeit NOBEPXHOCTI CBETOAMOAAMM 4 MPOrpaMMUPYEMbIX LIBETOB
(6enblit, CuHMIA, KaCHBIN, 3eNneHbli) (CTaHAAPTHas KoMnnekTaums Ans mogeneit TOP)

) 2 nporpaMMMpyeMbIx JO3bl BOAI NMKOC KHOMKa nyck/cTon (Moaenu TOP)
11) Perynstop Temnepatypbl Bogbl B 6oiinepe ¢ 3NeKTpOHHbIM ynpasneHuem (vogenu TOP)
) [ucnnen ¢ nogcseTkoii (Mogenv TOMM)

Lo

onuun
13) Cucrema DTC (dual temEerature control, 4ByxTemMnepaTypHoe ynpasneHie)
(kpome mop. 80 LEVA CLASS®)

14) YcuneHHble HarpeBaTenu
OneKTpuyeckuit noaorpeBaTens Yallek

CaeToavnoaHas noficeTka paboyeil TOBEPXHOCTY (CTaHAAPTHAS KOMMNEKTaLms
ans mopeneit TOP)

1 aBTOMaTHYECKas Hacaaka Bbinycka napa (Autosteam)
CueTuuk Bobl Ha Bxozie B MaLumHy (Mogenb TOP)
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TOP 80 PREZIOSA / 80 PREZIOS

Dati tecnici e dimensioni / Technical data and dimensions

Capacita

N. gruppi caldaia
No. of (litri) Potenza riscaldante
brewing Boiler Heating power (optional)
units capacity in Cup heater
litres (optional)

Modello

Model Scaldatazze

Monofase
le ph.

TOP 80 / 80

Dati tecnici e dimensioni / Technical data and dimensions

Potenza assorbita (W)
Power consumption (W)

N. gruppi
Modello No. of

Model brewing

Potenza riscaldante
Heating power Pompa (optional)

capacity in Pump Cup heater
litres (optional)

Scaldatazze

TOP 80 2
TOP 80 3

80 LEVA CLASS®

Dati tecnici e dimensioni / Technical data and dimensions

N. gruppi
Modello No. of (litri) Potenza riscaldante
Model brewing Boiler Heating power (optional)
units capacity in Cup heater
litres (optional)

Scaldatazze

Peso (kg)
Weight (kg)

Peso (kg)
Weight (kg)

Peso (kg)
Weight (kg)
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ALLIN 100
ALLIN 300

La San [MTlarco




Con una prestazione giornaliera orientativa di 100
erogazioni, si adatta bene ad uffici, bed and breakfast,
piccoli hotel e utenze domestiche evolute. Lo schermo
touch screen & personalizzabile e consente un'ampia
scelta tra 32 bevande. La disponibilita della versione
senza allaccio idrico con serbatoio maggiorato la
rende utilizzabile in qualsiasi posizione dotata di solo

With a daily performance of about 100 brewing doses, it
matches the typical requirements of offices, b&bs, small
hotels, and demanding domestic environments. The touch
screen display can be customized and allows choosing
from a 32 beverage menu. The free-standing version with
big tank is ideal for any location having only electricity
available and no water line connection.

collegamento elettrico.

ALL IN 100

1)
2)
3)
4
5)
6)
7
8)
9)

Produzione giornaliera consigliata/advised daily output: 100 bevande / 100 beverages
Produzione oraria di acqua calda/hourly hot water output: 15 L

Capacita tramoggia caffé/beans hopper capacity: 1,2 kg

Capacita contenitore fondi/grounds container capacity: approx. 700 g

Capacita serbatoio acqua esterno/external water tank capacity: ALL IN 100 big tank 8 L
Potenza/power: 2.750 W-3.300 W

Voltaggio/voltage: 220-240 V

Frequenza/frequency: 50/60 Hz

Sistema riscaldamento: Thermoblock

Con una prestazione giornaliera orientativa di 300 With a daily performance of about 300 brewing doses, it

erogazioni, si adatta bene a hotel medio-grandi, mense matches the typical requirements of medium-large hotels,
aziendali, tavole calde, stazioni di servizio. Lo schermo canteens, self-service counters, and service stations.

touch screen & personalizzabile e consente un'ampia The touch screen display can be customized and allows
scelta tra 32 bevande. La disponibilita della lancia per choosing from a 32 beverage menu. The hot water wand with
acqua calda con caldaia separata e di una versione con separate boiler and the availability of a version with powder
dosatori di prodotti in polvere la rende particolarmente ingredients dosers makes it very appreciated in bars with
fruibile in locali a consumo misto di caffetteria ed altre consumption of both coffee based and other beverages.
bevande.

ALL IN 300

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)
10)

Produzione giornaliera consigliata/advised daily output: 300 bevande / 300 beverages

Produzione oraria di acqua calda/hourly hot water output: 27 L

Capacita tramoggia caffé/beans hopper capacity: 2 x 1,2 kg

Capacita tramoggia solubili: latte in polvere 600 g; cioccolato in polvere 1000 g/powder products hopper capacity: milk powder 600 g; chocolate powder 1000 g
Capacita contenitore fondi/grounds container capacity: approx. 700 g

Capacita serbatoio acqua interno/internal water tank capacity: 4 L

Potenza/power: 2.700 W-3.100 W

Voltaggio/voltage: 220-240 V

Frequenza/frequency: 50/60 Hz

Capacita caldaia ad accumulo/boiler capacity: 1 x 0,8 L (caffé e acqua calda/coffee and hot water); 1 x 0,8 L (vapore/steam)



ALLIN 100 / ALLIN 300

Dati tecnici / Technical data

Modello N. gruppi Capacita giornaliera Peso netto (kg)

Model No. of brewing units Daily capacity Net weight (kg)
ALL IN 100 1 100 bevande / 100 beverages 15
ALL IN 100 BIG TANK 1 100 bevande / 100 beverages 17
ALL IN 300 1 300 bevande / 300 beverages 45
ALL IN 300 POWDER 1 300 bevande / 300 beverages 45

ALLIN 100 / ALLIN 300

Dimensioni / Dimensions

] |
= @ SR I I
Modello N. gruppi
Model No. of brewing units Ei
T g o
P ‘ . .
A B C
mm mm mm
ALL IN 100 1 300 500 580
ALL IN 100 BIG TANK 1 410 500 580
ALL IN 300 1 340 540 830
ALL IN 300 POWDER 1 340 540 830

ACCESSORI / ACCESSORIES
REFRIGERATORE LATTE 8L / MILK COOLER 8 L. Dimensioni / Dimensions w 22 x d 52 x h 46 - Peso/Weight 16,5 kg

SCALDATAZZE CON REFRIGERATORE LATTE 3,5L / CUP WARMER WITH MILK COOLER 3.5 L . Dimensioni / Dimensions w 31 x d 43 x h 64 - Peso/Weight 30 kg

CONNETTIVITA WI-FI / WI-FI CONNECTIVITY
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